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La Diputacion de Sevilla haciéndose eco del espectacular desarrollo como producto innovador y ele-
mento de dinamizacion socioecondmico del tenitorio que supone el Turismo Industrial, inicid en 2013
contactos con los ayuntamientos y empresas de nuestra provincia los cuales dieron lugar a la primera
edicion de esta guia.

En los Ultimos arios, en los municipios de nuestra provincia han madurado una serie de hitos o proyectos
de inversion industrial con un alto componente tecnoldgico y de innovacion, que, por volumen y singulari-
dad adquieren una relevancia internacional. Esta oferta supone introducir un elemento de diversificacion en
nuestro teritorio como destino turistico, desde un planteamiento muy singular.

El efecto es conseguir que la oferta de la industria tradicional sevillana diversificada en estos cinco
campos; patrimonio, agroalimentacion, ganaderia, artesania y energia e industria se abra a la posibilidad de
divulgacion de sus modos de produccion y la experimentacion directa de sus productos y servicios.

El impulso, que como indicamos al principio comenzo hace ya nueve anos, de las potencialidades que
nos ofrece la produccion presente e historica de nuestro tejido industrial, 1o vemos reflejado y actualizado en
esta tercera edicion de la guia de Turismo Industrial por la provincia de Sevilla.

Fernando Rodlriguez Villalobos
Presidente de la Diputacion de Sevilla
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El turismo industrial es un concepto de ocio que responde a la curiosidad de los visitantes
para conocer en definitiva el trasfondo de la cultura del trabajo, que nos acompana siempre.
Desde cdmo preparar un queso hasta como ensamblar un avion, desde la concepciéon del mejor
aceite de oliva hasta la fabricacion de una guitarra, desde vibrar con la emocion de descender a
las profundidades de una mina, hasta saborear el secreto de un buen vino.

Las posibilidades que brinda el turismo industrial son infinitas como lo es la actividad produc-
tiva del hombre. Este turismo se incluye dentro del amplio abanico del turismo cultural y es una
forma de explotar para el ocio los recursos relacionados con la produccion. Se convierte asi en
una férmula para incrementar las posibilidades econémicas de los municipios, como comple-
mento a la oferta ya existente para los visitantes o incluso como principal atractivo de un destino.

De este modo, al margen del marketing que supone para muchas empresas convertirse en
escaparate para los turistas, puede servir para reactivar la economia de determinadas pobla-
ciones que tienen asi la posibilidad de sacar un doble partido a sus industrias en activo o devolver
otra vida a las que estan en desuso y que, en muchos casos, son instalaciones que han sido
declaradas BIC (Bien de Interés Cultural) dado su valor arquitecténico 0 como testimonio «vivo»
del pasado. Es destacable este segundo aspecto dado que la herencia de la industrializacion
constituye un legado de incalculable valor para comprender la historia de los dos Ultimos siglos y
para ver qué ha supuesto en la evolucién de los territorios, transformando incluso su paisaje.

Podemos distinguir, en general, dos variedades de turismo industrial: la visita a la gran obra
civil (por ejemplo una presa) y a los centros de producciéon. Dentro de estos Ultimos, estan las
instalaciones ya clausuradas y que forman parte del llamado patrimonio industrial, y por otro
lado, el turismo industrial productivo o tecnoturismo, que se refiere a visitar empresas en activo.
Ilgualmente, se puede diferenciar segun el entorno en el que se inserta: rural o urbano.
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Por su parte, G.J. Hospers, distingue tres categorias a la hora de abordar las actividades
relacionadas con esta formula: reliquias industriales que frecuentemente son restauradas para
convertirse en museos que relatan la historia de una actividad pasada o se dejan igual como
testigos de la desindustrializacion; atracciones vinculadas al transporte (caminos, railes o conduc-
tos de agua); y elementos socioculturales vinculados al pasado de una region particular, como por
ejemplo las casas de los trabajadores.
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Por lo demas, el turismo industrial abarca todos los sectores productivos, siendo los principa-
les los siguientes: agroalimentario, quiza el mas extendido por la importancia que esta industria
tiene en nuestra vida; energia e industria donde estan cobrando importancia las empresas re-
lacionadas con la obtenciéon de energias renovables, ofreciendo visitas a centros de produccion
donde la I+D es clave; ganaderia, artesania y patrimonio industrial propiamente dicho, para un
recorrido por la herencia que nos ha ido dejando el tejido empresarial con los anos.

El turismo industrial se inicié en el siglo XIX, como fendmeno de masas, al calor de las grandes
exposiciones universales que iban recorriendo las ciudades mas importantes del mundo y donde
la exhibicion de los alardes tecnoldgicos conseguidos ha sido siempre una constante. Con la cri-
sis de los anos 70 del siglo pasado muchas empresas nacidas con la revolucion industrial, como
las grandes fabricas textiles o de acero y carbdn, fueron cerrando, pero empezaron a ser reutili-
zadas con fines culturales propiamente dichos o a convertirse en atractivo turistico en si mismas.

De este modo, pese a que avanzamos rapidamente en Espana, en otros paises es una oferta
consolidada desde hace anos, destacando Francia como una de las pioneras: en los anos 40
del siglo pasado abria sus fabricas de vehiculos o sus cerveceras a los ciudadanos, que acudian
en aluvién para curiosear en las tripas de las grandes industrias de su entorno. Del potencial que
tiene esta formula da idea un dato: la Guinness Storehouse de Dublin es la atraccion turistica que
mas visitantes extranjeros atrae cada afio en Irlanda.

En nuestro pais, la aprobacion en 2011 de la actualizacion y revision del Plan Nacional de Pa-
trimonio Industrial en Espana por parte del Consejo de Patrimonio del Estado esta permitiendo
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dar un impulso a este segmento. Entre otras cosas, el documento ha incorporado nuevos ele-
mentos en la definicion del patrimonio industrial, destacando el protagonismo de la obra publica
relacionada con la industria o la importancia del paisaje industrial. El documento pretende ser un
instrumento valioso para la planificacion de cara al futuro. Queda pendiente, eso si, el desarrollo
de los inventarios sobre patrimonio industrial.

En octubre de 2013, se present6 la Red Espanola de Turismo Industrial (RETI), que
tiene como objetivo el reconocimiento, la valorizacion y la promocién del mismo. En este sen-
tido, persigue comercializar un turismo industrial de calidad y fomentar la imagen de prestigio
de la industria en nuestro pais gracias al relato de los visitantes. Paralelamente, se busca la
creacion de sinergias dentro de la propia red y el intercambio de buenas practicas, para en
suma promover la sensibilizacion por los valores de la cultura industrial pasada y presente.
Es, en definitiva, una red que agrupa la oferta estructurada de visitas a empresas y al patri-
monio industrial de todos los territorios englobados, entre ellos la provincia de Sevilla.

Con estas bases, l0s expertos coinciden en la necesidad de considerar el Turismo Industrial
como entidad propia de cara a la planificacion, la promocién y la comercializacion, lo que
supone un reto. Las expectativas cada vez mas prometedoras del Turismo Industrial han hecho
que las administraciones hayan empezado los Ultimos afios a poner especial empeno en poten-
ciarlo, entre otras cosas porque no soélo sirve de motor econdémico para los municipios, sino que
complementa el resto de la oferta de los destinos.

En esta tarea ha sido importante la creacion de una norma UNE302001 de Turismo Industrial.
En dicha norma han participado instituciones como el Instituto para la Calidad Turistica Espafiola
(ICTE) y la Direccion General de Calidad, Innovacion y Fomento del Turismo de la Junta de Anda-
lucia. Se trata, por un lado, de respaldar la diversificacion del sector con nuevos segmentos, en
este caso el Turismo Industrial, y al mismo tiempo garantizar el nivel de la oferta con criterios de
calidad y seguridad. Paralelamente, se esta desarrollando el programa Sicted (Sistema Integral
de Calidad Turistica en Destinos), promovido por el Instituto de Turismo de Espana (Turespafa)
y la Federacion Espafnola de Municipios y Provincias (FEMP), cuyo objetivo Ultimo es mejorar la
satisfaccion del visitante.

10 TURISMO INDUSTRIAL por fa provincia de SEVILLA



EHGAR STEEL LTE
MOIE2 S5 _
2% 12%00 212000

L]

28 ENIDORS 8559+ J2+N

T ad S

Feosq700406

TURISMO INDUSTRIAL

I




ST dus ial
inutacion de Sevill




La creacion por parte de la Diputacion de Sevilla, a través de Prodetur, de los Encuentros Em-
presarial «Turismo Industrial de Sevilla y Provincia», esta serviendo como base de intercambio
de experiencias en materia de este tipo de turismo y como plataforma para la promocion de la
oferta existente. Estos Encuentros llevan tambien la concesion de un premio, abarcando todo el
abanico de iniciativas que pueden enmarcarse dentro del ambito del Turismo Industrial, tanto
en su vertiente de visitas turisticas a negocios en funcionamiento o Industria Viva, como a los
vestigios materiales e inmateriales de actividades econdmicas de los municipios, que formando
parte del pasado y teniendo un atractivo turistico, ya dejaron de estar en activo, o sea el Patrimo-
nio Industrial. Optan a este galardon aquellas empresas, personas fisicas o juridicas, entidades
publicas y privadas, vinculadas al Turismo Industrial y que tienen su sede social en la provincia de
Sevilla, 0 al menos cuenten con un establecimiento situado en alguno de sus municipios.

En sus convocatorias, hasta este momento, se ha distinguido a Bodegas F. Salado de Umbrete y
Asociacion Cultural Hornos de la Cal de Mordn, Industrias Sombrereras Espafnolas (ISESA), Factoria
Cruzcampo o Silo-Mirador de la Campifa premiados en la Ultima edicion. Todas estas actuaciones
y la Diputacién de Sevilla, a través de Prodetur, han llevado a una mas alta sensibilizacion de las
empresas sevillanas, pasando en casi una década de abarcar 72 empresas en 36 municipios de
la provincia, a mas de 140 empresas en 53 municipios sevillanos que desarrollamos en esta guia.

La Diputacion de Sevilla dié un paso decisivo en el 2013 apostando por explotar estos re-
cursos, encontrando nuevas formulas para generar riqueza aprovechando unos recursos de los
que ya disponen las distintas localidades, tanto del area metropolitana como del medio rural.
Prodetur realizé un estudio de identificacion de toda la oferta en la provincia. Para ello, consultd
a los 104 municipios de la demarcacion. El resultado de este estudio fue que habia mas de 160
iniciativas o empresas de turismo industrial en mas de 60 poblaciones. Con estos datos y los
anteriores se aprecia el trabajo de sensibilizacion y progresion que se va obteniendo.

Desde entonces, junto a premios, encuentros, reconocimientos y un arduo trabajo de visitas,
tanto de publico en general como profesionales, jornadas de puertas abiertas, promocion y difusion
en redes sociales... llevadas a cabo por nuestro personal, se ha llegado a estos resultados de partici-
pacion y reconocimiento desde el tejido empresarial a esta Diputacion de Sevilla a través de Prodetur.
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Al margen de su incuestionable patrimonio monumental, cultural y natural, la provincia, tiene
también toda una industria que genera productos internacionalmente conocidos y cuyos proce-
sos de elaboracion estan entrando paulatinamente en la oferta para un nuevo visitante.

La oferta de la provincia engloba tanto la visita a empresas que trabajan de manera artesana 'y
son ejemplo de la industria mas tradicional, como es el caso de las almazaras, bodegas y destile-
rias o talleres de guarnicioneria y forja, hasta las instalaciones mas modernas y ejemplo claro de
la apuesta por la |+D. Es el caso por ejemplo de las plantas termosolares. Nadie que haya pasado
cerca, aungque sea por la carretera, de la famosa plataforma Solucar ha podido dejar de admirar
esa imponente construccion.

Todo lo anterior se refiere al conocimiento de centros de produccién propiamente dichos,
pero ademas, las administraciones locales han ido promoviendo en los Ultimos afos la creacion
de museos en torno a productos estrella de sus territorios para complementar lo que se ofrece
al visitante. Dos ejemplos de ellos son el Museo de la Cal de Mordn de la Frontera —y o mencio-
namos porque ademas la produccion artesanal de este material esta declarada por la Unesco,
Patrimonio Cultural Inmaterial de la Humanidad- o La Harinera del Guadaira, donde se acoge la
actividad educativa, cultural y de desarrollo local de la interpretacion de esta industria.

En lineas generales, se trata, de sacarle todo el partido a un segmento que abre nuevas pers-
pectivas a la hora de luchar contra uno de los problemas que padece el sector, que es la esta-
cionalidad. La posibilidad que abre el Turismo Industrial de complementar la oferta de sol y playa,
del turismo rural, cultural al uso de naturaleza o de cualquier otra especializacion, lo convierte en
un soporte fundamental en la diversificacion. Se une a ello el hecho de que permite abrir nuevas
areas de influencia en los destinos referentes aprovechandose el flujo de visitantes. Pero, ademas,
distintos estudios han demostrado ya que el gasto medio del turista industrial es mas elevado que
el del visitante cultural tradicional.

El peso del sector agroalimentario, dentro de la industria representa, segun los Ultimos datos
del Instituto Nacional de Estadistica, un tercio del total en cuanto a produccion y ventas, y tam-
bién mas del 25% del empleo. No obstante, hay que sumarle recientes apuestas, como es la ae-
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ronautica, en el término municipal de La Rinconada; la recuperacion de
la mineria, con la explotacion del yacimiento de cobre de Las Cruces,
en el entorno de Gerena; y sobre todo el impacto que ha supuesto la
creacion de plantas termosolares de Ultima generacion y dimensiones
de récord en los municipios de Sanlucar la Mayor, Ecija y Fuentes de
Andalucia, en una tendencia clara por explorar nuevas vias de rentabili-
dad de futuro y con un compromiso por la economia sostenible.

Para hacer un recorrido por la industria de la provincia es obliga-
torio detenerse en una sefia de identidad propia: el olivar. De hecho,
municipios como Dos Hermanas, Morén de la Frontera, Arahal o Alcala
de Guadaira han liderado a escala industrial la preparacion de las pri-
meras aceitunas de mesa en Espafa, un terreno que comenzaron a
explorar ya en el siglo XIX.

Hablando del olivar, no podemos dejar de hacerlo del aceite de
oliva, donde Seuvilla es, tras la provincia de Jaén, principal productora
mundial. Las almazaras repartidas por toda la provincia, especialmen-
te en la Sierra Sur, con denominacién de origen propia para la comarca
de Estepa, representan una industria sujeta a los avatares del tiempo,
pero esencialmente prospera y de reconocido prestigio. Se trata de un
sello de calidad que abarca a la produccién de una amplia comarca
comprendida por los municipios sevillanos de Aguadulce, Badolato-
sa, Casariche, Estepa, Gilena, Herrera, Lora de Estepa, Marinaleda,
Pedrera, La Roda de Andalucia y El Rubio, y uno de Cérdoba: Puente
Genil en concreto el area de Miragenil.

En el aceite de oliva precisamente es donde dicen que reside gran
parte del secreto del éxito de la industria de los dulces navidefios que
sostiene la economia de Estepa, con 24 fabricantes y, desde 2011, con
la ventaja de contar con identificacion geogréfica protegida, un paso
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previo a la denominacion de origen. Por la misma categoria pelean los también navidenos polvoro-
nes de la comarca que cada otofio se embriaga con el olor a canela de una industria a pleno rendi-
miento. Mas de 20 millones de kilos de mantecados (el 95% del total del pais) se producen cada
campafna con unas ventas que superan los 50 millones de euros. El mantecado y el aceite supo-
nen, ademas, en la comarca para el otofio y el invierno una importante reduccion del desempleo.

Del oro liquido, también se nutre otra referencia de la industria repostera de la provincia: las
famosas tortas de aceite gozan de denominacion de origen, dulce tradicion nacida en Castilleja
de la Cuesta. Esta tradicion no sdlo ha conseguido la méaxima calificacion de la Comision Europea
para su proteccion, sino que se ha convertido en producto de demanda internacional gracias a
una receta que no ha perdido el sabor de antafio y para cuya elaboracion se sigue todavia un
proceso totalmente artesanal.

En Los Palacios y Villafranca, crece con personalidad propia el tomate. Un «<bombdn colo-
rao» que goza del sello de Marca Nacional Colectiva como figura de proteccion y sigue en su
camino hacia la denominacion de origen. En los ultimos afnos, los empresarios de la comarca
del Bajo Guadalquivir han dado el salto a la industria de transformacion, para vender este pro-
ducto ya tratado que, principalmente, se exporta a los paises del Este de Europa.

Esto ha supuesto una alternativa a la crisis experimentada por cultivos tradicionales de esta
comarca, como el algodén y la remolacha, y en todo caso, es un ejemplo de cémo Andalucia co-
mienza a potenciar también la industria agroalimentaria y la comercializacion, en lugar de limitarse
a la produccion, lo que conlleva hacer mas competitiva nuestra economia.
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Lo anteriormente expuesto son referencias en la industria agroalimentaria que siguen vivas,
aunque la historia de la provincia ha estado marcada por otras fabricas sefieras que han termi-
nado por sucumbir, como algunas de las célebres destilerias de Cazalla de la Sierra. También
tuvo en su dia un peso clave la industria del pan en la provincia. Alcala de Guadaira era conocida
como Alcala de los Panaderos por la cantidad y calidad de su pan. Su produccion suponia la
principal industria de la localidad en torno a un rio jalonado por mas de 40 molinos, y en la ciudad
todavia hay obradores que hacen gala de ese buen hacer heredado.

Cuestion aparte es el peso que tradicionalmente ha tenido la mineria, especialmente en la
Sierra Norte, donde, ya en la antigliedad, se explotaban yacimientos, como los de hierro de San
Nicolas del Puerto. Es mas, nombres de municipios del lugar recuerdan este pasado, como
Villanueva del Rio y Minas (carbén sobre todo), Aimadén de la Plata (plata) o el nucleo de Las
Minas, en término municipal de El Castillo de las Guardas (wolframio). Con las nuevas exigencias
en materia medioambiental, la mineria comienza a levantar cabeza de nuevo en Sevilla.

También es obligada una referencia a la cal de Mordn de la Frontera, declarada en 2011 por
la Unesco Patrimonio Cultural Inmaterial de la Humanidad. Muchos hornos han cerrado, pero to-
davia sobreviven algunos histéricos, incluso usando un sistema de fabricacion artesanal, a partir
del conocimiento heredado de los caleros mas antiguos.

En definitiva, son referentes para entender un poco mas el corazéon industrial de la provincia
de Sevilla, que late con fuerzas renovadas por la [+D para intentar hacer frente en las mejores
condiciones posibles a los momentos mas complicados para la economia.
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Osuna Sevilla
+Aceites 1881 13| +Acuario de Sevilla 170
+Arte2 152|  «Canal Sur RTVA 38
+El Coto las Canteras 35| «Centro de Interpretacién Puerto de Sevilla 39
+Herriza de la Lobilla 1141 +Centro de la Ceramica de Triana 40
+ Quesi. Queseria artesanal 115 +Cervezas Artesanas Albero /
. Cervezania 120
Penaflor +Factorfa Cruzcampo 121
+ Panaderia Juan Bautista Riejos 116| .+ Guitarrerfa Alvarez y Bernal 154
»Mercado Lonja del Barranco 122
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+ Orfebreria Ramon Ledn 185

«Paco Parra, escultor 156

+Real Fabrica de Tabacos - Universidad 41

«Rompemoldes 157

«Seco Goldsmith 158

« Taller de Bordados Fco. Carrera Iglesias 159
Umbrete

+Bodegas F. Salado 123
Utrera

+ Destileria La Flor de Utrera 124

+Salinas de Valcargado

+ Guadalquibeer 125
Vil el Ariscal

+Bodegas Gongora 126

+Vinicola del Aljarafe 127

+ Conjunto Histdrico Minas de la Reunion.
Poz0 5
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Para poner en marcha la Red de Turismo Industrial de la provincia de Sevilla, Prodetur ha
trabajado codo con codo con las administraciones locales, las distintas asociaciones empresaria-
les y la Universidad de Sevilla a la hora de identificar y catalogar aquellas empresas susceptibles
de sumarse a este proyecto. El mantenimiento de constantes reuniones de trabajo, la celebracion
de jornadas informativas y las obligadas visitas de inspeccion a las empresas han permitido de
esta manera configurar una completa base de datos con la informacién mas precisa y atractiva
posible, y sobre todo, Util para el turista a la hora de planificar su visita.

Hay que resefar que para este proyecto ha sido fundamental también la investigacion llevada
a cabo por la propia Universidad de Sevilla para identificar todo el patrimonio industrial de la pro-
vincia susceptible de ser visitado e integrado en esta red.

De este modo, la elaboracion de este catalogo ha implicado una intensa labor previa de iden-
tificacion para conseguir el maximo de informacion posible de los recursos disponibles, sin dejar
fuera la oferta de ningun municipio que pudiera reunir los ingredientes para formar parte activa de
una red que, en todo caso, esta llamada a seguir creciendo.

Por ello, al margen de la labor de catalogacion, se ha desarrollado otra tarea de informacion,
mediante la convocatoria de jornadas en distintos puntos de la provincia, con el objetivo de dar
a conocer a los responsables de las diferentes instalaciones industriales las posibilidades que se
les brindan con este proyecto y para animarles asi a la explotacion de estos recursos con una
vertiente que en muchos casos no se habian planteado.

Ademas, ha servido para que determinadas empresas que llevan tiempo abriendo sus insta-
laciones al turista, conozcan tanto las ventajas de pertenecer a una red de este tipo, como las
ultimas tendencias en turismo industrial. Este intercambio de experiencias, a su vez, ha servido
para conocer cuales son las inquietudes y demandas del sector.
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LLa historia de este edificio industrial arranca en los primeros afnos de 1930. Su maquinaria y equipamientos
han sido restaurados y rehabilitados para cumplir con una nueva funcion. Si antes sirvié para albergar la la-
bor fabril transformando el trigo en harina, base de la industria panadera de Alcala de Guadaira, ahora acoge

una actividad cultural, divulgativa y turistica para estimular el desarrollo local a través de la interpretacion de
esta industria tradicional.

Descripcién de la visita:

Se recomienda un recorrido autoguiado, desde el vestibulo nos dirigimos hacia la fachada principal del edifi-
cio, situada en el patio, para admirar su estilo arquitecténico industrial destacando la apertura de numerosos
ventanales que iluminaban de forma natural las tres plantas del edificio. A continuaciéon comenzamos la visita
del interior del edificio que nos hara conocer, a través de su maquinaria, el proceso de la transformacion del
trigo en harina: Limpieza mecanica, Molturacion y Cernido.

Avda. Tren de los Panaderos, s/n
41500 Alcala de Guadaira Visita guiada previa reserva en castellano e inglés.
Tfno.: 955 796 474 . G .
info@turismoalcaladeguadaira.es Duracién de la visita: 45 minuios.
NUmero de personas: de 10 a 40.

Cm? Horario: de septiembre a junio: de lunes a miércoles de 09.00 a 14.00n.
Jueves y viemes de 09.00 a 14.00n. y de 16.00 a 18.00N.
Sébado de 11.00a 14.00n. y de 16.00 a 18.00n.

z Domingos y festivos de 11.00 a 14.00h.
Ayuntamiento de ‘ ‘
Alesii de Guadairs Julio y agosto: de lunes a viemes de 09.00 a 14.00n.

PATRIMONIO INDUSTRIAL 7



MusEeo pE LA ClupAD ALCALA DE GUADAIRA

Esta enclavado en una antigua nave industrial rehabilitada para los nuevos usos. Alberga en su interior
una exposicion llamada «Alcala antes del hombre», magnifica coleccion de fosiles de época messiniense,
encontrados todos en el término municipal.

Descripcién de la visita:

Descubrir la pieza estrella de dicha coleccion: el fosil de un cetaceo de 6 metros de longitud encontrado
en las inmediaciones del molino de La Acefia y que supone el punto perfecto para la finalizacion de la ruta
Geoldgica que se puede realizar por las riberas, visitando el escarpe de los Alcores y el lugar donde se en-
contraron algunos restos de esta ballena milenaria.

Visita guiada en castellano.

Precio: gratuito.

Horario: de lunes a vieres de 10.00 a 14.00n. y de 18.00 a 21.00Nn. (unes tarde cerrado).
Horario de verano (julio-septiembre) de 10.00 a 14.00n. y de 19.00 a 21.00N.
Sébados, domingos y festivos de 12.00 a 14.00Nn. y de 19.00 a 21.00n.

Juez Pérez Diaz, s/n "'-ﬂi-"
41500 Alcala de Guadaira i

Tfno.: 955 796 425 l*

museo@alcalaguadaira.org e

www.turismoalcaladeguadaira.es
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CONSTANTINA
Exposicion ETNOGRAFICA DE CONSTANTINA (ACAW)

En esta exposicion, ubicada en el antiguo convento de San Francisco, se muestran piezas representativas
de la cultura popular y la vida en nuestro entorno. Gracias a la generosidad de sus vecinos, hoy se pueden
contemplar mas de 800 piezas de distinta tipologia, procedentes de diferentes empresas, negocios y hoga-
res. Gestionada por la Asociacion de Amigos del Museo de Constantina (ACAM) nace en 2021 con objeto
de mantener y recuperar nuestro patrimonio etnografico para dotar de una oferta museistica y cultural de
calidad a toda la comarca.

Descripcion de la visita:
Un auténtico viaje al pasado a través de centenares de objetos de distinta tipologia, asi como, otros enseres
procedentes de oficios muy arraigados en nuestra tierra y de industrias de gran importancia.

Calle Venero, s/n - 41450 Constantina
Tfnos.: 661 959 744

Visita guiada y autoguiada en castelano.
655 925 101

. ) Duracion de la visita: 50 minutos.
pilarhabela@gmail.com 2 .
acamconstantina@gmail.com N'u'mero de personas: de © a 25, . .
www.exposicionetnograficadeconstantina.es Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Precio: donativo de 2,00 € por persona.
Horario: de lunes a vieres consultar.

AC Ao Sébados, domingos y festivos: de 11.00 a 14.00n.
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EsTEPA
CHocomunpo. Museo peL GHocoLATE / La Despensa DE PaLAcio

Chocomundo nace tras un proyecto de mas de 30 anhos acariciado por
sus propietarios, La Despensa de Palacio, y dos afios de construccion,
estableciéndose como el mayor museo del chocolate en Espafia con la
mas extensa coleccion de objetos y siendo considerado como uno de los
mejores del mundo, junto al de Colonia (Alemania).

En La Despensa de Palacio sentimos la pasion por un oficio que vamos
transmitiendo a nuestros hijos formados con los mejores maestros cho-
colateros de Suiza y Francia. Cuidamos todos los detalles a diario, desde
la gran calidad de sus dulces navidefios, galletas y bombones hasta el
disefio de sus cajas, etiquetas identificativas y presentacion.

Descripcion de la visita:

Se hacen con un guia que va explicando las diferentes salas y al que se le
puede preguntar todas las cuestiones que desee sobre el fascinante mundo
del chocolate, terminado con una riquisima taza de chocolate con dulces.

Pol. Industrial Sierra Sur
Calle Alfajor, 10-12. 41560 Estepa
Tfno.: 955 914 525
info@ladespensadepalacio.com
www.chocomundo.com

Visita guiada en castellano.

Duracion de la visita: 1 hora y 15 minutos.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Numero de personas: de 1 a 50,

Precio: consultar.

Horario: visitar previa confirmacion de la reserva.

@roCOMUNDO
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NTES DE ANDALUCIA
SiLo - MIRADOR DE LA CAMPINA

Este Silo ha marcado el perfil del municipio y hoy, forma parte del patrimonio cultural que dejamos a las
préximas generaciones junto al mejor mirador que contempla la campifa sevillana. Es el primero en Espana
rehutilizado como infraestructura cultural aprovechado para interpretar el paisaje circundante.

Descripcion de la visita:

La rehabilitacion del edificio obliga a que los visitantes que se asomen al mirador tengan que subir por la
torre de elevacion vy realizar el mismo recorrido que hacia el grano hasta llegar a las celdas. En las terrazas
se sefalan en atriles mas de 20 puntos diferentes del paisaje: abarcan desde patrimonio religioso, histérico,
hasta proyectos de alta tecnologia implantados en el municipio, desde hitos geograficos o urbanos hasta
instalaciones productivas agricoganaderas.

Algunos de estos temas son ampliados en tres celdas de grano habilitadas para tal fin referentes a aspec-
tos agricolas del municipio: CELDA1 «La campifa, el entorno de Fuentes», CELDA 2 «El silo de Fuentes» y
CELDA3 «Fuentes de Andalucia-Fuentes de energia.

Visita guiada en castellano, inglés v francés.
Duracion de la visita: 1 hora.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
NUmero de personas: de 1 a 55.

Precio: gratuito.

Horario: cita previa, horario adaptado &l visitante.

Calle General Armero 56
41420 Fuentes de Andalucia
Tfno.: 638 241 546
turismofuentes@gmail.com
www.fuentesdeandalucia.org
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La PueBta pe CpAzALLM

Museo DEL AceiTe HACIENDA LA FUENLONGUILLA

Edificio singular cuya arquitectura responde a la tradicional «Hacienda de Olivar», compuesto por cuatro
naves que se conforman alrededor de un patio. Casi en su totalidad el edificio tiene un uso museistico, direc-
tamente ligado con el aceite y las costumbres populares. Destacan dos importantes espacios:

— Museo del Aceite (zona de molino y almazara).

— Museo de la Carteleria Flamenca (antigua zona noble de la Hacienda).

Descripcién de la visita:

La visita muestra la reconstruccion viva del proceso del aceite, desde la recogida, hasta la extraccion del
preciado oro liquido, asi como la preparacién del olivar y la limpia del mismo. Una reflexion para no perder
nuestras raices de vinculacion con este ingrediente tan basico de nuestra Dieta Mediterranea. Asimismo, es
visitable la parte noble del cortijo, lugar donde vivian los antiguos propietarios.

<« VN

I

| 'hl-’ll'a"'

P

AR

Visita guiada y autoguiada en castelano e ingles,
Duracion de la visita: 1 hora., Hacienda Ntra. Sra. del Carmen -

La Fuenlonguilla, Ctra. SE-457
41540 La Puebla de Cazalla
Tfnos.: 955 291 013 - 623 258 972
turismo@pueblacazalla.com
www.pueblacazalla.org

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Numero de personas: de 10 a 80,

Precio: gratuito.

Horario: de lunes a sabado de 9.00 a 14.00n.
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LA RiNcoNADA
Hacienpa Santa Cruz

Este edificio costumbrista, de principios del siglo XX, se recuperd y se dotd de vida como espacio cultural,
recinto de exposiciones y congresos, escenario de bodas civiles, y espacio para la formacion y el aprendizaje
de todas las edades. Que el olvido no abandone los jardines de la memoria, esta frase, que se puede leer
en la placa que preside la Hacienda Santa Cruz, trae al recuerdo el 13 de mayo de 2015, cuando abria sus
puertas por primera vez.

En 1866, la finca, que se conocia como Nuestra Sefiora del Amparo, pertenecia a Ana Pérez de Seoane,
en 1922, se reedifica por completo el caserio, conocido ya como Santa Cruz. Y unos afios mas tarde, en
1931, pasaba a ser propiedad de la Sociedad Azucarera Ibérica. En 2010 se firmaba un convenio entre
el Ayuntamiento de La Rinconada y la empresa EBRO-Puleva, que permitia incorporar la Hacienda al
Patrimonio Municipal.

Descripcion de la visita:

El edificio alberga la que es la tercera biblioteca municipal, una sala polivalente para conferencias, cursos o
reuniones y diferentes salas que el area de Cultura ofrece para la residencia de companias artisticas; también
se incluye el Centro de Interpretacion del Agua.

Carretera de la Estacion Ferrocarril, 2
41300 La Rinconada ¥ Visita en castelano.
Tfno.: 955 797 000 Ef roeen Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
info@aytolarinconada.es L+ B reconada Horario: de lunes a viemes de 9.00 a 21.00n.
www.larinconada.es

PATRIMONIO INDUSTRIAL 33



Morown pE LA FRONTERA
ANTIGUA ESTACION DE FERROCARRIL

La linea de Utrera-Morodn se inaugurd el 12 de septiembre de 1864 y la estacion de Mordn, segun las croni-
cas, llego a ser una de las mas hermosas de la época.

Actualmente, es reutilizada como Centro de Formacion Municipal.

Descripcion de la visita:

Se visitan el antiguo edificio de la estacion del ferrocarril y las antiguas vias del tren, con un recorrido por la
historia de Morén de la Frontera en su época de auge industrial, ya que llegd a ser una de las ciudades con
mayor indice industrial de Espana.

Consultar la posibilidad de complementar la visita con un tour cultural por el centro histérico de Mordn.

Visita guiada en castellano.

Duracion de la visita: 1 hora,

NuUmero de personas: de 5 a 55,

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Precio: gratuito.

Horario: de lunes a viemes.

Avda. La Estacion, s/n

41530 Moron de la Frontera

Tfno.: 955 853 555
cflaestacion@ayto-morondelafrontera.org
www.turismomoron.es
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OsuNA
EL Coto LAS CANTERAS

Desde hace milenios, el promontorio mas elevado ha servido para suministrar los sillares con los que se han
levantado casas, palacios, iglesias... Es asi que el lugar recibe el nombre de Cerro de las Canteras. Su color
ocre y su porosa textura han prestado su colorido y sabor a la ciudad desde los turdetanos hasta mediados
del siglo XX.

El Coto las Canteras ha sido testigo de la tradicion y costumbres de la ciudad desde época remota. El resul-
tado final de este singular espacio es fruto de esta historia. Actualmente recoge una coleccion de enseres y
herramientas utilizadas para la extraccion y transporte de piedras. El Coto y las Canteras han quedado como
testigos de aquella tradicion.

Descripcion de la visita:
Un recorrido por la Petra de Andalucia, sus jardines plagados de detalles, el Museo El Paso del Tiempo
donde conoceras la historia de la antigua Urso...

Visita autoguiada en castellano e inglés.

NuUmero de personas: de 1 a sin maximo.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Precio: 3,00 € pax. Grupo mas de 12 pax: 2,50 €,
Horario: domingos v festivos de 10.00 a 14.00n.

Calle Via Sacra, s/n
41640 Osuna

Tfno.: 657 800 568 T
info@elcotolascanteras.com s nteras
www. elcotolascanteras.com A hiistao o bt oo

]
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CENTRO DE |NTERPRETACION ARQUEOLGGICO DE OSSET s
Los turdetanos ubicaron en esta localizacion un lagar para la fabrica- o u

cion de vinos, mientras que los romanos transformaron este espacio
en una plaza publica porticada con un muro perimetral, del que se han
conservado restos de la muralla. YACIMIEN m

Posteriormente, durante el asentamiento almohade, los arabes apro- ':'HQ-JFI:]’I‘W[{:I;
vecharon los sillares del edificio romano para construir una zona fortifi- O S' S ET
cada, que incluye dos torres desde las que controlaban el acceso des-

de la Vega de Triana hasta la antigua Osset (San Juan de Aznalfarache). -

i'

Descripcion de la visita:
Su visita permite la visualizacion de restos arqueoldgicos de las épocas turdetana (siglo lll aC) romana y
musulmana y se completa con recursos audiovisuales que explican el yacimiento de forma didactica.

Visita guiada en castelano e ingles.
Duracion de la visita: 1 hora y media.
Numero de personas: de 10 a 30. Plaza del Doctor Mufioz Carifianos ..j

Visitas adaptadas a personas con discapacidad. Barriada del Monumento
[T — 41920 San Juan de Aznalfarache
g ' Tfno.: 682 888 396 | wrawmn e

Horario: mediante visfias concertadas. turismo.sanjuandeaznalfarache@gmail.com | GAM JIAKM
www.ayto-sanjuan.es/es/turismo | W iisansiag
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AN INICOLAS D RTO
CENTRO DE INTERPRETACION DEL MoNUMENTO NATURAL CERRO DEL HIERRO

El Monumento Natural Cerro del Hierro fue declarado como tal el 1 de octubre de 2003. El origen de este
espacio de 121 hectareas se debe al aprovechamiento minero que del mismo se mantuvo desde la época
romana hasta el siglo pasado. El hierro existente en las rocas origen de esta actividad minera fue dejando al
descubierto un ecosistema constituido por formas y colores espectaculares.

De la época extractiva quedan vestigios arquitectonicos de interés como la arquitectura inglesa del poblado
del Cerro, junto con la iglesia y las casas de los ingenieros.

Descripcion de la visita:

Comienza en el Punto de Informacion del Cerro del Hierro con una breve explicacion del paisaje a través de
su geologia, flora, fauna y etnografia del Monumento Natural. La ruta se inicia con la subida hasta el mirador
donde podemos observar el paisaje karstico, nos adentraremos por el «laberinto de piedra», llegando hasta
los pies de la «Cueva del Ocre» y terminando en las «cicatrices de la montaha».

Tfnos.: 954 711 456
648 140 091
natures@natures.es
www.natures.es

@ﬂtures

Visita guiada en castelano, ingles v frances.
Duracion de la visita: de 2 a 3 horas, concertar.
Numero de personas: de 5 a 20,

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Precio: 16,00€.

Horario: consultar.
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SEVILLA
CanaL Sur RTVA

La Radio y Television de Andalucia (RTVA), lider en el actual mercado audio-
visual del sur de Espana, es una Agencia Publica Empresarial perteneciente
ala Junta de Andalucia. Empieza su andadura entre finales de 1988, con el
comienzo de las emisiones de Canal Sur Radio, y el 28 de febrero de 1989
con la aparicion en antena de Canal Sur Television.

Descripcion de la visita:
La visita es un recorrido por los platds de Television y los estudios de Radio
y otras dependencias. Visionado de un video corporativo sobre la empresa.

Visita guiada en castellano.

Duracion de la visita: 1 hora y media.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Numero de personas: de 8 a 30,

Precio: gratuito.

Horario: consultar.

Avda. Canal Sur, s/n

41927 San Juan de Aznalfarache
Tfnos.: 955 054 600 - 955 054 926
cgarcia@rtva.es

www.canalsur.es
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SEVILLA ,
CENTRO DE INTERPRETACION PUERTO DE SEVILLA
La Autoridad Portuaria cuenta con un Centro de Interpretacion del Museo del Puerto que lleva mas de 20

anos acercando a la ciudad su tradicion marinera y portuaria. Nace con el objetivo de ofrecer una amplia pers-
pectiva de uno de los mayores centros de actividad econdémica para la region andaluza: el Puerto de Sevilla.

Descripcién de la visita:
A lo largo de 1.600 metros cuadrados el visitante puede conocer los siguientes espacios: Los origenes,
Esplendor y consolidaciéon del Puerto sevillano, Dominando el rio, El Puerto hoy y El futuro del Puerto.

Ademas se pueden ver las instalaciones portuarias (esclusa Puerta del Mar, muelles, zona de actividades
logisticas, etc). El grupo debe contratar su autobus para visitar la amplia zona de servicio que gestiona la
Autoridad Portuaria de Sevilla.

Visita guiada en castellano.
Duracion de la visita: 1 hora v media.,
Instalaciones portuarias de 3 a 4 horas.

Avda. de la Raza, 24 @ NUmero de personas: de 30 a 40.

41012 Sevilla
Tfno.: 954 247 337
museo@apsevilla.com Puarto
www.puertodesevilla.com feSavilln

Precio: gratuito.
Horario: de lunes a vieres de 9.00 a 14.00n.
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SEVILLA ,
CENTRO DE LA CERAMICA DE TRIANA

Museo creado en la antigua fabrica de Santa Ana por el Ayuntamiento de
Sevilla, para conservar y promocionar la tradicion ceramica de la ciudad.

Descripcién de la visita:

Un recorrido por las dos plantas del edificio: la baja, en la que se muestra
una exposicidon permanente y visita de los restos puestos en valor por la
interpretacion de la ceramica sevillana, y la planta alta, centro de docu-
mentacion especializado, asi como un espacio para la interpretacion y
guia de los itinerarios turisticos del barrido de Triana.

Visita guiada y autoguiada (mediante App del movil) en esparial e ingles.
Duracion de la visita: 45 minutos.

Antillano Campos, 14

Numero de personas: de 4 a S0, 41010 Sevilia

Precio: gratuito para sevilanos, menores de 16 anos, discapacitados y acompariante. Tfno.: 955 47 42 93
Pensionistas, camet estudiante joven vy personal docente: 1,60€. rguerra@sevilla.org
Entrada general: 2,10€. www.icas-sevilla.org

Horario: de martes a sabado, de 10.00 a 14,00h y de 17.00 a 20.00n.
Domingo de 10.00 a 15.00n. Lunes cerrado. A _

[ vt e
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SEVILLA
ReAL FABRICA DE TABACOS - UNIVERSIDAD
En el edificio de la Antigua Real Fabrica de Tabacos se encuentran la sede del Rectorado de la Universidad

de Sevilla 'y las Facultades de Filologia y de Geografia e Historia. En su construccion se aprecian influencias
renacentistas, barrocas y neoclasicas.

Descripcién de la visita:
Se visita El Paraninfo, Galeria de Rectores, Nuevo Pabellén, Patios centrales, Facultades de Filologia y Geo-

Visita guiada y autoguiada en espanol e ingles.

Duracion de la visita: 1 hora y media.

Numero de personas: de 1 a 40,

Precio: gratuito.

Horario: viermes de 9.30 a 12.30n. y de 16.00 a 18.00N.
Séabado de 9.30 a 14.00h.

Calle San Fernando, s/n
41004 Sevilla
Tfno.: 954 551 052
extension1@us.es
WWW.US.es
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ANUEVA DEL RIO Y IVIINA
ConJunTo HisTorIco MiNAS DE LA ReuNiON. Pozo 5

El Pozo 5 es propiedad del Ayuntamiento de Villanueva del Rio y Minas (Sevilla) y esta catalogado como Bien
de Interés Cultural, con categoria de Conjunto Historico.

Perforado en 1893, junto a él se erigieron las principales instalaciones del proceso productivo como la cabria
de extraccion, la casa maquina, las cribas y lavaderos, las chimeneas de salida de humos de las salas de
calderas, las propias salas de calderas, el edificio de bombas Kaselowsky de desagle, los depdsitos de
Schlamms y la central eléctrica.

Descripcion de la visita:
Acceso al conjunto, visita guiada por las instalaciones nave central eléctrica, cabria y Casa de Maquinas.
Ademas se ofrece informacion sobre el municipio y sus infraestructuras e historia.

Visita guiada en castellano, inglés vy francés.
Duracion de la visita: 1 hora aprox.
Numero de personas: consutar,
Precio: 2,50€ por pax; 20,00€ grupos de hasta 10 pax;
y 50,00€ grupos de més de 10 pax.
Horario: de lunes a domingo de ©.30 a 13.30h. y de 14.30 a )
18.30n hasta febrero. Dias de clerre: 24, 25 v 31 de Calle Juan Gomez Torga, 10

. 41350 Villanueva del Rio y Minas
diclembre, v 1, & (tarde), 6y 7 de enero. Tho.: 954 747 209

turismovrminas@gmail.com
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Avanis

PASTELERiIA FORUM

Céntrico obrador alanisense de dulces artesanos, situado
en el Parque Natural de la Sierra Norte.

Descripcion de la visita:

Se mostrara el recinto y todos sus utensilios, a continua-
cion se elaborara algun producto de deliciosa pasteleria
artesana al estilo de antafio, que variara segun la estacion
y temporada en la que se encuentren los visitantes (perru-
nillas, cortadillos, bizcochos, tortas de polvorén, mante-
cados, etcétera). Los productos que acompafian a estos
dulces te haran disfrutrar de sus aromas, como el anis, el
limén, la canela... Después habra una degustacion de lo
elaborado y de otros productos de fabricacion propia de
esta pasteleria-heladeria.

Calle Rodriguez Zapata, 1
41380 Alanis

Tfnos.: 954 885 513

658 822 837
marisualanis@hotmail.com

Visita guiada en castellano.
Duracion de la visita: 15 minutos.
Horario: de lunes a viemes de 12.00 a 14.00nh y de 17.00 a 19.00h,

AGROALIMENTACION 15
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BobeGa PUERTA MARISMA

Si sois unos enamorados del vino y siempre habéis querido celebrar vuestra boda entre barricas, esta es la
opcién perfecta, ya que esta bodega cuenta con todos los espacios e instalaciones necesarios.

Descripcién de la visita:

La visita comenzara con una recepcion en la que podran probar nuestros vinos en el patio del edificio princi-
pal; seguira con una pequefa recepcion con entrantes en la que se hara una breve descripcion del proceso
de elaboracion del vino.

Seguidamente se visitara la bodega donde se degustara el vino directamente de los depdsitos asi como se
explicara in situ el proceso de elaboracion. Después se pasara al almuerzo.

Visita guiada en castellano, inglés, francés, aleman e italiano.
Duracion de la visita: 4 horas. Ctra. de Utrera, km. 10,5
Visitas adaptadas a personas con discapacidad. Paraje de Pelay Correa
Numero de personas: de 50 a 100. 41500 Alcala de Guadaira

: o Tfno.: 600 302 011
Precio: 15,00€ con cata y degustacion; 30,00€ con amuerzo. puertamarisma@grmail.com

www.puertamarisma.com
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EMBUTIDOS Y JAMONES PINERO

LLa actividad principal de esta empresa es la fabricacion de jamones, embutidos, fiambres y otros productos
céarnicos, asi como, la comercializacion de carnes frescas, productos alimenticios y bebidas.

Descripcién de la visita:
Un recorrido por las instalaciones.

Visita guiada en castellano.

NUmero de personas: de 1 a 20,

Horario: de lunes a sabado de 9.00 a 14.00nh y de 18.00 a 21.00N,
Domingo de 10.00 a 14.00N.

Cervantes, 3

1240 Almadén de la Plata
Tfno.: 954 735 038
jpineromontero@yahoo.es

AGROALIMENTACION 1



A.vmapENDELAPLAA
JAMONES Y EMBUTIDOS CABALLERO

Situada en el corazén del Parque Natural de la Sierra Norte, esta em-
presa lleva 50 afios dedicada a la elaboracion natural y artesanal de
productos ibéricos de calidad, donde destaca el jamon ibérico de be-
llota. Cuidan con esmero el proceso completo de elaboracion de sus
productos en diferentes bodegas, dotadas de los Ultimos avances tec-
nolégicos. Unas modernas instalaciones en las que se ha conseguido
aunar tradicion e innovacion y controlar aspectos tan determinantes
como la cantidad de sal, el grado de humedad o la temperatura.

Descripcién de la visita:
La visita a las instalaciones y al secadero consta de una explicacion/
demostracion del proceso de produccion, terminando con una degus-
taciéon de sus productos.

Visita guiada en castelano.
Horario: de lunes a sabado de 9.00 a 14.00N. y de 17.00 a 20.00n.
Domingos y festivos de 11.00 a 14.00N.

Avda. Andalucia, 35

41240 Almadén de la Plata

Tfno.: 954 735 379
jamonescaballero@jamonescaballero.es
www.jamonescaballero.es
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ARAHAL
Acerres ENORO

Somos una empresa joven pero experimentada en el sector de la aceituna, pues nos avalan 15 afios de
experiencia en la compra y venta de aceitunas Manzanillas.

Debido a la gran existencia de la variedad Manzanilla en el aderezo y a la escasa presencia de dicho pro-
ducto en el ambito del aceite; nuestra empresa aposto fuerte por el proyecto <ENORO: aceite de oliva virgen
extra extraido de aceitunas 100% manzanillas procedentes de la comarca de la campifia». Este proyecto
hizo adaptarnos a la nuevas circunstancias de la campina con el objeto de incrementar nuestras metas
llegando a instalar una planta de extraccion de aceite, conocida como «ALMAZARA». Dicha almazara se
encuentra ubicada en plena comarca de La Campifia, concretamente en Arahal, siendo una de las mayores
productoras de aceitunas de mesa a nivel mundial.

Descripcion de la visita:

En la visita, guiada en castellano, nuestra mision es dar a conocer la cultura del buen aceite de oliva virgen
extra y que mejor forma de hacerlo, que viviéndolo en primera persona junto a nuestros expertos, los cuales
os indicaran y os guiaran mediante todo el proceso productivo: desde recepcion, pasando por limpieza,
fabricacion, extraccion, aimacenamiento hasta llegar a su envasado.

Ctra. Arahal-Morén de la Frontera, km. 2,5
41600 Arahal
Tfnos.: 954 840 028 - 609 830 253
info@enoro.es - www.enoro.es

ENORO
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ARAHAL
«EL Macaco» Acere be Ouiva VIRGEN EXTRA

Esta empresa familiar, fundada en el aho 1996, se dedica a la pro-
duccion de aceite mediante molturacion de aceituna de la varie-
dad Manzanilla en el mismo dia en que llega al molino. La manza-
nilla, aceituna fina de mesa por excelencia, es también excelente para
producir aceite, dando como resultado un aceite con personalidad
que irrumpe con fuerza en los paladares, con ese sabor afrutado,
picante, amargo € intenso, mas que un aceite es otro ingrediente en
la cocina a la hora de utilizarlo tanto para guisar y freir, 0 en crudo.

El nombre de la marca hace clara referencia al macaco, que es la
cesta que se cuelga al cuello y donde van cayendo las aceitunas
directamente del arbol mientras se «ordefian» a mano las ramas
del olivo. En Arahal todavia se verdea la aceituna a macaco.

Descripcion de la visita:

En la visita al molino se pueden ver las instalaciones productivas; y
en plena campafa se podra disfrutar del maravilloso olor a aceite
recién molturado.

Finca Cameros
Visita guiada en castelano, Carretera Arahal-Utrera, km. 5,5
fe i i 41600 Arahal ' I
Duracion la visita: 45 minutos.
uracion de la visita: £ e Tfnos.: 954 840 733 - 954 840 297

Precio: gratuito. pat@elmacaco.com

www.elmacaco.com o

1
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ARAHAL
IBERICOS BENITO

Esta empresa fue fundada en el afio 1.956, basando su futuro
en un compromiso estricto de calidad, donde a lo largo de los
afos ha realizado importantes inversiones creando nuevas insta-
laciones. El resultado ha sido tres generaciones de experiencia,
técnica, arte y cuidado esmerado en la elaboracion de jamones
artesanos de calidad Unica, orgullo de nuestra firma. Auténtico
sabor y aroma del mejor cerdo ibérico criado en montanera con
bellotas, embutidos curados en la soledad del secadero y selec-
cionados en su momento optimo de corte y consumo.

Descripcién de la visita:
Visita guiada a la fabrica y secadero, donde podran ver como se elaboran los jamones desde que llegan
del matadero hasta su venta. Se dara una degustacion de los productos (jamon, queso, lomo, chorizo y
salchichén) a los visitantes que incluye un cortador de jamén, para conocer la forja de corte y probar aqui en
nuestras instalaciones el jamoén recién cortado.

Visita guiada en castellano, inglés, aleman, portugués e ftaliano.

Duracion de la visita: 50 minutos.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.

Numero de personas: de 10 a 30,

Precio: Grupos de 10 a 156 personas: 40,00€ por persona.
Grupos superior a 15 personas: 35,00€ por persona.

Horario: de lunes a viemes de 8.30 a 14.00n y de 16.00 a 20.00N.

Ctra. Arahal-El Coronil, km. 1,7
41600 Arahal
Tfnos.: 954 840 500 - 649 915 249
www.ibericosbenito.com
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Botutros pe A MmAgONG
CHocoLates Mama Gove

Desde Chocolates Mama Goye queremos difundir la cultura del cacao, recuperar la costumbre de degustar-
lo, ofrecer una experiencia sensorial y transmitir la pasion que el chocolate nos inspira.Fabricamos productos
a medida. Organizamos eventos personalizados. Apostamos por el aprendizaje y nos involucramos en ello
de manos de los docentes. Hacemos de tu cumpleafos un momento muy especial. Y las visitas guiadas,
junto a las Aulas y Talleres son experiencias para todos los sentidos. Acompananos de la mano del manjar
de los Dioses.

Descripcién de la visita:

Tras la bienvenida, tomaremos el desayuno. Pasaremos al Taller donde la Maestra Chocolatera va hacer con
nosotros unas figuras de chocolate con la cual elaboramos una escultura final, que luego nos podremos
comer o llevar de recuerdo. En el Aula realizaremos un par de actividades (piruleta de chocolate decorada,
etc) que luego se llevaran a sus casas. Por Ultimo pasaremos al obrador para conocer el dia a dia de una
fabrica de chocolate.

Visita guiada en castellano e inglés.
Duracion de la visita: 2 horas.
NuUmero de personas: de 15 a 75,
Precio: 9,50€.

Avda. Mairena del Aljarafe, 41 Nave 2 E - PIBO
41100 Bollullos de la Mitacion

Tfnos: 638 348 595 - 658 040 250
colegios@chocolatesmamagoye.es
www.chocolatesmamagoye.es/
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BuRguILLOS
Huerta Campo Rico

La gama de productos de Huerta Campo Rico responde a la creciente demanda de platos vegetales,
recién hechos, con todo lo bueno de la cocina casera pero con las ventajas que ofrece que ya estén
terminadas, listas para consumir en casa o en la oficina. Se trata de recetas mediterraneas tradiciona-
les, con influencia andaluza, preparadas con mimo y pacien-
cia, como en el hogar: pimientos asados, escalivada, pisto,
espinacas con garbanzos, zanahoria alifada, alcachofas en
AOVE, patatas a lo pobre (con cebolla y pimiento), cremas (de
calabacin, de siete verduras y de calabaza), brocoli salteado,
tomate rallado (para consumo fresco), cebolla caramelizada y
menestra. Todos sus productos cuentan con certificaciones de
calidad y seguridad alimentaria BRC e IFS —que se otorgan tras
las auditorias mas exigentes de la industria—, sello vegano y
celiaco, ademas de halal y kosher.

Descripcion de la visita:
Visita guiada y pormenorizada de toda la cadena de produccion.

Pol. E. Cuarto de la Huerta, s/n
41220 Burguillos
Tfno.: 955 738 980
antonio@huertacampero.es
WWW.Camporico.es

Visita guiada en casteliano.

Duracion de la visita: 35 minutos,

NUmero de personas: de 20 a 100,

Precio: gratuito.

Horario: de lunes a vieres de 8.00 a 14.00h.

‘CAMPO RICO
(B e ]
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CARMONA

PuerTo DE INDIAS / ANis «Los HERMANOS»

Una de las destilerias mas antiguas y con mayor tradicion
de Andalucia. Se nutre de un manantial de aguas subterra-
neas de la época romana para poner en marcha la elabo-
racion de destilados en alambiques de cobre y mediante
técnicas tradicionales.

Descripcién de la visita:

Descubre el sorprendente origen de la ya mundialmente
conocida Ginebra de Fresa Puerto de Indias. Se incluye
degustacion de nuestros productos.

Visita guiada para grupos con reserva previa.
Duracion de la visita: 1 hora v media (aprox).
Precio: segin grupo.

Horario: adaptado segun temporada.

Finca Brenes - Ctra. Carmona - El Viso, s/n
41410 Carmona

Tfno.: 954 191 366
destileria@ginpuertodeindias.comwww.
ginpuertodeindias.com/es/

G

o

54 TURISMO INDUSTRIAL por e provincia de SEVILLA




CasTiLBLANCO DE LOS ARROYOS

Postres Y LAcTEOS MARE NosTRUM

La pasion de este pequeno, pero impecable, taller de productos lacteos son los quesos, que elaboran con
leche cruda de cabra de raza florida sevillana autéctona, de ganaderia en pastoreo y utilizan exclusivamente
fermentos procedentes de la propia leche.

Descripcién de la visita:
En la visita a las instalaciones, con explicacion del proceso de elaboracion y video explicativo de los
productos, se ofrece una cata comentada de 4 tipos de quesos diferentes.

Visita guiada en castellano.

Numero de personas: de 6 a 12,

Precio: 10,00€,

Horario: de lunes a sabado de 11.00 a 14.00N,
Incluido festivos.

Carretera 5405, km. 17. Apartado 24.
41230 Castilblanco de los Arroyos
Tfnos.: 955 734 889 - 626 980 953 %‘A
georgina@lacteos-marenostrum.com " wwam s ticwm
www.lacteos-mare-nostrum.com

AGROALIMENTACION 55



CasTiBLANCO DE LOS ARROYOS

Quesos DexesA CASTILBLANCO

Somos una explotacion ganadera familiar, hijos y nietos
de cabreros, que desde 2011 lleva a cabo este proyecto
familiar con una queseria de tradicion artesana. Usamos
materia prima procedente de nuestro propio ganado v,
ante todo, respetando siempre la receta original que he-
redamos de nuestros abuelos.

Descripcidn de la visita:

Se centra en la explotacién ganadera de cabras y en la
queseria artesanal que se encuentra en la misma ubica-
cién, donde transforman la leche de las cabras en queso.

Visita guiada y autoguiada en castelano.
Duracion de la visita: 40 minutos.

Precio: gratuito.

Horario: de lunes a sabado de 10.00 a 14.00h.

Carretera Sevilla-Castilblanco, km. 29
41230 Castilblanco de los Arroyos
Tfno.: 615 177 506
info@quesosdehesacastilblanco.es
www.quesosdehesacastilblanco.es
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CastiBLanco DE LOS ARROYOS

SIERRAS ANDALUZAS

Esta cooperativa nace por la iniciativa de 10 apicultores del campo anda-
luz, con la intencion de defender y consolidar un producto de calidad y
competitivo en el mercado de la miel. Para poder alcanzar este producto
de elevada calidad, existen rigurosos controles y un seguimiento total de
la miel desde su extraccion de los panales hasta su consumo final.

Posee unas instalaciones de casi 2.000 metros cuadrados donde ade-
mas de las faenas propias del procesado de la miel realiza tareas de cera, colmenas, productos apicolas,
asesoramientos, seguros o alimentos para la invernada de las colmenas.

Descripcion de la visita:
La visita se centra en una explicacion del proceso de Visita guiada en castelano,
extraccion y comercializacion de la miel. Duracion de la visita: 30 minutos.
Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Numero de personas: de 25 a 50,
Precio: gratuito.
Horario: de lunes a viemes de 9.00 a 14.00n.
y de 15,00 a 18,00n

Poligono Industrial Cruz Alta.

Calle Huerto del Cura, 10-12 Slarras
41230 Castilblanco de los Arroyos 2K
Tfnos.: 955 734 448 - 650 910 910 %
pedidos@sierrasandaluzas.com

www.sierrasandaluzas.es | fndalugas::.
www.sierrasandaluzas.com
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CastiLesapea CogSTA.

UPita DE LOS REYES

La entrada a este obrador situado a las afueras de Castilleja de la
Cuesta, tiene un rastro blanco de harina. Una deliciosa mezcla de
aromas a especias y aceite de oliva se desliza desde el obrador
donde se fabrican buena parte de las auténticas tortas de aceite del
aljarafe sevillano. También elaboran, dependiendo de la fecha, dulces
tipicos de la zona: pestinos, torrijas, tortas de polvordn, cortadillos
de cidra, batatay yema..., y un sinfin de productos de pasteleria fina.

Descripcién de la visita:

En la visita a este obrador se podra ver como se labra la torta, se hornea y se envuelven, todo esto a
mano Y siguiendo el ritual de su fabricacion. Este proceso dejara una muy buena idea de todo el trabajo de
elaboracién, siendo esta una tradicion ancestral de Castilleja de la Cuesta.

M= ™ _.l"

Visita guiada en castellano, inglés vy aleman.

Duracioén de la visita: 1 hora.

Numero de personas: de 10 a 50,

Precio: 12,00€, incluye tres paguetes de surtido de tortas.
Horario: de lunes a viemes.

Calle Federico Garcia Lorca, 2
41950 Castilleja de la Cuesta
Tfno.: 954 160 313
upitadelosreyes@hotmail.com
www.upitadelosreyes.com
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Quesos Los VAzquez <

Esta queseria familiar, que en 2012 cumplié cuarenta afios, ha sabido combinar tradicion e innovacion para
ofrecer en la actualidad una amplia gama de productos, mas alla de su queso estrella, producido sin aditivos
ni conservantes quimicos, convirtiéndose en uno de los negocios de mayor proyeccion y mejores referencias
del territorio.

Descripcién de la visita:

Visita guiada por la fabrica, donde se ofrece una charla explicativa de la historia, el proceso de elaboracion
del queso fresco y curado. Se puede observar todo el proceso de elaboracién desde ventanales situados en
altura sobre la planta de produccion. La visita termina con una degustacion.

JiﬁﬂQiﬂﬁaﬁ

e e )

Visita guiada en castellano.
Duracion de la visita: 1 hora y media.
Carretera Sevilla-Huelva, km. 580 Numero de personas: de 20 a 45.

41810 Castilleja del Campo Precio: gratuito
Tfno.: 954 755 631 el 5 '

gestoria@losvazquez.com Horario: de 10.00 a 12.00n.

www.losvazquez.com
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CAzALLADELASIERRA

Bobegas COLONIAS DE GALEON

A veces se olvida que Sevilla fue una importante zona vinicola en época romana. La historia de Sevilla esta
ligada a su vino. Nuestra bodega se enorgullece de ofrecer un vino con respeto y amor a la tierra, a las vifas
y alas uvas para convertirlo en la mas exquisita forma de ser fiel a nuestra tradicion.

Descripcién de la visita:

En la visita El Origen comenzaremos con una visita a nuestra bodega, donde haremos un recorrido cono-
ciéndola en profundidad y explicaremos nuestra filosofia de elaboracion. Alli, cataremos vinos que estan
en su proceso de crianza en barrica. En la segunda parte de la visita nos desplazamos a nuestro vifiedo,
donde pasearemos por nuestro entorno para conocer desde nuestro origen y las técnicas de viticultura que

Visita guiada en castellano.

Duracion de la visita: de 3 a 5 horas.
Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Numero de personas: de 6 a 40,
Horario: todos los dias del ario, incluido festivos.

Pol. I. Los Manantiales Il, nave 16
41370 Cazalla de la Sierra

=l

Tinos.: 955 700 092 - 607 530 495 | A&

info@coloniasdegaleon.com
www.coloniasdegaleon.com
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empleamos, y terminamos la visita en nuestra casita
del vifiedo degustando un aperitivo de productos de la
zona maridado con nuestros mejores vinos. En la visita
El Cordero, saborearemos la auténtica gastronomia de
Cazalla en un verdadero horno de lefia, en pleno cora-
z6n del vifedo La Colonia 40, donde disfrutaremos del
famoso cordero asado acompanado por nuestra carta
de vinos Sevillanos. Una experiencia exclusiva.




CazALLADELASIERRA

Bobecas TIERRA SaviA

Amamos nuestro terrufo, creamos vida en él, y vinos singulares, al detalle, con las manos, en Sierra Morena.
Nuestros vinos son momentos que nunca olvidaras, ven y condcenos.

Es un proyecto vitivinicola que nace y se desarrolla en pleno corazén de la Sierra Morena Sevillana, entre las
localidades de Cazalla de la Sierra y Alanis. A 700 metros de altitud, mimetizada en el paisaje de montes y
dehesas, elabora todos sus vinos de forma natural.

Descripcion de la visita:

Comenzara en la recepcion con una explicacion del proyecto e historia vitivinicola de la Sierra Norte.
A continuacion en un paseo por el vinedo se explicara el ciclo de la vid, tareas y practicas en el viledo desde
la vendimia, asi como, el manejo del vifedo agroecoldgico. En la bodega descubriremos la elaboracion y
crianza, cuidados y manejos de la uva en bodega, variedades y vinificaciones, y también la crianza del vino,
en barrica y botella, y el envasado manual. Se termina la visita con una explicacion y cata personalizada de
Verdejo, Tierra Savia Tinto Joven y El Mirlo Blanco, en la terraza.

Visita guiada en castellano e inglés.

Duracion de la visita: 2 horas,

NUmero de personas: de 4 a 25,

Precio: 12,00€ por persona.

Horario: de lunes a domingo. Consultar disponibiidad.

R -I‘".-t' ."r"l_!'l. £

Calle San Benito, 20

41370 Cazalla de la Sierra
Tfno.: 623 068 615
bodegastierrasavia@gmail.com
www.bodegastierrasavia.com
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DesTiLERIA EL CLAVEL

La marca El Clavel fue fundada en Cazalla de la Sierra en 1.896, habiendo permanecido en manos de la mis-
ma familia hasta el aho 2.001, en el que fue adquirida, junto con sus formulas magistrales, por sus actuales
propietarios, Alquitaras de Cazalla, S.L Fabricamos en los mismos alambiques de siempre, «gota a gota»,
procesos que duran dias enteros, siendo nuestro mas afamado producto el Anis Dulce.

Descripcién de la visita:
Explicacion de nuestro proceso de fabricacion y embotellado. Degustacion de nuestros productos.

Visita guiada en castellano.

Duracion de la visita: 30 minutos. .' i
Precio: 5,00€ con desgustacion. . ¥
Horario: de lunes a viemes de 8.00 a 14.00n. y de 16.00 a 18.00N. ! ] I

Calle San Benito, 8
41370 Cazalla de la Sierra
Tfno.: 954 884 019

'ﬁ-&m:mﬂn destileria@delclavel.com

www.delclavel.com

62 TURISHO INDUSTRIAL por la provincia de SEVILLA



CAzALLADE LA SIERRA

DesTiLERIA MiURA

En el ano 1996, Destileria Cazalla, S.A., empresa afincada en Cazalla de la Sierra y dedicada a la elaboracion
de aguardientes de anis y Cremas de Guindas Miura, se unié al Grupo Caballero.

Descripcién de la visita:
En la visita a la destileria se podra conocer la forma de destilacion tradicional «los alambiques», tanques de
maceracion de frutas, finalizando con una degustacion de Anis Seco, Dulce y Licores Miura.

-
o Visita guiada en castellano e inglés.

NUmero de personas: grupos minimos de 2 personas.

Precio: 5,00€,

Horario: de lunes a viemes.

Calle Virgen del Monte, 54
41370 Cazalla de la Sierra
Tfno.: 664 457 765
visitamiura@caballero.es
www.caballero.es

()
MILRA

L e
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QuesERiA ARTESANAL «FLOR DE CAzALLA»

Queseria Artesanal con leche recién ordefiada para que disfrutes de un queso como los de antes... Esta
empresa inicié sus actividades en marzo de 2017. Se dedica a la elaboracién de quesos de cabra artesanos,
disponiendo de una amplia variedad de productos entre los que destacan los quesos frescos, curados, de
pasta blanda y con cuajo vegetal, asi como las cremas de queso.

Descripcion de la visita:

Te ensefaremos nuestras instalaciones, el ganado, a ordefar las cabras, degustar nuestros productos con
vinos de la zona e incluso elaborar tu propio queso para que puedas llevartelo a casa. Todo una experien-
cia artesana en el corazon del Parque Natural de la Sierra Morena de Sevilla.

Visita guiada en castellano.

Duracion de la visita: visita v cata: 1:50 hora.,
visita, cata y taler: 2 horas,

Numero de personas: mimino 6.

Precio y horario: contactar.

Finca San José - 41370 Cazalla de la Sierra.
Tfnos.: 667 075 251 - 673 419 973.
flordecazalla@gmail.com - www.quesosflordecazalla.com

Hlor de Cazalla

queseria “1* artesanal
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CONSTANTINA
ANis LA VIOLETERA

En la década de los afos 60 nace esta fabrica de anis, de la mano de Don José Garcia Gonzalez. Varios son
los reconocimientos entre los que se destacan: Medalla de Oro 2019 en catas a ciegas por la Diputacion
Provincial de Sevilla al Anis Dulce La Violetera; Gran Oro 2021 a nivel Internacional por el grupo CINVE en
catas a ciegas al Anis Dulce La Violetera; Medalla de Oro 2022 en catas a ciegas por la Diputacion Provincial
de Sevilla al Anis Dulce La Violetera; Medalla de Oro 2022 en catas a ciegas a nivel Internacional por el grupo
CINVE a: Anis Dulce La Violetera, Anis Seco La Violetera y Anis Semidulce La Violetera; y Medalla de Plata
2022 en catas a ciegas a nivel Internacional por el grupo CINVE a: Crema de Guindas La Violetera

Descripcién de la visita:

Se muestra la historia, tradicion y gastronomia autéctona de nuestra industria. Se explica la historia de Cons-
tantina, como surgen las industrias de anisados y su desarrollo, como se elaboran estos destilados de forma
tradicional, nuestra especialidad, la Crema de Guindas, todo
ello con videos para ilustrar las explicaciones. Para terminar
se le explican anécdotas de otras marcas de anis que tuvo
Constantina con el museo que tenemos ubicado en la misma
destileria. Al final, se da a degustar nuestros productos.

|

=

K.

C

Visita guiada en castellano.

Duracion de la visita: 1 hora.

Numero de personas: de 4 a 50,

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.

Calle Mentidero, 2

Precio: 2,00€,
41450 Constantina g“\‘ Horario: de lunes a viemes de 10.00 a 14.00n

amparogm1@gmail.com

Tfnos.: 955 880 763 - 636 792 520 \
www.anislavioletera.com

/ y de 17.00 a 20.30n. Sabado de 10.00 a 14.00n.
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(CONSTANTINA

BobeGas DE FUENTE REINA

Esta bodega, fundada en 1930, esta ubicada en la Sierra Norte de Sevilla, en la recuperada bodega del
mismo nombre, ahora transformada en una «bodega al modelo francés». En su hacienda vitivinicola, La
Purisima Concepcion (siglo XVII), han sido plantadas variedades de uvas no existentes en la comunidad
andaluza, con el asesoramiento de profesionales en enologia. El resultado es el de una produccion de unos

100.000 kilos de uva para un vino de calidad dirigido a un publico restringido.

Descripcién de la visita:
En la visita guiada se podra ver la bodega y el lagar del siglo XVII, asi como los vifiedos y la bodega moderna
de elaboracion.

Visita guiada en castellano, inglés, francés y aleman. Edad minima 18 afios.
Duracion de la visita: 2 horas.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.

Precio: visita 1, 5,00€ (bodega y cata). Visita 2, 10,00€ (vifiedo, bodega y cata).

Horario: visita 1, todo €l afio. Visita 2, abrl-octubre, salvo que haya faenas agricolas.
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Calle Yedra, 2
41450 Constantina
Tfno.: 955 880 017

fuentereina@gmail.com
www.tintoandaluz.com

Bodmpat r.u_f_.-r-l- Feing
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(CONSTANTINA
Bobeaas LA MARGARITA

Esta bodega combina los métodos mas tradicionales y artesanos, con las practicas mas novedosas en el
terreno de la enologia. La finca donde desarrollan su actividad, fue adquirida por Ios actuales propietarios
en 1995, recuperando una antigua bodega existente en
la que se elaboraba principalmente Mosto. Cuenta con
unas cuatro hectareas de vifedo con variedades tem-
pranillo, garnacha y uvas autoctonas con las que aun
siguen elaborando el conocido «<Mosto de Constantina».

Descripcion de la visita:

Las visitas se hacen los fines de semana, sabado y do-
mingos. Es una visita cata guiada, se ensena el vifedo
con todas las explicaciones oportunas y después toda
la bodega con sus correspondientes explicaciones, a
continuacién se catan cinco vinos con aperitivos.

:'l'l-i'|.|-- » .
Visita guiada en castellano.
Duracion de la visita: 3 horas,

ALEREYNERNE LRp gEcAC

NUmero de personas: de 20 a 25,
Ctra. Constantina - San Nicolés del Puerto, s/n Precio: consultar tipo de visita.

41450 Constantina .
Tho.: 676 848 570 Horario: de 11.00 a 14.00N.

tintozancuo@gmail.com
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CONSTANTINA
DESTILERiAS DE CONSTANTINA

Calderas de cobre, lefia de encina, matalahuga, frutos silvestres,
agua de manantial y la sabiduria de su fundador, se unen para conse-
guir sus productos, un verdadero placer para el paladar.

Tradicion y artesania elaborando anises v licores de incomparable sa-
bor y calidad inigualable.

Descripcion de la visita:
Se muestra el proceso de destilado y elaboracion de nuestros anises,
licores y ginebra 1890 exdtica.

Visita guiada en castellano.
Duracion de la visita: 45 minutos.
Numero de personas: de 2 a 20,
Horario: de 7.00 a 15.00n.

Calle Pino de Oro, 19

41450 Constantina

Tfno.: 955 880 407
destileriasdeconstantina@gmail.com
www.destileriasdeconstantina.es

68 TURISMO INDUSTRIAL por l2 provincia de SEVILLA



(CONSTANTINA

OBRADOR VALLE DE LA OsA

El proceso de fabricacion de las mermeladas y confituras, en este
obrador, (a fuego lento y al cuidado de manos sabias y pacientes)
garantiza su textura, olor y sabor tradicionales. La fruta con que se
elabora procede la mayoria de la Sierra Norte de Sevilla o es selec-
cionada entre las de mejor calidad en el mercado.

Descripcion de la visita:

Hay dos tipos de visita, una primera en la que personal de la em-
presa ensefia las instalaciones, les hace una pequefa introduccion
acerca de su trabajo y les proyecta un video en el que se situa geo-
grafica e histéricamente la empresa, terminando con una degusta-

cién de sus productos; el segundo tipo se centra en el taller donde

se tiene la oportunidad de elaborar cualquiera de los productos del
obrador siguiendo las indicaciones del empresario. Al utilizar frutas
y verduras de temporada el taller dependera de la época del afio, al
finalizar, se entrega un tarro del producto elaborado.

Calle Pablo Iglesias, s/n

41450 Constantina. Visita guiada en castelano.
Tino.: 955 881 860. Duracién de la visita: 40 minutos.
obradorvalledelaosa@hotmail.com NUmero de personas: de 10 2 50
__r-“'_"' >, Precio: visita degustacion, gratis. Visita al taller, 10,00€ por persona.
( rif-"‘-'i_ =) Horario: de lunes a domingo, a concretar,
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CoRlPE , ,
JAMONES Y EmBUTIDOS ANGEL LOPEZ SANZ

Situada al sur de la provincia de Sevilla, en plena Sierra de Algodonales,
en el municipio de Coripe y rodeada de un paisaje natural de gran belleza,
se encuentra esta pequena empresa familiar dedicada a la fabricacion de
embutidos caseros, con el sabor exquisito y tradicional de la tierra, ofrece
unos productos elaborados de forma artesanal y siempre cumpliendo con la
legislacion sanitaria vigente.

Descripcién de la visita:

La visita a las instalaciones ofrece una explicacion
del proceso de produccion y una degustacion de
los productos de la empresa. Destinada a todo
tipo de publico.

Las Onzas, 47. 41780 Coripe.
Tfno.: 955 858 507
info@angellopezsanzsl.com
www.angellopezsanzsl.com

Visita guiada en castellano, ingles vy frances.

Duracion de la visita: 1 hora.

Numero de personas: de 3 a 25,

Horario: de lunes a viemes de 9.00 a 14.00h.
Sébado de 9.00 a 13.00N,
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CorlPE ~
OLeicoLA CoRIPENA

Desde su fundacion, en 1961, esta cooperativa no ha parado su actividad en ningin momento, molturando
cada campana ininterrumpidamente, consiguiendo un desarrollo positivo tanto en el nimero de personas
socias como en la adaptacion a las nuevas tecnologias, para conseguir una mayor calidad en el producto
estrella de Andalucia: el aceite de oliva virgen.

Descripcion de la visita:
En la visita se muestra el funcionamiento (o procedimiento cuando no es campana) de la obtencién del
aceite de Oliva Virgen Extra, tipos, cualidades y leyenda de etiquetas.

Visita guiada en castellano.
Duracion de la visita: 3 minutos.

Avda. Pablo Picaso, 36
41780 Coripe
Tfno.: 955 858 575
cooperativa@oleocoripe.com

www.oleocoripe.com
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Dos HERmANAS

YBARRA

El Grupo Ybarra Alimentacion ofrece una gran variedad de productos, basados en la seleccion, unos siste-
mas modernos de elaboracion y estrictos controles de calidad. Ademas son especialistas en la elaboracion
de mayonesas y salsas, ofreciendo una completa variedad donde solo se emplean ingredientes de primera
calidad. También elaboran y envasan vinagres, aceitunas, verduras, tomates y sal.

Descripcién de la visita:

La visita consta de un recorrido por las instalaciones y los departamentos de Calidad, 1+D, fabricacion, pa-
letizado, logistica y almacenamiento, con explicacion de los diferentes procesos que se ejecutan en cada

uno de ellos.

Visita guiada y autoguiada en castelano.
Precio: gratuito.
Horario: de lunes a viemes de 9.00 a 14.00h.

Ctra. Isla Menor, km.1,8
41703 Dos Hermanas
Tfno.: 955 67 50 60

Inatera@grupoybarra.es BEIEEASTIEN

www.ybarra.es
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Ecla

SAN MARTIN DE PORRES

Esta famosa fabrica lleva mas de 50 anos elaborando produc-
tos para el deleite de los consumidores, recogiendo la gran
tradicion en reposteria heredada desde hace siglos, proce-
dente de ricas y variadas culturas en Andalucia, amantes de
lo sorprendente y de lo exquisito.

Descripcion de la visita:

En la visita guiada, tras la presentacion y bienvenida, hay una
proyeccion sobre la historia de la fabrica, y un recorrido por
los almacenes y las instalaciones de produccion. Al finalizar la
visita hay una degustacion de los productos.

Visita guiada en castellano.
Duracion de la visita: 1 hora,
Horario: de lunes a viemes.

P. 1. La Campifa. C/ Navarra, 5.
Parcela 67 - 41400 Ecija

Tfno.: 954 830 596
comercial@smporres.com
WWW.SMPOrres.com
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EL CasTiLio DE LAS GuARDAS

MieL MonTES DEL CASTILLO

Esta empresa, certificada totalmente ecoldgica, se dedicada a la ven-
ta de productos de sus propias colmenas.

Descripcién de la visita:
Visita a las instalaciones en calle Roman Garcia, 8, con explicacion
aural y grafica del proceso de la miel, vida y funciones de las abejas,
aportes y beneficios para la biodiversidad y distintos productos que
se obtienen de las abejas.

Visita guiada en castellano.

Precio: gratuito. Cursos de formacion o visitas profesionales consultar.
Visitas adaptadas a personas con discapacidad.

NuUmero de personas: consLtar,

Horario: Sabados, domingos y festivos de 9.00 a 14.30n.

Calle Gonzélez Meneses, 7

41890 El Castillo de las Guardas l M'

Tfos.: 649 967 755 - 656 644 844

mielmontesdelcastillo@gmail.com j_";'ﬂ-'_:_-__,
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EL Maprofo
ALAMERA

Somos una pequefia empresa familiar apicola ecoldgica dedicada a la crianza y al cuidado de
las abejas. Los apicultores siempre hemos estados muy ligados a la naturaleza y su proteccion.
Nuestra principal fuente de produccion es el polen y la miel, recolectado de forma ecoldgica y
sin proceso de elaboracion. Contamos con un Unico producto denominado meloja y elaborado
como antiguamente.

Descripcion de la visita:

En la visita (concertada) se explica detalladamente todo lo relacionado a la vida en la colmena como los tipos
de abejas y las distintas funciones que cumplen: reproduccion, recoleccion y aprovechamiento como es la
cera, la miel, la jalea real, etcétera.

C/ El Peral, 10. El Alamo
41897 El Madrono
Tfno.: 636 466 033
laalamena9@hotmail.es

Visita guiada en castellano.
Duracion de la visita: 30 minutos.
Visitas adaptadas a personas con
discapacidad.

Numero de personas: de 3 a 10,
Precio: gratuito.
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ELReaLpELAJARA,

IsERICOS REINA DE LOS ANGELES

Esta fabrica lleva desde 1920 elaborando productos del cerdo ibérico de forma tradicional y conserva el
proceso de elaboracion que hace que sus productos sean Unicos y de alta calidad.

Se dedican, ademas, a la cria del cerdo ibérico en sus encinares de las fincas La Padrona y Puerto Padron,
ubicadas ambas en el Parque Natural de la Sierra Norte de Sevilla, parajes de montafas abruptas y rico en
monte mediterraneo.

Descripcion de la visita:

Recepcion del grupo y paseo por las instalaciones acompanados y guiados por un profesional en la materia
que ira explicando todo lo que concierne al cerdo ibérico: como se cria, el engorde y sacrificio, procesos de
elaboracion, distribucion y venta.

=y -

Plaza de Andalucia, 12 - 41250 El Real de la Jara
Visita guiada en castellano e inglés. Tinos.: 652 120 814 - 954 733 261
Duracioén de la visita: 1 hora laguilaresteban@gmail.com
' ' jamondelreal.com
Numero de personas: de 10 a 40,

Horario: de 10.00 a 14.00n.
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E. Rea.petfpAdaRp .=~
QuEsos AGUILAR

Empresa familiar que ha apostado por seguir con lo que dos generaciones atras hicieron, queso de cabra
florida sevillana elaborado con leche cruda, de nuestra propia ganaderia.

Descripcién de la visita:

La visita comienza con la recepcion de las personas visitantes donde se les da una breve introduccién de lo
que se va a hacer durante la visita. Seguidamente, se pasara a fabrica para comenzar el proceso de cuajado
de la leche, que puede tardar en torno a una de hora. Durante este tiempo se mostrara una presentacion en
la que se explica todo el proceso de elaboracion de queso, desde el ordefio hasta el curado. Una vez termi-
nada la presentacion se procede al desuerado de la cuajada, que se ha ido formando durante este tiempo,
y a la elaboracion del queso por parte de las personas visitantes.

Fabricado el queso se procede a la identificacion del mismo para que cada visitante se lo lleve. A conti-
nuacion, se introduce en la camara frigorifica para el enfriado. Mientras, se realiza una pequena cata de los
productos elaborados en fabrica y se ofrece servicio de tienda para que puedan adquirir productos de la
fabrica. La visita termina con la entrega de los quesos elaborados en la visita.

Avda. de La Encina, 10 Visita guiada en castelano.
41250 El Real de la Jara 'ﬁm&_ Duracion de la visita: 2 horas.

Tfno.: 605 675 986 Numero de personas: de 0.

quesosdelreal@gmail.com ) -
www.quesosaguilar.com .!!._ Precio y horario: contactar.
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E. Viso peL ALcOR

CenTro CuLTurAL DEL OLivo BasiLiPPo

Basilippo es una empresa familiar que elabora aceites de oliva virgen
extra de alta calidad con una personalidad singular y exclusiva, la
que proporciona el pago en el que se cultivan los olivos arbequinos
de la familia (Hacienda Merrha, Carmona), el microclima y el suelo
de la zona, v la filosofia de trabajo de Juan Antonio Morillo Ruiz, el
productor y maestro de almazara.

Descripcién de la visita:

Basilippo comparte con el visitante los factores y secretos de la ela-
boracién de un aceite de oliva virgen extra «de autor», desde la filo-
sofia y la experiencia de una almazara familiar con mas de 20 afios
de trayectoria en el sector del «virgen extra» Premium.

Ademas de recorrer el olivar y viajar en el tiempo para conocer como
se hacia el aceite de oliva en el pasado, el visitante descubrira las
técnicas actuales de extraccion a través de una visita completa al
molino y podra aprender a catar y a analizar sensorialmente un aceite

de oliva de la mano de un miembro de la familia.
|
| i l

Visita guiada en castellano, ingles, frances vy arabe.
Duracion de la visita: 1 hora v 30 minutos.

Ctra. El Viso-Tocina, km. 2

. bt
NUmero de personas: de 1 a 120 41%0 El \g'z% (;Z'OA('SC;E: ;
. 9 o<f NOoS.:
Precio: consultar tipo de visita, 670 499 955 )r"

[ 2

visitas@basilippo.com g o
www.basilippo.com

Horario; reserva previa bajo disponibiidad.
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ESPARTINAS
TorTas ANDRES GavINO

Tortas Gavifo es una empresa familiar con una tradicion centenaria en la elaboracion de dul-
ces tradicionales (tortas de aceite, tortas de almendras, tortas de polvordn, tortas de coco,
tortas de ajonjoli, tortas de chocolate, cortadillo de cidra, pestifios, empanadillas...), utilizando
exclusivamente ingredientes naturales, prescindiendo de cualquier colorante o conservante
artificial, y siendo su especialidad las tortas de aceite, cuyo labrado se
realiza a mano, una a una.

Descripcion de la visita: i
La visita a las instalaciones consta de una explicaciéon/demostracion del
proceso de elaboracion de estos dulces sevillanos y se da a probar las
tortas que el dia de la visita se estén fabricando.

Visita guiada en castelano,

Duracion de la visita: 25 minutos.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Numero de personas: de 10 a 25,

Horario: de 9.00 a 12.00n. a convenir.

Calle Doctor Andrés Gavifio, 2 —.
41807 Espartinas = 42 = ",
Tfnos.: 955 950 284 - 605 919 421 & pames sk ©
administracion@tortasaceite.es . =

o
www.tortasaceite.com o
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ESPARTINAS
weLLDoNe LAcTicos
¢Quieres saber como se hacen los quesos lacticos, el por qué de su cremosidad y su amplia gama de sa-

bores, desde los mas acidos y frescos hasta los mas intensos y aromaticos? En esta queseria lo podras ver
y a la vez desgustar los quesos de leche cruda de cabra de la raza Florida, autdctona del Bajo Guadalquivir.

El cheesemaker, Rodolfo del Rio, te trasladara a la Sevilla del afno 844, de donde parten los origenes de
wellDone Lacticos, para comprender los conceptos y tipo de queso que se elabora en la queseria.

Descripcidn de la visita:

En la visita a la queseria se explica el proceso de elaboracion desde el origen hasta el producto terminado.
Se cataran entre 4 y 6 quesos de diferentes tipos, explicando cuales son sus peculiaridades, asi cémo sus
maridajes y otras curiosidades. La degustacion estara acompanada de vino (blanco/rosado), cerveza y pan
elaborado en la queseria. Hay un maximo de botellas de vino que se abrirdn durante el evento, con una
media de una botella por cada tres asistentes. En caso de que se quiera consumir una cantidad mayor,
deberan de abonar alli mismo el precio de las botellas que se abriran y serviran, pero que estan fuera del
presupuesto cerrado de la cata.

Visita guiada en castellano e inglés.

Duracioén de la visita: 90 minutos aprox.

Numero de personas: de 6 a 30,

Precio: 10,00€ aprox.

Horario y fecha: consultar mediante correo electronico.

Calle Camilo José Cela, 2

~ailly s 41807 Espartinas
N Tfno.: 655 131 074

i :"l rodolfo_del_rio@yahoo.es
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ESTEPA ,
BopeGas BLanco. EL Bobegon

Esta empresa se dedica a la crianza, embotellado, distribucion, comercializacion y venta de vinos, vinagres,
alcoholes y sus derivados, y la venta de botas y barriles.

Descripcion de la visita:

El visitante recorrera algunas de nuestras salas de botas y bocoyes centenarios. En la bodega que ha sido mu-
sealizada se pueden admirar distintos aperos y herramientas del cultivo de la vid, asi como utensilios antiguos
de bodega. Conoceran de primera mano los distintos tipos de crianza (Finos, Olorosos, Pedro Ximenez...),
finalizando la visita en nuestra sacristia degustando cuatro tipos de vino, acompafiados de chacina local.

Calle Ecija, 19 Visita guiada y autoguiada en castelano.
41560 Estepa Duracion de la visita: 25 minutos.
Tfnos.: 954 820 195 Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
685134 791 NUmero de personas: de 2 a 60.
info@elbodegondeestepa.com Precio: 5.00¢€.
Wobro - Horario: de lunes a viemes de 11.00 a 14.00n y de 16.00 a 20.00n.
er T Sébado de 11.00 & 14.00N,
fg@;&/ Octubre, noviembre y diciembre también de 16:00 a 20:00h.
= -:."_w ; Domingo: octubre, noviembre y diciembre de 11:00 a 14:00h,
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EsTEPA
DuLces La PoNDEROSA

Es una empresa familiar que desde 1955 tradicionalmente ha fabricado dulces de navidad. Nuestros pro-
ductos no han cambiado con el paso del tiempo, conservan todo su sabor y aroma, hechos como antano,
con carino, manteniendo las mismas recetas artesanales de nuestros antepasados, recetas que guardadas
con celo se transmiten Unicamente de generacion en generacion.

La extensa gama de nuestros productos conforman una armoniosa combinacion. Cada uno de ellos guarda
todo el sabor de la tradiciéon y el aroma de la Navidad. Y eso justo pretendemos con nuestros dulces que
con cada bocado emulemos recuerdos del pasado, asi como disfrutemos de unas fechas tan sefialadas con
nuestros familiares y amigos. Ademas, el empleo de las mejores materias primas hacen que como resultado
final se obtenga un producto de calidad capaz de satisfacer a los paladares mas exigentes.

Descripcion de la visita:
Desde un pequeno balcon se puede asomar el visitante para ver la elaboracion de nuestros productos.

Avda. de Andalucia, 227

41560 Estepa

Tfnos.: 955 912 720 - 689 587 687
info@dulces-laponderosa.com
www.dulces-laponderosa.com
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ESTEPA
LA ESTEPENA

de La Estepefa que en la actualidad cuenta con las mas :"‘" i
modernas instalaciones y tecnologia, dotada de naves de | s =
fabricacion, almacenes, laboratorios, salon de actos...

Descripcién de la visita:

El recorrido de la visita comienza en la Ciudad del Cho-
colate, a continuacién se visita el Museo del Mantecado
y después se realiza una proyeccion en la que se narra la
historia de la fabrica. Terminada la proyeccion, se realiza
una degustacion de los productos para posteriormente
pasar a visitar la fabrica a través de un pasillo aéreo pre-
parado al efecto.

.:-

Pol. Industrial Sierra Sur Visita guiada y autoguiada en castelano.
Calle Almendra, 3 A -
41560 Estepa Duracion de la visita: 1 hora,
Tfno.: 955 912 648 Numero de personas: de 10 a 0.
info@laestepena.com Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
www.laestepena.com Horario: de lunes a viemes de 10.00 a 13.00n y de 16.00 a 19.00h,

Sabados, domingos v festivos abren a final de los meses de
octubre, noviembre y diciembre.

*ﬁi E'gﬂtﬂpﬂﬁﬂ
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EsTEPA
LA FLOR DE EsTEPA

Esta fabrica esta dedicada a la elaboracion artesanal de todo tipo de
productos relacionados con el mantecado y sus derivados.

Descripcién de la visita:
En el recorrido por las instalaciones se explica el proceso de produccion,
terminando la visita con una degustacion de sus productos.

Visita guiada en castellano.
Duracion de la visita: 1 hora,

Avda. de Andalucia, 170
41560 Estepa
Tfno.: 955913 218
info@cortijoandaluz.net
www.laflordeestepa.com
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EsTEPA
LA FORTALEZA

«Tradiciones del pasado, experiencias del presente y visidon del futuro», apoyados en esta filosofia, esta
empresa familiar se dedica a la elaboraciéon y comercializacidon de mantecados, polvorones y toda una am-
plia gama de dulces navidefios, ademas de distintas variedades de galletas artesanas, pastas naturales e
integrales. Unos productos tradicionales hechos a mano con amor y utilizando unas férmulas heredadas y
conservadas con muchisimo carifio. :

El origen de La Fortaleza se remonta al afio 1928, tiempos en los que los
abuelos regentaban una fabrica de chocolate. Hoy, estan al frente la cuar-
ta generacion familiar, con la misma pasion y dedicacion a las cosas bien
hechas, ofreciendo los mejores dulces mediante la especializacion, siendo
fieles al arraigo de las anteriores generaciones a esta tierra, al compromiso
con sus tradiciones, su entorno y su desarrollo econémico de manera
incondicional.

Descripcion de la visita:
En el recorrido por las instalaciones se explica el proceso de produccién,
finalizando con una degustacion de los articulos de la empresa.

Visita guiada en castellano.
Duracion de la visita: 1 hora,

Pol. Industrial Sierra Sur
Avda. de la Canela, 38
41560 Estepa
Tfno.: 955 915 737
info@lafortaleza.net
comprarmantecados.com

g
Julli,
LAFORTALEZDL
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ESTEPA
La VicAria

Tras una larga tradicion de padres y abuelos, La Vicaria nace en 1959. Como empresa adaptada a los
tiempos actuales, hemos logrado combinar la herencia de nuestros antepasados con las mas modernas
tecnologias, evolucionando con las actuales tendencias, desarrollando nuevas lineas de productos y adap-
tandonos a las exigencias de nuestros consumidores. La calidad y exquisitex de los productos que elabora-
mos son garantia de nuestra experiencia, esfuerzo y dedicacion.

Descripcién de la visita:

Las visitas guiadas a nuestras instalaciones se realizan por personal técnico especializado, quienes les mos-
traréan con todo lujo de detalles el proceso de elaboracion de nuestros dulces navidefios de principio a fin.
Percibira un proceso de fabricacion heredado de generacion en generacion, que parte desde la preparacion
de las mejores materias primas, seguidas del amasado, el horneado, en algunos casos de los banos en
chocolate de las piezas, y por Ultimo, del envasado.

La visita finaliza con una degustacion de estas joyas gastronémicas, que seran sin duda fuente de dulces
recuerdos y célidas afioranzas.

Visita guiada en castelano.
Duracion de la visita: 45 minutos,
NUmero de personas: de 15 a 55,
Precio: g(atuito‘ Avda. Andalucia, 193
Horario: de lunes a viemes de 9.00 a 13.00h v de 15.00 a 19.00h. 41560 Estepa

Sabados, domingos v festivos incluidos. T.fno': 95.5 91.2 938
info@lavicaria.com

www.lavicaria.com
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EsTEPA
ManTeCADOS E. MORENO

Nace de la ilusién de un hombre fascinado y atraido por la ingenieria eléctrica y mecanica. Esa aficion le
lleva a crear una fabrica de mantecados alla por los afnos 50, y asi empieza su produccion de la manera
mas artesanal y siguiendo las pautas del bien hacer, donde su cometido radica en deliciosos dulces con la
mas selecta variedad de sabores y aromas: canela, limoén, chocolate, coco, roscos de vino.... Usando las
mejores y mas prestigiosas materias primas tales como la aimendra marcona, chocolate puro, canela 4/5
ceros, coco rallado, manteca refinada, aceite de oliva virgen extra, cacao en polvo 20/22, miel y una gran
variedad de frutos secos como son nueces, cacahuetes, pistachos, pifiones, pasas y avellana americana.

Descripcién de la visita:

Discurrira en tres fases distintas. En primer lugar, se visitara la fabrica, a través de una pasarela aérea,
durante la cual el visitante puede conocer todo el proceso de elaboracion y preparacion de los productos.
Seguidamente, se accede al museo del mantecado, que incluye la visita a un belén tradicional. Finalizando
con una degustacion de los productos que podra adquirirse en la tienda.

Visita guiada en castellano e inglés.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.

NUmero de personas: de 1 a 50.

Horario: enero-septiembre de 9.00 a 14.00h y de 16.00 a 19.00n.
Septiembre-diciembore de 9.00 a 21.00N.
Sébados y domingos de 11.00 a 20.00n (octubre, noviembore y diciermbore).

Pol. Industrial Sierra Sur
Avda. Badia Polesine, 26
41560 Estepa
Tfno.: 955 912 696
exportacion@emoreno.com
WWW.emoreno.com
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EstEPA
ManTecaDos EL DuLce NomBre

Es una empresa familiar que conforman un pequefio equipo que ha here-
dado la tradicion de sus abuelos con carifio y pasion para que los mante-
cados y dulces de navidad tengan toda la esencia.

Esa herencia es tan rica que el catédlogo de esta empresa esté lleno de
delicias: almendra, canela, ajonjoli, aromas de limén y coco, cabello de
angel, naranjas dulces, azlcar, harinas tostadas, chocolates vy, entre to-
dos ellos, los exquisitos mantecados, siendo uno de los referentes mas
queridos por todos los clientes de esta empresa. Asimismo, hay que des-
tacar con especial carifio los Alfajores de Almendra tostada y picada.

Descripcion de la visita:
El objetivo de la visita es conocer la elaboracion artesanal de los mante-
cados y polvorones de primera mano. Es una visita sensorial, en la que
se explica como se fabrican estos dulces de forma artesanal y donde el
visitante podra intercambiar anécdotas familiares alrededor del tradicional
horno de lefa. La visita incluye una degustacion gratuita.

Visita guiada en castelano
Duracion de la visita: 15 minuios.

NUmero de personas: de 1 a 15. Calle Corrientes, 12
Precio: gratuito 41560 Estepa

Horario: consultar y concertar. Tmo: 955913199 | EE] clulee nembre

infoeldulcenombre@gmail.com
www.eldulcenombre.com
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EsTEPA
ManTeCADOS EL GAMO

Hace casi medio siglo y muy cerca del convento de las Clarisas
habia un pequefo obrador instalado en la antigua Iglesia de la
Concepcion. Animados por las innumerables visitas, y que ense-
guida se acostumbraban a saborear los exquisitos mantecados
y polvorones originarios, se lleva a cabo las ampliaciones para
poder llevar a otros puntos del pais los afamados dulces tipicos
de productos El Gamo, que son fabricados de forma artesana y
horneados en horno de lefia, el mas antiguo de la ciudad.

Descripcién de la visita:
Nos adentramos en la fabricacion del mantecado, desde nuestro obrador, preparado para que los visitantes
puedan elaborar sus propios mantecados de forma artesanal. Conocemos los ingredientes y todo lo nece-
sario para obtener el auténtico mantecado, tal y como lo hacian antiguamente.

Visita guiada en castelano.

Duracion de la visita: 1 hora 'y 15 minutos.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.

NUmero de personas: de 10 a 35,

Precio: 8,00€.

Horario: de lunes a viemes de 10.00a 14.00ny de 16.00a 19.00n
Sabados, domingos v festivos de

Calle Ecija, 12 - 41560 Estepa
Tfnos.: 955 912 696

674 229 610
info@ mantecadoselgamo.com AL fARH) 10.00a 14.00ny de 16.00 a 19.30n
www.mantecadoselgamo.com =
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EsTEPA
ManTeCADOS EL SanTo
La familia Manzano comienza a fabricar en un obrador artesanal y en pocos afos sus dulces se conocen en

toda Estepa. Actualmente fabrican en unas modernas instalaciones y disponen de sofisticados equipos de
produccion, todo ello sin olvidar la elaboracion al mas puro estilo tradicional y el factor humano.

Descripcion de la visita:

Al inicio de la visita, se da una charla acerca del origen del «Mantecado de Estepa». A continuacion se acce-
de por una pasarela desde donde se puede ver todo el proceso productivo de las instalaciones. Para la visita
a la camara frigorifica se ofrece ropa y calzado de seguridad alimentaria, aqui el visitante podra degustar
el producto recién fabricado. Ya en el taller aprendera el método artesanal de envuelta del mantecado. Se
finaliza la visita en la tienda con una invitacion de una copa de anis de Estepa.

Visita guiada en castellano, inglés vy francés.

Duracion de la visita: 1 hora.

Numero de personas: de 5 a 25,

Horario: de lunes a sabado de 9:30 a 12:30n.
y de 16:00 a 19:00n.

Avda. de la Canela, 35
41560 Estepa

Tfno.: 955 91 27 63
mantecados@el-santo.com

www.el-santo.com o
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EsTEPA
MaNTECADOS LA COLCHONA

Dona Micaela (apodada carifiosamente La Colchona), se dedicaba en los meses invernales a realizar las
matanzas del cerdo en las casas mas seforiales de Estepa, utilizando el sobrante de manteca para hacer
los conocidos como «mantecate» (parecidos a los mantecados de hoy en dia).

Estos «mantecates» tenfan muy poca durabilidad, se endurecian muy pronto, entonces para evitar eso Mi-
caela reseca la harina dandole calor, quitandole la humedad. Consiguiendo con ello que el producto quedara
prieto por fuera y tierno por dentro. Las modificaciones introducidas dieron lugar a un producto de gran
prestigio y reconocimiento en el gremio pastelero.

Desde entonces cinco generaciones hemos perpetuado hasta nuestros dias, al margen de modas, aquellas
formulas clasicas —-mantecados, polvorones, roscos de vino, chocolates, alfajorillos, etcétera— con los que
hoy nos acercamos a su mesa.

Descripcion de la visita:
Consiste en una visita guiada por las instalaciones con explicacion del proceso de fabricacion.

URNTTYRL LY

Calle Santa Ana, 28

41560 Estepa
Tfno.: 954 820 228
info@lacolchona.es
www.lacolchona.es
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EsTEPA
OLEOESTEPA

La Sociedad Cooperativa Andaluza Oleoestepa nace con el objetivo de unir los esfuerzos de mas de 4.300
olivareros para valorizar y comercializar los Aceites de Oliva Virgenes Extra producidos en las 16 almazaras
asociadas, ubicadas en la comarca de Estepa (Sevilla) y Puente Genil (Cérdoba), enclave de la Denomina-
cion de Origen Protegida de Estepa.

El cultivo del olivar, los procesos de elaboracion de aceites de oliva virgenes extras, su control y envasado,
estan rodeados de importantes avances tecnolégicos en la Comarca de Estepa.

Descripcion de la visita:

En la visita a las instalaciones se puede ver todo el proceso, desde la entrada de la aceituna, su clasificacion,
molturacion, separacion e instalacion en los depdsitos. Ademas, esta la opcion de organizar Cata Didactica
sobre Aceite de Oliva.

Visita guiada en castellano e inglés.

Duracion de la visita: 1 hora,

Numero de personas: de 8 a 60,

Precio: consultar tipo de visita.

Horario: de lunes a viemes de 10.00 a 13.00h y de 156.30 a 19.00h.
Sébado de 10.00 a 13.00h.

Avda. del Mantecado, 7
41560 Estepa

Tfno.: 955 912 630
secretaria@doestepa.es
www.doestepa.es

A
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Fuentes pe AnpAtucipn
ALmazara CASTILLO DE LA MONCLOVA

La Almazara esta ubicada en un enclave Unico que guarda historia y modernidad a través de su Castillo y
antigua almazara.

Descripcion de la visita:

En la actual almazara se descubrira, durante las diferentes fases por la que pasa la aceituna, el proceso de
elaboracion del aceite de oliva, fabricado con las propias aceitunas de las propiedades del Duque del Infan-
tado seleccionadas para ofrecer un aceite de excelente calidad. En ella también se aprendera a diferenciarlos
segun el tipo de aceituna que se use.

Al finalizar el recorrido por la fabrica, se tiene la posibilidad de realizar una cata de aceite en la que a través
de los sentidos, se aprendera a captar las virtudes y defectos de un aceite gracias a un profesional.

Visita guiada en castellano e inglés.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.

Numero de personas: de 20 a 60,

Precio: 8,00€. Grupos escolares y concertados, y Visitas especializadas.
Consultar tipo de Visita.

Horario: de lunes a domingo, cita previa.

Castillo de la Monclova, s/n
41420 Fuentes de Andalucia ; pum el a
Tfno.: 639 343 619
emiliogomez@castillodelamonclova.com il i o
. (% o p TRl JERT e eie
castillodelamonclova.com
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Fuentes pe AnpAtogipn.
DesTiLERiA RiGo

Empresa familiar con méas de 65 afos de experiencia, garantiza desde sus origenes la calidad de sus pro-
ductos. El esmero y carifo, la experiencia y la profesionalidad son sus sefias de identidad.

Descripcion de la visita:
La visita comienza con la explicacion de la historia de la destileria por parte del duefio, donde se podra des-
cubir de una forma amena, la manera tradicional y artesanal de destilar los anises y licores.

A continuacion, se ofrece la degustacion de sus productos ademéas de la venta de los mismos.

La persona visitante no se encuentra obligado en ninglin caso a comprar ni a pagar absolutamente nada de
los servicios que se le presta.

Visita guiada y autoguiada en castelano.
Duracion de la visita: 25 minutos.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Numero de personas: de 5 a 60,

Precio: gratuito.

Horario: consultar,

Calle Lantejuela, 5

41420 Fuentes de Andalucia :
Tfno.: 954 837 109 ‘m
anisrigo@hotmail.com

destileriasrigo.es
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Huévam DEL ALoARAFE
INEs RosALES

Empresa dedicada a la elaboracion y venta de productos de reposteria y dulceria, fundamentalmente de
aquellos de profunda vinculacion con la cultura andaluza y con una constante importante en la manera de
elaborar los mismos, el uso del Aceite de Oliva Virgen de Calidad Superior en su formulacion y el modo
artesanal de su fabricacion.

En cada época, han ido creciendo para atender de modo satisfactorio las exigencias del mercado, incor-
porando la tecnologia precisa que garantice el futuro de la compafiia.

Descripcion de la visita: ROSALES
La visita comienza con la recepcion de las personas visitantes, una
breve proyeccion y explicacion del proceso productivo e historia de la
marca. A continuacion se visita toda la fabrica y se hace foto de grupo
para colgarla en la web de la empresa.

LS

Visita guiada en castellano, inglés, frances, italiano y aleman.
Precio: gratuito y obsequio de un pack de productos.
Duracion de la visita: minimo 1 hora por grupo

(25 personas maximo por grupo).
Numero de personas: de 1 a 100 diarias de martes a viemes.
Horario: de 10.30 a 13.30n.

Parque Empresarial Vereda de la Herreria, s/n IKES
41830 Huévar del Aljarafe - Tfno.: 954 756 427 BOELES
grupo@inesrosales.com - www.inesrosales.com

AGROALIMENTACION g5



LA LuisianA
Picos ARTESANOS CASTILLA

Empresa creada en 1968, por el fundador de los picos de pan D. Francisco Castilla Gordillo, tradicion que
ha pasado por generaciones de la familia, siendo los nietos los responsables actuales.

La fabricacion de estos productos es artesanal, siendo elaborados en su mayoria de forma manual con
aceite de oliva virgen extra, y con las materias primas de maxima calidad, siguiendo los procesos mas tradi-
cionales. Con todo esto se consigue un excelente producto sano y natural, digno de los mejores paladares,
con una gran aportacion nutricional incluido dentro de la dieta mediterranea.

Descripcion de la visita:

En la visita a esta moderna fabrica, que cuenta con sistemas ac-
tualizados, se explica detalladamente todo el proceso de la elabo-
racion: amasado de todas las materias primas, agua, sal, harina,
aceite de oliva virgen; refinado de la masa para obtener una masa
sin grumos; cortado manual de la masa; formado de la masa y
elaboracion del pico crudo; fermentado en camaras de fermenta-
cion; horneado del producto mediante horno rotativo; enfriado y
envasado del producto; y por ultimo, distribucion.

Visita guiada en castellano.
Duracion de la visita: 20 minutos. Poligono Industrial Los Motillos
Visitas adaptadas a personas con discapacidad. Calle Zaragoza, s/n

41430 La Luisiana

Tfno.: 605 855 746
empresa@picoslaluisiana.com
www.picoslaluisiana.com

Numero de personas: de 1 a 60,
Horario: de lunes a viemes de 6.00 a 23.00n. Sabado previa cita.
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OLEAND MaNzaNILLA OLIvE

Tras la fusion de Oleand Manzanilla Olive S.Coop.And, Aceites Soberbio, Pueblaoliva / Cooperativa Agricola
San José y Cooperativa Ntra. Sra de las Virtudes se convierte en la mayor cooperativa de aceituna de mesa
de Andalucia. El objetivo es unir el saber tradicional con las nuevas tecnologias, que permitan hacer crecer la
industria olivarera manteniendo el cuidado y la calidad de la aceituna sevillana producidas en estos campos
y exportadas al mundo entero. Ofrecen productos que reflejan una forma de entender el mundo responsable
y comprometida con los valores que inspiran a sus socios a compartir con los clientes este proyecto, con el
fin de construir un manana mejor para los agricultores y productores de la aceituna sevillana.

Descripcion de la visita:
Visita a fabrica, cata de aceites y aceitunas, talleres y videos demostrativos en la Cooperativa Ntra. Sra de
las Virtudes en La Puebla de Cazalla.

Visita guiada en castelano e inglés.

Duracion de la visita: 90 minuios.

NUmero de personas: Visita turistica de 20 a 50; \visita técnica de 8 a 20.
Precio: 5,00€ por persona aprox.; Visita técnica 12,00€ por persona aprox.
Horario: de lunes a viemes de 9.00 a 13.00n.

W

Autovia A-92, km 66. Via de Servicio.
Apdo Correos 21 La Puebla de Cazalla @

Tfnos.: 954 847 031 - 954 863 395 nandmlk e !.'.—‘L—B
mnunez@oleand.es | OLEAND m[ L I T 4

www.oleand.es - www.manzanillaolive.es
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LA PueBLaA pE LOS INFANTES

CooPERATIVA VIRGEN DE LAS HUERTAS

Esta cooperativa sevillana, dedicada a la fabricacion y comercializacion de aceite de oliva virgen, se encuen-
tra ubicada a 87 kildmetros de la capital de la provincia y en las primeras estribaciones de la Sierra Norte de
Sevilla, a cuyo Parque Natural pertenece parte del terreno municipal.

Descripcién de la visita:
Visita guiada por las instalaciones y terreno, donde se muestran
las diferentes etapas del proceso de elaboracion del aceite.

Visita guiada en castelano.
Duracion de la visita: 1 dia.
Precio: gratuito.

Virgen de las Huertas S.C.A
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LA RINCONADA
Cervezas MonD

Nuestras cervezas artesanas premium, se elaboran en nuestra fabrica en
Sevilla de forma tradicional, con los mas modernos sistemas y controles,
garantizando asi la alta calidad de todas nuestras cervezas artesanas.
Elaboramos cerveza artesana utilizando unicamente ingredientes 100%
naturales. En Cervezas Mond, no filtramos ni pasteurizamos nuestras
cervezas; asi, conseguimos que maduren y evolucionen de forma natural
en la botella, creando un producto artesano de alta pureza.

Descripcion de la visita:

Podran disfrutar de la experiencia Unica de conocer el proceso de elabo-
racion de nuestras cervezas asi como las diferentes instalaciones de las
que disponemos, sala de coccion, maceracion, fermentadores y embotellado. Una vez finalizada la visita a
las instalaciones se pasara a la zona de degustacion para realizar la cata de cervezas artesanas de la marca
Mond. El maridaje consiste en un surtido de ibéricos de la sierra y aperitivos seleccionados.

Calle Torrepavas 4. Cortijo Torrepavas,
41309 La Rinconada
Tfno.: 955 283 885
info@cervezasmond.com
www.cervezasmond.com

Visita guiada en castellano e inglés.

Duracion de la visita: 90 minutos.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Numero de personas: de 20 a 50,

cerveza Horario: de lunes a viemes de 16.00 a 18.00N.
H]_.]’]d Sébado de 11.00 a 14.00n.

artesana
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LA RINCONADA

HAcIENDA GUZMAN

Vive una experiencia virgen extra en la Hacienda Guzman. Como fabrica |
de aceite se inicia en el siglo XVI cuando Hernando Coldn, comienza a
enviar aceite a las colonias espafnolas americanas. Completando con un
museo de 150 variedades de olivos vivos y la mas arraigada tradicion
andaluza en la produccion de aceite.

Descripcién de la visita:
Se visitan los museos del Olivo y del Carruaje, la Aimazara del siglo XIV y
Envasadora. Se termina la visita con una degustacion de aceites € inicia-
cién a la cata. Las visitas estan gestionadas por la Funda-
cion Juan Ramoén Guillén, entidad sin animo de lucro que
promueve el desarrollo del sector olivarero y la difusion de
la cultura del aceite de oliva. La recaudacion se destina in-
tegra a programas de divulgacion, formacion e 1+D que la
fundacién desarrolla con escolares y colectivos vulnerables.

Visita guiada en castellano e inglés.

Duracion de la visita: 90 minutos hasta jornada completa.,
Numero de personas: de 1 a 180,

Precio: 15,00€ por persona.

Carretera de Mairena del Alcor, s/n

) X 41309 La Rinconada
Horario: de lunes a Jueves de 9.00 a 18.00h, Tino.: 955 511 777

Viemes de 8.00 a 15.00n. mmateos@fundacionjrguillen.com
www.haciendaguzman.com
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Las Navas pe LA Concepeonn®~~~~~————~~
DeHesA NAVERA

Empresa dedicada a fabricacion de productos carnicos
de todas clases, comercio al por menor de carnes y
despojos; de productos derivados carnicos elaborados;
de huevos, aves, conegjos de granja, caza; y de produc-
tos derivados de los mismos.

Descripcion de la visita:

Visita guiada por todas las instalaciones viendo la ela-
boracion de los productos carnicos desde la entrada
de cerdo y ciervo fresco en las distintas fases hasta la
elaboracion de los distintos productos.

Calle San Callixto, s/n
41460 Las Navas de la Concepcion

Visita guiada en castelano.
Tfno.: 647 549 835

Duraciéon de la visita: 2 horas v media.,

NUmero de personas: de 10 a 50.

Horario: de lunes a sabado de 9.00 a 14.00n. y de 15.00 a 21.00h.
Domingos y festivos de 9.00 a 14.00N.
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Las Navas pe LA ConcEPOION
MoLiNo DE NavAS

En el afio 1963 se fundo la Cooperativa Virgen de Belén que se dedica a la elaboracion del aceite virgen
puro de oliva, siempre de una forma total y exclusivamente mecanica sin que en su proceso aparezca ningin
medio quimico.

Su olivar en plena Sierra Morena, en el Parque Natural Sierra Norte de Sevilla, le otorga una situacion de privi-
legio para su cultivo confiriéndole a sus variedades tipicas, como son: ojogallo, frijonero, barraquefio, copito
de nieve, azulejo, lechina, manzanilla, redondilla, alamefio, negro, pico limén, temprana, gordal, martefia,
hojiblanca, escarabajillo, y pajero, entre otras.

Descripcion de la visita:

Visita guiada por las instalaciones de la cooperativa para conocer el proceso de molturacion de la aceituna y
obtencioén del Aceite de Oliva Virgen Extra Molino de Navas. Visitas preferiblemente en época de campana:
de noviembre a enero.

Calle Virgen de Belén, 24
41460 Las Navas de la Concepcion
Tfnos.: 955 885 207
671817 449
info@molinodenavas.com
www.molinodenavas.com

Visita guiada en castelano.

Duracioén de la visita: 1 hora y media.

NuUmero de personas: de 30 a 50,

Horario: de lunes a viemes de 9.00 a 14.00h.
Sébado de 10.00 a 13.00h.
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LEBRA
Bobegas GONzALEzZ PALAcIos

Esta bodega familiar, fundada en 1960 por D. Francisco Gonzélez Palacios, tiene como
objetivo principal la creacion de vinos de alta calidad investigando y desarrollando técni-
cas de calidad que van desde la reestructuracion de los vifiedos, hasta la adquisicion de
maquinaria de Ultima tecnologia capaz de llevar a cabo este objetivo.

Descripcién de la visita:

Hay dos tipo de visitas: la primera es una visita guiada por la vifia y la bodega, con
una cata/degustacion de tres tipo de vinos mas aperitivo; la segunda es igual, pero
terminando con un almuerzo en un restaurante cercano.

Visita guiada en castellano e inglés.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
NUmero de personas: de 10 a 25,

Precio: visita y cata, 12,00€; visita, cata'y aimuerzo, 50,00€.
Horario: de lunes a viemes.

Calle Consolacion, 60
41740 Lebrija
Tfno.: 955 974 084 @
bodegas@gonzalezpalacios.com — wms . wmewiiwma
www.gonzalezpalacios.com
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LEBRWA
Bobecas HALCON

Data esta casa bodega (antigua Marqués de San Gi) de 1711, limita con el trazado de la muralla aimohade
y por este lugar han pasado escritores, musicos, intelectuales y toreros. En 2015 se acomete un nuevo
proyecto, por Margarita Halcon, denominado Bodegas Halcon.

Conserva una de las arquitecturas mas embleméaticas del Patrimonio Cultural de Lebrija. Con su estructura
abovedada y sus esplendidos arcos constituye un marco inigualable para el envejecimiento de sus vinos:
amontillados muy viejos, palo cortado y oloroso viejo, donde se utiliza el procedimiento de crianza oxidativa.

Descripcion de la visita:

Se cuenta la historia de la casa-bodega y tenemos como objetivo acercar al visitante al mundo de la elabora-
cion del vino de Jerez, y su Unico y complicado sistema de crianza de criaderas y soleras. Después se ofrece
una degustacion de nuestros productos en un espacio donde exponen botas y maquinaria relacionada con
el mundo del vino. También ofrecemos la posibilidad de comprar los productos en nuestro despacho de
vinos. Las visitas a la bodega tienen multiples modalidades, y se pueden solicitar a medida para grupos.

Visita guiada en castelano, ingles, aleman e itallano.
Tienen multiples modalidades, contactar.
Duracion de la visita: 1 hora. Calle Adany Eva, 4

41740 Lebrija

Tfnos.: 609 636 361
616671212
hola@bodegashalcon.es
www.bodegashalcon.es

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Numero de personas: minimo 10.
Horario: de lunes a sabado de 10.00 a 156.00N,

RODEGAS HALCOM
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Lora pEL Rio ,
COOPERATIVA SAN SEBASTIAN

La Cooperativa San Sebastian fue fundada en al aho 1963 por un grupo de agricultores de Lora del Rio.
Produce y comercializa algoddn de gran calidad, destinado principalmente a la fabricacion de tejidos; fruta
de alta calidad y citricos con hueso; y cereales depositados en la nave de almacenamiento para su seleccion
y tratamiento.

Sus instalaciones cuentan con la tecnologia mas puntera del mercado y dispone de un almacén hortofruti-
cola, apto para confeccionar citricos, frutas de hueso y otros frutales de la zona.

Descripcion de la visita:

Tras la recepcion de visitantes en el salon de actos de la cooperativa, se entrega la documentacion sobre las
actividades de la misma. Tras ver el campo de cultivo se pasa a las instalaciones para observar la manipu-
lacion de la produccion y su alimacenamiento. Se termina la visita en la tienda con la posibilidad de comprar
distintos articulos.

Visita guiada en castelano e ingles.

Duracion de la visita: de 2 a 3 horas,

NuUmero de personas: de 5 a 45,

Precio: visita 12,00€; visita y degustacion, 35,00€.
Horario: de lunes a viemes.

Ctra. de Alcolea, s/n

41440 Lora del Rio
Tfno.: 955 802 335 E:
sansebas@sansebas.es =

www.sansebas.es
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Lora DEL Rio
Corrijo EL PuerTo

Esta finca es el enclave ideal para construir una comunidad donde habitan flora y fauna en perfecta armonia
para producir alimentos ecoldgicos de alto valor nutritivo, segun la familia De la Torre Liébana. Todas las
plantaciones se basan en [+D+| con técnicas de agricultura ecoldgica de precision. Plantaciones de olivar y
almendro de innovacion conviven en un ecosistema de ensuefio con otros cultivos en perfecta armonia con
la naturaleza. jLa Biodiversidad es la caja fuerte del Cortijo!

Descripcién de la visita:

Los visitantes podran descubrir diferentes especies de animales (conejos, perdices, ocas, gallinas, ovejas,
burros, pajaros), habitats para insectos beneficiosos (abejas, abejorros, mariquitas, crisopas) y plantas (cu-
biertas vegetales de floracion escalonada, arbustos...). Una visita muy interesante de turismo y de educa-
cion ambiental donde se podra aprender a catar y maridar diferentes monovarietales de aceite.

Visita guiada en castelano e ingles.
Duracion de la visita: 2 horas.

Numero de personas: de 10 a 80,
Horario: de lunes a viemes a convenrr.

Carretera A-456 Km 18,6
41440 Lora del Rio
Tfno.: 677 953 264

info@cortijoelpuerto.com
www.cortijoelpuerto.com
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Lora DEL Rio
Horno Axari

En este horno, fundado en el afio 2003, se elabora pan, bolleria y dulces artesanos.

Descripcion de la visita:
Se informa al visitante sobre los aspectos nutricionales del pan dentro de la alimentacion sana y conocer el
proceso de elaboracién de un alimento que consume a diario en sus hogares.

Son clases impartidas por maestros panaderos donde realizan una charla previa sobre el origen del pan y
sus magnificas propiedades saludables.

A continuacion el panadero elabora el producto, finalizando la visita con una parte practica donde el visitante
realiza sus propias piezas de pan siguiendo las indicaciones del panadero.

Visita guiada en castellano.

Duracion de la visita: 2 horas.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Numero de personas: de 5 a 12,

Precio: consultar.

Horario: consultar,

Pol. Industrial Matallana Parcela, 5-6
41400 Lora del Rio

Tfno.: 954 80 40 38
horno.axati@gmail.es
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MARRENA DEL ALJARAFE

DesIDERATA CERVEZA ARTESANAL

Desiderata representa el deseo de crear una cerveza artesanal y natural
mediante las técnicas mas modernas. Desiderata nace fruto de la ilusion,
el empefio y la voluntad de sus creadores, los hermanos Garcia-Casa-
rrubios, por ofrecer un producto de alta calidad adaptado al consumo
gourmet y de la alta restauracion

Descripcion de la visita:
Tras la cerveza de bienvenida se procede a la imparticion de la Master
Class «La Cerveza: Historia, Disfrute y Pasion». A continuacion la visita
de las instalaciones, aimacén de maltas y molino, sala de
elaboracion y etiquetado, etcétera. Se finaliza la visita con
una cata de los seis estilos de DESIDERATA FABRICA-
DOS POR BEER&DREAMS, una verdadera experiencia
gastronémica de sabores, colores y texturas.

-
n

Calle Congreso, 61 P. Industrial PISA
41927 Mairena del Aljarafe

Tfnos.: 665 676 769 - 662 149 946
info@beeranddreams.com
www.desiderata.es

Visita guiada en castellano, ingles, aleman v frances.
Duracion de la visita: de 1 a 2 horas.
Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Numero de personas: de 6 a 80,
Precio: Tour Tapas & DESIDERATA CRAFT BEER: 25,00 €.
Tour MASTER CLASS LA CERVEZA: HISTORIA, DISFRUTE Y PASION: 12,00 €.
Horario: de lunes a viemes.
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MARCHENA
AcEITES CASIL (SAN ISIDRO LABRADOR)

Empresa dedicada a la fabricacion, comercializacion y venta de aceite de
oliva virgen extra, aceitunas aderezadas, cereales (trigo blando, trigo duro,
cebada, avena, etcétera), habas, garbanzos... Cuenta con servicios de
apoyo a los cooperativistas: venta de abonos, asistencia técnica, apoyo
en tramites diversos, seguros, etcétera.

Descripcion de la visita:
La visita consta de un recorrido por las instalaciones, con una explicacion
de los procesos de produccion y degustacion de articulos.

Visita guiada en castelano.

Precio: consultar.

Horario: de lunes a viemes.
Sébado marianas.

Calle Vicente Bermudez Coronel, 7
41620 Marchena
Tfno.: 954 843 825
gerente@casil-e.com
www.casil.es
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MARCHENA
PROCAVI

Procavi es una de las companias lideres europeas en la produccion integral de carne de pavo. Hemos de-
sarrollado un sistema de gestion integral, productiva y medioambiental para nuestra actividad empresarial
que incluye desde la planta incubadora, fabricas de piensos, centros de multiplicacion, granjas, laboratorio
de control de calidad, matadero, o sala de preparacion de carnes hasta una estacion depuradora de aguas
residuales, una planta de aprovechamiento de subproductos y otra de cogeneracion que funciona con gas
natural. Ademas, nos encargamos de la comercializacion y distribucion de los productos.

Descripcién de la visita:

Tras dar labienvenida en larecepcion se pasaala sala de video.
Después hay que prepararse con la indumentaria necesaria
para hacer un recorrido por las instalaciones que consta de:
camara FIFO, sala de elaborado, sala de envasado, almacén
central, sala de paletizado, camara produc. terminada, sala
de experidentes, sala de congelado, zona de expedicon, sala
punto ID, sala despiece, planta piloto y lacbratorio.

Terminando en la cafeteria con una entrega de obsequio.

Visita guiada y autoguiada en castelano.
Duracion de la visita: 2 horas v media.
Numero de personas: de 15 a 20,
Precio: gratuito.

Horario: miércoles de 10.00 a 13.00h.

Ctra. Comarcal 339, km. 23,6
41620 Marchena

Tfno.: 955 847 879
procvi@procavi.es
WWW.procavi.es
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MONTELLANO ,
AcEITES VIRGEN DE LOS ANGELES

Fundada en 1961 con el objetivo de aunar los esfuerzos de los agri-
cultores de la zona, la Sociedad Cooperativa Agricola Nuestra Se-
fiora de los Angeles est4 dedicada a la produccion y envasado de
aceite de oliva virgen y virgen extra, asi como a la comercializacion
de cereales y a la fabricacion de pienso y de semillas certificadas de
trigo.

Dispone de una gran variedad de aceites, tales como el coupage
ecoldgico, la coleccién de monovarietales manzanilla, lechin y arbe-
quina, y una gama familiar que facilita el ahorro a los consumidores.

Descripcion de la visita:
Un recorrido por las instalaciones.

Visita guiada en castellano.
Horario: concertar.

Calle Ronda, 34

41770 Montellano

Tfnos.: 954 875 335 - 665 513 857
admon@oleoangeles.com
www.oleoangeles.com
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OLIVARES ,
PataTas ARTESANALES HiJAs D CASTULO

Empresa dedicada a las patatas fritas de perol y churros realizados artesanalmente. Aptos para paladares
exigentes que buscan sabor y tradicion.

Descripcién de la visita:

La visita consiste en la explicacion de la historia de la empresa, las instalaciones-taller incluyendo las he-
rramientas utilizadas en el proceso de fabricacion, una breve demostracion de los trabajos que se realizan
partiendo desde la materia prima hasta la finalizacion del producto final y acceso a la tienda donde se podran
adquirir sus productos. Posibilidad de realizar catas y degustaciones, previa consultar y presupuesto.

. . . . Had
Visita guiada en castellano e ingles. Calle Perpetuo Socorro, 24 | ieivas”
Duracién de la visita: 30 minutos. 41804 Olivares
Numero de personas: de 10a 12, Tfnos.: 954 111 179

603 018 700

Precio: gratuito, " .
patatasdecastulohijas@gmail.com

Horario: consultar.

e
CAFTULD
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Osuna
Aceires 1881

SAT Santa Teresa fue fundada en 1959 por 37 agricultores. Actualmente, el nimero de personas asociadas
se aproxima a las 1.200.

Las variedades de aceitunas que se procesan en la compariia son Manzanilla, Hojiblanca y Lechin. La varie-
dad Manzanilla probablemente sea una de las de mayor calidad entre las aceitunas de mesa verdes. Aunque
esta variedad siempre se recolecta para aceituna de mesa, bueno es saber que también tiene un buen ren-
dimiento para aceite. La aceituna Hojiblanca debe su nombre al color plateado del envés de sus hojas. Esta
aceituna es de forma oblonga y suele pesar entre 1,4 y 4,3 gramos. El rendimiento medio de aceite es del
25%. Lechin es una variedad autoctona y representa el 12% de los olivos espafioles. El tamafio del fruto es
bastante mayor, entre 3,5y 3,8 grs. y el rendimiento medio de aceite es del 25%.

Descripcidn de la visita:
Un recorrido por las instalaciones con explicacion de los procesos de produccion y cata de productos.
A veces se entrega un pequefio obsequio en funcion de las disponibilidades existentes en esos momentos.

Visita guiada en castellano e inglés.
Duracion de la visita: 1 hora,

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
NuUmero de personas: de 2 a 15,
Ctra. Lantejuela, km. 1 _.-"w“h"'ﬂ_ Precio: gratuito.
41640 Osuna 1851 Horario: de lunes a viemes de 9.00 a 13.00h. y de 16.00 a 18.00N.

Tfno.: 954 810 950 oo . - . .
1881@1881.65 | pronr s Las visitas son en época de camparia: noviembre y diciembre.

www.1881.es P T T
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OsunA
HERRIzA DE LA LOBILLA

Nuestros terrenos olivareros se encuentran en la campifia de Osuna, en el corazén de Andalucia. Un enclave
geografico Unico en el mundo, una zona que, por sus caracteristicas climatologicas, agricolas y cualitativas
del suelo, la convierten en una tierra inmejorable para el cultivo del olivo y para obtener el auténtico y mile-
nario oro liquido.

Descripcién de la visita:

Se trata de una visita guiada, primero a la «Herriza de la Lobilla», en ella, el guia explicara el proceso y medios
de recoleccion de la aceituna. Conoceréis completamente su entorno natural rodeado de sus acebuches
salvajes, algunos de ellos milenarios, y toda la vegetacion y fauna que alli conviven; en segundo lugar la Al-
mazara y Cata, donde conoceremos la historia de nuestra empresa y el proceso de elaboracién de nuestro
virgen extra «Herriza de la Lobilla».Como colofén final realizaremos una cata dirigida de nuestros aceites
Premium premiados Nacional e Internacionalmente.

/

-
-

5
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Visita guiada en castelano e ingles.
Duracion de la visita: 2 horas.
Numero de personas: de 2 a 20,

Precio: estimado 20,00€ por persona. Calle Carraca Europea, 23
Horario: de lunes a viemes de ©.00 a 13.00h y de 15,00 a 20.00n. 41640 Osuna
Sébado de 10.00 a 13.00n y de 17.00 a 19.00N. Tinos.: 854 561 313

607 816 614
alvaro@pallares.es
www.lalobilla.es

Domingos y festivos bajo cita previa.

=
2
B
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Osuna
Quesi. QUESERIA ARTESANAL

Nace a comienzos de 2019, gracias a la cuarta generacion de una familia con tradiciéon ganadera y que-
sera. Con una exquisita gama de quesos de cabra elaborados de manera artesanal , y cuya materia prima
es el elemento fundamental, proveniente de nuestra ganaderia de cabras propia, de raza 100% autéctona
«Florida», y de su cuidado ecoldgico, reflejado completamente en la calidad de nuestros productos. Lo que
nos ha llevado a alcanzar en tan solo unos afos, diferentes reconocimientos a nivel tanto nacional, como
internacional.

Descripcion de la visita:
La visita consiste en una degustacion y cata gratuita de la variedad de quesos que fabricamos sobre todo
de los quesos con premios internacionales.

Visita guiada en castelano.

Duracion de la visita: consultar.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.

NuUmero de personas: consLiar,

Precio: visita 10,00€ por persona y la cata gratuita.

Horario: de lunes a domingo v festivos de 12.00 a 156.00n.
y de 16.00 a 20.00N.

Avda. de Malaga, 22

41640 Osuna

Tfno.: 623 015 759
productosalimentariosquesi@gmail.com
WWW.QUEesosquesi.com

AGROALIMENTACION 115



PENAFLOR

PANADERiA Juan BauTisTa RiEJos

Fundado a mediados del siglo XX, es a dia de hoy el Unico obrador de
pan que se conserva en activo en Pefaflor. Recoge la tradicion panade-
ra del amasado a mano y la fermentacion lenta en la que se mantiene el
sabor de siempre aunque también ha sabido innovar e incorporar nue-
vos formatos como la fabricacion de panes especiales por encargo. Sus
productos son ricos y variados: teleras, pan de a kilo, panes de espiga,
panes integrales de distintos tipos, tortas de azlcar y canela, masa cru-
da para sopaipas, picos variados, harina y pan rallado...

Descripcién de la visita:

En la visita guiada a las instalaciones se explica la tradicion panadera de
la localidad de Pefiaflor, algunas curiosidades y anécdotas, el proceso
de elaboracion y se concluye con una degustacion de productos.

Avisando con siete dias de antelacion, también se ofrecen catas y ma-
ridajes dirigidos de distintos precios dependiendo del tipo de productos
elegidos y el nUmero de asistentes.

Visita guiada en castellano.
Duracion de la visita: 30 minutos.
Numero de personas: de 30 a 60,
Precio: 50,00€ por grupo.

Valle Hermoso, s/n (Vegas de Aimenara)
41470 Penaflor
Tfnos.: 954 807 248 - 690 645 156
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PRUNA ,
CooPERATIVA SAN ANTON

Fabricacion y comercializacion de aceite de oliva virgen extra. Nuestra cooperativa renueva si imagen afron-
tando los nuevos retos de mercado. La calidad de sus productos los avalan desde que en 1969 se crea San
Anton y la marca Prunaoliva como marca de «Aceite de Oliva Virgen Extra» de maxima calidad. Un producto
de secano cultivado al aire libre que recoge toda la esencia de la naturaleza como después se puede ver
plasmado en sus catas.

Descripcion de la visita:
Paseo por el campo, contemplando los olivares centenarios. Visitando mas
tarde la almazara, donde se ofrecera una degustacion y una cata de aceite.

Avda. de los Emigrantes, s/n
41670 Pruna
Tfno.: 954 858 530
anabaeza@prunaoliva.com
prunaoliva.es/

S Ane @i

Visita guiada en castellano.

Duracion de la visita: 2 horas,

NUmero de personas: de 15 a 30,

Precio: guia con desgustacion mas cata, 15,00€.
Horario: sébados de 10.00 a 14.00N.
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SAN JuAN DE AZNALFARACHE

Heraa RICEMILLS

Pertenece al Grupo Ebro, una compania multinacional de alimentacion que opera en los sectores de arroz,
pasta y salsas. Su mision principal es investigar, crear, producir y comercializar alimentos de alto valor afa-
dido que, ademas de satisfacer las necesidades nutritivas de la sociedad, mejoren su bienestar y su salud.

Descripcién de la visita:
Visita guiada donde descubrir el proceso de transformacion, elaboraciéon y molienda del arroz. Se realizara
un taller de cocina y degustacion de los platos realizados.

S

Visita guiada en castellano.

Duracion de la visita: 2 horas v media.
Numero de personas: de 15 a 30,

Precio: gratuito.

Horario: de lunes a viernes de 10.00 a 12.30h.

Calle Real, 53

41920 San Juan de Aznalfarache
Tfno.: 954 589 200
eduardo.chacon@herba.es i =EmI 1.-
www.herbafoods.es/
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SANLUCAR LA MaYoR
CERVEZA ARTESANA INSITU

Las cervezas Insitu empieza a conocer el mundo de la cerveza artesana a través de su fundador Ignacio
Morillo Vizcaino (Licenciado en Ciencias Quimicas por la Universidad de Sevilla), en el ano 1998 con el co-
nocimiento de los homebrewing.

En el afio 2003 con la firma Molebrau desarrolla su primera maquinaria para producir cerveza artesana. En
Febrero de 2016 nace Cervezas Artesanas del Aljarafe S.L. y en Diciembre del mismo afio abre su Brewpub,
donde mezclamos nuestras cervezas artesanas (8 estilos) con una extraordinaria cocina a cargo de nuestro
cocinero Ignacio Florea.

En Cerveza Artesana Insitu elaboramos nuestras cervezas 100% naturales con maltas y IUpulos procedentes
de todo el mundo. Sin filtrar, sin pasteurizar y cuyo Unico método de conservacion es el frio.

Descripcion de la visita:
Visita guiada que se desarrolla en cuatro fases: Materia prima, Proceso de produccion del mosto cervecero,
Fermentacion y nuestros ocho estilos y Valor afiadido de nuestras cervezas mas cata degustacion.

-
a i

Avda. las Doblas, 15

41800 Sanltcar la Mayor
Tfno.: 955 702 775
hola@cervezaartesanainsitu.es
www.cervezaartesanainsitu.es

Visita guiada en castelano.

Duracion de la visita: 45 minutos,

NUmero de personas: de 10 a 20.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Precio: 10,00€ por persona, tres cafias con apertivo.
Horario: de lunes a viemes de 11.00 a 14.00n.

[ fsrTu
A
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SEVILLA ,
Cervezas ARTESANAS ALBERO / CERVEZANIA

Pequefa fabrica de cerveza casera que te ofrece la posibili-
dad de elaborar tu propia cerveza con cata y maridaje.

Descripcién de la visita:

La visita consiste en un curso de elaboracién de Cerveza Ar-
tesanal en un saldon restaurante fuera de la fabrica ubicado en
el Barrio de Nervién. Durante el curso ademas de aprender |
a elaborar cerveza, se cataran cuatro variedades de cerveza
artesanal elaboradas en Andalucia con su maridaje. Poste-
riormente si lo desea podra adquirir el Kit de Elaboracion de
Cerveza y comprar diferentes cervezas artesanas.

Visita guiada en castelano e ingles.

Duracion de la visita: 2 horas v media.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Numero de personas: de 10 a 25,

Horario: jueves vy vieres 19.30n. Sabado 11.00h,

img B

”. _.ﬁ o b

Calle Canadul, 8, 3°B
41006 Sevilla

Tfno.: 628 683 210
carlos@cervezasalbero.com
www.cervezasalbero.com
WWW.cervezania.com
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SEVILLA
FacToriA CRUZCAMPO

Un espacio histérico y clave en el desarrollo industrial de la provincia, ahora dedicado a los fines sociales de
la Fundacion Cruzcampo.

Recientemente reformado, este edificio dedicado a la coccién de cerveza se renueva para volver a elaborarla
y celebrar visitas, catas, talleres y gastronomia de experiencias en torno a las siete variedades artesanas con
las que experimentan los maestros cerveceros de la marca.

Descripcion de la visita:

Conoce de varias formas (Visita + cata con mucho acento, Cata con mucho acento, Taller de tiraje con mu-
cho acento, Menus armonizados y Tapeito cervecero) las instalaciones en las que volvemos a elaborar nues-
tra cerveza y su proceso de produccién de la mano de los maestros cerveceros. También podras degustar
cuatro de las cervezas que elaboramos aqui mismo, junto a las ollas de coccion originales de la fabrica.

Av. de Andalucia, 1

41007 Sevilla Visita guiada en castelano.

Tfno.: 954 979 801 Duracion de la visita: consultar segun visita,
info@factoriacruzcampo.es Visitas adaptadas a personas
www.factoriacruzcampo.es con discapacidad.

r NuUmero de personas: consultar segun Visita.
ﬁ fln“lln Precio: consultar segun visita.
: m— Horario: consultar segun visita.
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SEvILLA
MERcADO LONJA DEL BARRANCO

Espacio abierto y singular, con una ubicacion estratégica para el desarrollo de una actividad Gastrondmica,
Ludicay Cultural, que se convierte en un nuevo punto de obligado paso en Sevilla, tanto para los lugarefios
como para los turistas extranjeros o nacionales.

La Lonja del Barranco nace con la voluntad de contribuir al disfrute de los clientes en su mas amplio sentido,
maridando partes fundamentales del ADN del Mercado como la cultura, la educacion y el medio ambiente
con otras como el ocio, verdadera razdn de ser del mercado. Este compromiso se materializa con la activa-
ciéon de innumerables actividades que abarcan desde actuaciones musicales y teatrales, como exposiciones
de arte y fotografia, hasta conferencias, cursos, talleres, show coocking y un largo etcétera.

Descripcion de la visita:
Una visita guiada por el edificio con una degustacion.

Calle Arjona, s/n

Visita guiada en castellano e ingés. 41001 Sevilla
NUmero de personas: de 1 a 100 Tino.: 954 220 495 =
Precio: consutar tipo de visita. pedrogalan@lonjadelbarranco.com *1!‘5'"']""- s
Horario: de domingo a jueves, de 10.00 a 24.00h. www.mercadolonjadelbarranco.com | oy
Viemes y sélbados de 10.00 a 02.00h, .r oy o
RN Sl
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UMBRETE
Bobecas F. SALADo

Han pasado mas de 200 ahos desde que Don Ramén Salado fundara las bodegas en 1810. Desde enton-
ces, Bodegas Salado ha permanecido en manos de la familia. jYa vamos por la sexta generacion!

Tenemos un estratégico pago, Las Yeguas, situada en el Aljarafe sevillano, sobre suelos de albariza. En ella,
llevamos décadas cultivando con mimo la variedad de uva autdctona sevillana: nuestra querida Garrido Fino.
Una variedad que hemos visto arrancar practicamente en todas partes, mientras nosotros hemos luchado
por preservar. Y es que con ella, estamos preservando nuestra identidad.

Descripcion de la visita:

Hay cuatro tipos: Experiencia 1 visita guiada a bodega + degustacion de 3 vinos, Experiencia 2 visita guiada
a vinedos en Finca las Yeguas y degustacion de 2 vinos, Experiencia 3 visita guiada a vifiedos en Finca las
Yeguas + exhibicion ecuestre + degustacion de 2 vinos y Experiencia 4 visita guiada a vifiedos en Finca las
Yeguas + exhibicion ecuestre + degustacion de 2 vinos + visita guiada a bodega + degustacion de 3 vinos.

T

Visita guiada en castellano, inglés, francés, aleman, portugués e italiano.
Duracién de la visita: segin la Experiencia de 45 minutos a 4 horas.
Precio: seglin la Experiencia de 15,00 a 456,00€.

Horario: consultar. Reservar con un minimo de dos dias de antelacion,

Camino de Mérida, 14
41806 Umbrete @
Tfno.: 619 945 672
administracion@bodegassalado.com

| saLano
bodegassalado.es T
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UTRERA
DesTiLERiA LA FLOR DE UTRERA

Esta empresa se dedica a la fabricacion de aguardientes, licores y anisados, y al comercio al por mayor y al
por menor de dichos productos fabricados y de otras bebidas en general.

Descripcién de la visita:

Tras la recepcién en las actuales instalaciones, hay una breve explicacion de la historia de la Destileria
desde sus inicios hasta la actualidad. Continuara con visita a la zona de destilacion, donde se podra ver
nuestro alambique de cobre centenario y se explicara el proceso de destilacion. Seguida de una presen-
tacion y degustacion de las dos premiadas variedades de Anis La Flor de Utrera y nuestro premiado Elixir
de Canela.

Visita guiada en castellano.

Duracion de la visita: 30 minutos.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Numero de personas: de 15 a 80,

Precio: 1,00€ por persona.

Horario: previa cita concertada.

Calle Industria, 20
Poligono Industrial La Aurora
41710 Utrera

Tfno.: 954 860 159

info@flordeutrera.es %ﬁm;

www.flordeutrera.es
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VALENCINA DE LA CONCEPCI()N
(GUADALQUIBEER

Cervezas elaboradas en Sevilla con métodos tradicionales, utilizando Unicamente materias primas de cali-
dad, consiguiendo asi un producto 100% natural, sin filtrados, ni pasteurizacién, ni aditivos.

Descripcion de la visita:

Se muestra con todo detalle el proceso de elaboracion, desde la molturacion del cereal, su coccidn y extrac-
cion de todos sus sabores y nutrientes, hasta la unién con el lUpulo, que pone su nota de amargor, sabor y
aroma, para acabar en la fermentacion, sin que en todo el proceso se introduzca ningun elemento artificial.
Una vez finalizada la visita se realiza una cata sensorial y descubrir la riqueza de aromas y sabores de la
gama de cervezas 100% natural en sus tres variedades: Guadalquibeer Sevilla. Cream Ale; Guadalquibeer
Jaén. Sweet Stout; y Guadalquibeer Cordoba. Irish red ale. Ademas ofrece la posibilidad de realizar un curso
en sus instalaciones para quien quiera elaborar su propia cerveza.

Visita guiada en castellano.

Duracion de la visita: de 1 hora y media a 2 horas.
Numero de personas: de 20 a 40,

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Horario: Sabados a las 12.00n.

Calle Carpinteros, 34 i

41907 Valencina de la Concepcién EUADALQU | L' L |[ [_l

Tfno.: 687 604 560 T
info@guadalquibeer.com

www.guadalquibeer.com
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ViLLANvEvA DEL ARISCAL

Bobegas GONGORA

Las Bodegas Gongora fueron creadas en 1.682 en la antigua Ha-
cienda de San Rafael, que mas tarde pasé a llamarse Hacienda
de «Pata de Hierro». Hoy en dia es la séptima generacién de la
familia Gongora quien esta totalmente dedicada a la elaboracion
de vinos finos, generosos y brandies, con el conocimiento y expe-
riencia adquiridos durante 300 afios.

Descripcion de la visita:

Recepcioén y bienvenida al grupo, charla histérica, técnica 'y cultu-
ral sobre El Aljarafe con todas sus connotaciones. Especialmente
el descubrimiento de Ameérica.

En la bodega se explica el sistema de elaboracion de los vinos
conocido como sistema de criaderas y soleras y los distintos ti-
pos de vinos que se elaboran como son los Finos, Amontillados,
Olorosos y Dulces.

En el lagar se visita el prensa de vida de Husillo y Quintal del Siglo
XVI. Declarada Bien de Interés Cultural con todas las explicacio-
nes sobre su funcionamiento. Finalmente pasamos a otra bodega
para la degustacion.

Visita guiada en castellano.

Duracion de la visita: 90 minutos.

Numero de personas: de 10 a 80,

Precio: consultar tipos de visita.

Horario; de lunes a viemes de 10.00 a .14.00Nn. y de 16.00 a 18.00.h.
Sébados de 9.00 a 13.00N.

Calle Santisimo Cristo de la Vera Cruz, 59 l?-
41808 Villanueva del Ariscal "

Tfno.: 954 113 700

visitasycelebraciones@bodegasgongora.com

www.bodegasgongora.com i il
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VILLANUEVA DEL AmSSCAL

VINicoLA DEL ALJARAFE

En estas bodegas se conservan la crianza de antafio de los vinos: soleras de vino finos (guardados en botas
de roble), vinos moscatel (elaborados a partir de uvas expuestas al sol) y vinos olorosos (envejecidos en
contacto directo con el aire).

Disponen también de planta embotelladora para vinos tintos, blanco y
vino «Mosto Nuevo» también conocido «Vino Nuevo», elaborados con
uvas garrias originarias del aljarafe. La altitud geografica de la comarca,
unida al terreno albarizo, aporta a los vinos de la zona fineza, frescura y
sabor achampanado.

Descripcion de la visita:

Visita a bodegas de crianza de vinos y planta embotelladora.

Visita guiada en castellano.

Duracion de la visita: 30 minutos.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Horario: de lunes a sabado de 9.00 a 13.00n,

C/ Juan Antonio Samaranch, 2
41808 Villanueva del Ariscal
Tfno.: 955 710 656
tomas_alaguardo@hotmail.com
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AicaiA pE GuapAiRA
YeGuapa CorTiio OLIVERA

Esta ganaderia, fundada por D. Francisco Olivera Bermudez, posee 80 yeguas reproductoras, que con la
suma de las distintas camadas de machos y hembras hacen un total de 120 cabezas que pastan en la
finca. Las instalaciones cuentan con 50 boxes aproximadamente, lavadero, picaderos, pistas de enganche,
etcétera. Una vez iniciados en el trabajo, parte de los ejemplares, se emplean para el enganche, mientras
otros se destinan al resto de disciplinas, demostrando ser funcionales en todas ellas. La explotacion posee
un magnifico guadarnés donde se pueden apreciar guarniciones de distintos tipos, sillas de monta, una
pequena coleccion de carruajes antiguos en perfecto estado de uso y los innumerables trofeos conseguidos
tanto en concursos morfoldgicos como en enganche.

Descripcidn de la visita:

La visita consiste en un paseo por las instalaciones a pie, acompafados por un guia que ira explicando
como es la crianza del caballo espafiol, en una ganaderia con tradiciéon de mas de 50 afios. Conoceran
los cuidados del animal desde el vientre materno hasta su edad adulta, donde pasan a las cuadras para
comenzar con su doma. A continuacion se les mostrara el pequefio Museo del Enganche, donde podran ad-
mirar diferentes carruajes antiguos en perfecto estado de uso, guarniciones, y diversos aparejos de trabajo.
Finalizara la visita con una pequefa demostracion en el picadero, donde los visitantes también participaran.

—_—

Visita guiada en castellano.

Duracion de la visita: de 2 a 4 horas.

Numero de personas: de 1 a 50,

Precio: grupo menos de 20 pax, 10,00€ , mas de 20 pax. 6,00€.
Horario: de lunes a domingo.

Camino de Maestre, s/n
41500 Alcala de Guadaira
Tfno.: 600 678 253
info@yeguadaolivera.es
www.yeguadaolivera.es
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EL CASTILLO DE LAS GUARDAS
FiNCA SANTA MaRiA

Santa Maria es una tradicional finca de dehesa de 300 hectareas de encinar y alcornoque, ubicada en el
corazon de la Sierra Norte de Sevilla, en el término municipal de El Castillo de las Guardas, y perteneciente
a la Ganaderia Franco Cadena.

Su cortijo esta destinado exclusivamente a la produccion de grandes eventos, congresos, reuniones
de empresa, banquetes y fiestas camperas. Ofrece todos los servicios ajustados de forma totalmente
personal a cada tipo de cliente y evento.

Descripcion de la visita:
En la visita a la finca se muestran los tentaderos, las yeguas y los toros bravos, con una explicacion del
proceso de cria de caballos y reses bravas.

Ctra. N-433, km. 55,5
41890 El Castillo de las Guardas
Tfnos.: 954 293 971 - 659 253 005
santamaria@fincasantamaria.com
www.fincasantamaria.com
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(RERENA
DenesA La CALERA

La Calera se encuentra situada en un bello y tranquilo entorno natural,
una serie de actividades relacionadas con el campo son llevadas a cabo &l
por un personal sencillo y de acogedor trato, y una buena mesa en este |
cortijo proporcionan una opcion perfecta para todo tipo de grupos (in-
centivos, congresos, circuitos, familiares, escolares, etcétera).

Descripcion de la visita:

El cortijo, de puro estilo andaluz, cuenta con zonas ajardinadas, terraza,
patio, casa sefiorial, plaza de toros y dos comedores. Ademas la finca,
en sus 1.800 Has. cuenta con una ganaderia de toros bravos y caballos
de trabajo, y dispone de zonas montanosas, lagos, carriles y veredas
para hacer rutas.

Visita guiada en castellano.
Precio: consultar segun tipo de grupo.

Carretera Gerena-Aznalcollar, km.11,3
41860 Gerena
Tfno.: 954 238 132
lacalera@dehesalacalera.com
www.dehesalacalera.com

» PEHESA
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(CASARICHE
Mosaicos CASARICHE

El taller estd compuesto por artesanos auxiliares dirigidos por un
monitor que coordina todas las tareas del proceso de elaboracion del
mosaico. Con el aprendizaje de esta técnica se obtienen mosaicos de
una gran similitud a los utilizados por los romanos.

Descripcion de la visita:

La visita comienza por el taller con el objetivo de conocer las técnicas,
herramientas y utensilios usados para la elaboracién del mosaico asi
como los distintos tipos que se pueden reproducir en funcién de su
aplicacion. Siguiendo la exposicion se podra apreciar y observar las dis-
tinta modalidades de articulos que disponen, atendiendo a su disefo,
forma, tamafo, asi como las tematicas que se reproducen. Finalizando
en la tienda donde, ademas de adquirir algin objeto, se podra hacer
encargos personalizados asesorados por nuestros profesionales.

Avda. de la Libertad, 74-76
41580 Casariche

Tfnos.: 954 019 905

628 712 797
teresaparrado@casariche.es
www.mosaicoscasariche.es

Visita guiada y autoguiada en castelano.

Precio: gratuito,

Horario: de lunes a viernes de 8.00 a 15.00h.
Julio y agosto de 8.00 a 14.30N.
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EL TirAz, TEJEDURIA ARTESANAL

El Tiraz, no es solo un taller de tejeduria artesanal donde se crean tejidos antiguos sino que es un lugar de
«encuentro» con la Historia desde los albores de la Humanidad hasta nuestros dias, un recorrido ameno a
través de la historia del tejido, deteniéndose en curiosidades y particularidades, especialmente en el periodo
andalusi, en las dos grandes dinastias que subrayaron la Alta y la Baja Edad Media en la Peninsula Ibérica,
las dinastias Omeya y Nazari.

Visita en castelano e inglés.

Duracion de la visita: 30 minutos.

Numero de personas: maximo 8.

Horario: de lunes a viernes de 10.30 a 14.00h.
y de 18.00 a 20.00n.
Sébado de 10.30 a 14.00N.
Domingos y festivos: previa cita.

Calle Ancha, 24

41230 Castilblanco de los Arroyos
Tfno.: 676 699 681
tebas1977@gmail.com
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CasTiLBLANCO DE LOS ARROYOS

EscuLTor - IMAGINERO JESUS ROMERO

Este artista dedicado principalmente a la escultura e imagineria [l
sacra, realizadas en madera en su inmensa mayoria o en barro
cocido, utiliza en sus acabados técnicas centenarias como la
policromia al leo pulimentado o los estofados al temple, apren- |
didos en la Escuela de Artes y Oficios de Sevilla, los talleres de

Dorado de los Hermanos Gonzélez y en lItalia con un prestigioso
restaurador napolitano. También realiza escultura civil y retablos.

Descripcion de la visita:

La visita consta de visualizacion de técnicas escultéricas en taller
principal, visita al corralén de artesanos y segundo taller. Podra ',f_.- .
llevarse bolsa de recuerdos con productos tipicos y locales. ‘

Visita guiada en castellano e italiano.

Duracion de la visita: 2 horas.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Numero de personas: de 3 a 15,

Calle Herreria, 67 ey . " - ‘
41230 Castilblanco de 1os Arroyos Precp. 20,00€ pax y 30,00€ siincluye visita a la paroquia.
Horario: consultar.

Tfno.: 617 611 413
jesusromero.escultura@hotmail.com
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CasTiBLANcO DE LOS ARROYOS

Estupio be PINTURA MIGUEL ANGEL GONZALEZ

Este pintor sevillano, formado en la Escuela de Arte de Sevilla, cuenta con numerosos premios nacionales
e internacionales en certamenes de pintura. Sus obras se encuentran en colecciones privadas de Espana,
Francia o Inglaterra, y se mueven desde la pintura sacra a la profana.

Descripcién de la visita:
Un recorrido por el estudio de pintura artistica para ver su obra reciente y sus procesos de dibujo y disefio
para las obras en proceso.

Visita guiada y autoguiada en castelano. Plaza Maestro Castafio, s/n
Duracion de la visita: consultar. 41230 Castilblanco de los Arroyos
Numero de personas: maximo 10. Tfno.: 678 712 658

Horario: de lunes a viemes de 9.00 a 14.00n. y de 17.00 a 20.00h. romeroma78@gmail.com
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CasTiBLANCO DE LOS ARROYOS

GUARNICIONERIA JAVIER MENACHO

Preservar la excelencia artesana espanola, es la filosofia de este atelier. Ba#® — & ﬂ s
Tras 14 afios dedicados como guarnicionero para caballos y jinetes, se
puso en marcha la marroquineria, aplicando la misma forma de trabajar
a bolsos y cinturones que se usa para realizar una silla de montar.

Se ha buscado la pureza de una costura totalmente a mano dando
una puntada limpia e inclinada que recorren las partes de una pieza,
cortes donde una herramienta centenaria, como es la uneta, se desliza
a través de una piel dando la oportunidad a cada cliente de escoger el
diseno que por su mente pasa sin depender de troqueles que limiten
sus deseos, donde curtiziones vegetales, a base de elementos natura-
les, se anteponen a la insipida curticion al cromo.

Descripcion de la visita:

Se daran a conocer las diferentes técnicas de trabajo, como costuras,
repujados, picados, etcétera; asi como las herramientas que se utilizan
para su ejecucion.

Visita guiada en castellano.

Duracion de la visita: 1 hora.

NUmero de personas: maximo 15,

Horario: miércoles v viemes de 17.00 a 18.00h,

Plaza Maestro Castafio, s/n
41230 Castilblanco de los Arroyos
Tfno.: 652 213 601
guarnicioneriamenacho@gmail.com
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Reves VAzQuez

Este taller de disefio y confeccion propia, ofrece la maxima co-
modidad y exclusividad con cada una de sus piezas, las cuales
son confeccionadas con la delicadeza y experiencia de nuestras
manos expertas.

Descripcién de la visita:

Se muestran las diferentes fases de disefio, patronaje y confec-
cién de nuestras prendas, asi como la maquinaria y técnicas uti-
lizadas. Por ultimo, también mostraremos algunos de los tejidos
utilizados y prendas de exposicion.

Visita guiada y autoguiada en castelano.

NuUmero de personas: de 1 a 6 personas.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Horario: consultar.

Calle Miguel Hernandez, 60
41230 Lebrija

Tfno.: 654 292 754
reyesmvvazquez@gmail.com
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CastiBLANcO DE LOS ARROQYOS

TALLER DE GREACION ARTisTICA PERRO VERDE

Este taller de creacion artlstica que va desde la ceramica hasta la pintura,
pasando por la ilustracion y escultura civil. Sandra Colinet lleva a cabo este
proyecto que nace después de muchos anos de estudio tocando varias
disciplinas. Realizé su formacion en la escuela de Bellas Artes de Caceres
Eulogio Blasco (talla y modelado) y en la Escuela de Artesanos de Gelves
Della Robbia (pintura ceramica).

Descripcion de la visita:
Ver todo el proceso que requieren las diferentes técnicas con las que tra-
baja y sus resultados, centrandose especialmente en todo lo referente a la

ceramica, conociendo materiales, herramientas y métodos de pintura.
e

Visita guiada y autoguiada en castellano.

Duracion de la visita: consuliar,

NUmero de personas: maxima 10.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.

Horario: de lunes a vieres de 9.00 a 14.00n. y de 17.00 a 20.00N.

Plaza Maestro Castafio, s/n
41230 Castilblanco de los Arroyos
Tfno.: 678 712 763
tallerperroverde@gmail.com

ARTESANIA 139



CastiLesapea CogsTA

ALFomBRAS BALDOMERO

Inicia su andadura hacia 1920, actualmente se encuentran al frente los nietos, herederos del fundador
D. Baldomero Garcia Fernandez. Ellos, junto con un extraordinario equipo técnico y humano hacen de ésta
empresa una de las mas solventes a nivel nacional en el sector de la alfombra, siendo su tradicion, dedica-
cion y buen hacer a lo largo de estos 80 anos, la mejor garantia de sus servicios.

Descripcién de la visita:
Disponen de mas de 2.500 m? de instalaciones donde se desarrollan las distintas actividades de la empresa:
talleres de restauracion y fabricacion artesanal, areas de limpieza y conservacion.

Visita guiada y autoguiada en castelano.
Duracion de la visita: 30 minutos.
Numero de personas: de 5 a 15,
Horario: de 9.00 a 14.00n.

C/ Alegria, 19 - 41950 Castilleja de la Cuesta
Tfnos.: 954 160 304 - 615 362 130
alba@alfombrasbaldomero.es
www.alfombrasbaldomero.es
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(RELVES
DeLLA RoBBIA

Nace en 1993 con el objeto de mantener y recuperar los oficios tradicionales propios de nuestra region:
Ceramica, Ebanisteria y Lutheria, asi como potenciar la empleabilidad de futuros profesionales.

Descripcion de la visita:
El visitante podra ver una magnifica exposicion de las piezas artesanales mas emblematicas. Obras de ce-
ramica, mobiliario artesano y lutheria, caracterizada por la construccion de guitarras.

Luego se pasa a los talleres, mediante un itinerario guiado, de Alfareria Artesanal, Restauracion Cerami-
ca, Decoracion o Pintura Ceramica, Moldes, Matricerias y Modelado Ceramico, Laboratorio de Esmaltes,
etcétera. Ademas se pasara a los talleres de Carpinteria y Ebanisteria Artesanal, Talla Ornamental, Taller
de Construccion de Guitarras, Laudes y Bandurrias Espafiolas, y Taller de Mantenimiento y reparacion de
instrumentos musicales de cuerda. En ambos casos se podran ver demostraciones en vivo de los diferentes
oficios, por ejemplo, demostraciones de elaboraciones de piezas en torno alfarero, decoracion sobre piezas
ceramicas, construccion de muebles, pruebas de reparacion y mantenimiento de instrumentos.

Visita guiada en castellano, inglés e italiano.

Duracion de la visita: 1 hora.

NuUmero de personas: de 15 a 40,

Precio: visita instalaciones, talleres y demostracion en vivo: 1,50€ (aprox.).
Horario: de lunes a viemes de 9.00 a 14.00n.

Calle Profesor Antonio Medina, 6
41120 Gelves
Tfno.: 955 547 002
info@cefag.net
www.escueladellarobbia.com

fiiisgguf_gzggq;
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LEBRIJA

ALFARERIA JUAN SeBASTIAN LOPEZ LOPEZ

Alfarerfa con mas de un siglo de antigliedad y una de
las Ultimas de la provincia de Sevilla que sigue con el
método tradicional.

Descripcién de la visita:

Al llegar a la alfareria se muestra el exterior y las ins-
talaciones donde se puede contemplar un antiguo
horno arabe ademas del barro con el que se realiza
todo el trabajo y las antiguas pilas de decantacion.

Seguidamente se pasa al taller donde el alfarero hace
una demostracion del trabajo que realiza, hay posibi-
lidad de que la persona que lo desee pueda probar
la dificultad que encierra este trabajo. Por ultimo en
la tienda se podra ver los resultados de las piezas ya
terminadas y comprar un recuerdo.

Visita guiada en castellano.

Duracion de la visita: de 20 a 30 minutos,
Numero de personas: de 1 a 50,

Precio: consultar.

Horario: de lunes a viemes de 11.00 a 14.00n. y de 16.00 a 19.00n.

Sébados de 11.00 a 14.00h,
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Camino del Aceituno, 4
41740 Lebrija
Tfno.: 955 972 331
juanlopezmillani@gmail.com



LEBRA
AnTONIO GoNzALEZ «EL ARTESANO DEL HIERRO»

Este artesano es uno de los pocos que continla con la tradicion de la forja del hierro. Primero plasma en
papel el disefio para luego forjarlo sobre el hierro y el resultado son figuras florales que forman parte de rejas
exteriores.

Descripcion de la visita:
En la visita a este taller se hara una demostracion de como antiguamente se trabajaba el hierro: remachados,
elaboracion de figuras geométricas, soldadura en fragua, pavonado, engarzado de piezas.

Visita guiada en castelano.

Duracion de la visita: 30 minutos.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.

Numero de personas: de 5 a 50,

Precio: 1,00€ por persona aprox.

Horario: de lunes a viemes de 9.00 a 14.00h. y de 16.00 a 20.00h.
Sébados de 9.00 a 14.00N.

Calle Canada Real, 6

41740 Lebrija

Tfno.: 649 548 637
forjaantoniogonzalez@hotmail.com
www.guiautildelebrija.com/?mod=verempresa&id=112
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LEBRLA
CeRAMICA ARTISTICA LEBRIJANA

Esta cooperativa de trabajo asociado nacié en 1985, y su actividad gira en torno a la ceramica, elaborando
piezas pintadas a mano: tanto cacharreria como azulejeria, regalos de empresa y material de construccion.

Cuenta con casi 30 afios de experiencia en la recuperacion y creacion de elementos de ceramica tradicional
andaluza, asi como en el disefio y la elaboracién de productos artesanales de aplicacion en la sociedad
actual, realizando, ademas, todo tipo de ceramica con distintos motivos e incluso personalizables.

Descripcion de la visita:
La visita consiste en la explicacion y visualizacion del proceso productivo, desde la materia prima hasta la
finalizacion del producto.

Pol. Industrial Las Marimas, Parcela 1
41740 Lebrija
Tfno.: 955 973 195
cal@ceramicalibrijana.com
www.ceramicalebrijana.com

Visita guiada en castellano.

Duracion de la visita: 15 minutos.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.

Horario: de lunes a viemes de 9.00 a 14.00n. v de 16.00 a 19.00N,

Sébados, domingos v festivos de 9.00 a 13.00n. Ay ‘ai 1._“.
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LEBRIJA
ForJA LEBRIJA

Este taller artesano esta especializado entre otras cosas, en restauracion y reproducciones de ejemplares de
cancelas en forja de mediados del siglo XIX, realizadas con técnicas de remachado, presillado y engarzado.
Para ello trabajan sobre un estudio de catalogacion e investigacion de ejemplares de esa época.

Su linea de trabajo se complementa con herrajes de todo tipo para las viviendas, mobiliario y esculturas. El
secreto de su éxito, esta en «la calidad de la terminacién y en el mantenimiento de la linea antigua que tanto
gusta». Abierto a la creatividad y exigencia del cliente.

Descripcion de la visita:

En la visita, después de explicar el proceso de elaboracion, hacen varias demostraciones con la fragua de
carbén de fuelle donde calientan el hierro hasta llegar a la temperatura ideal para poder forjarlo a golpe de
martillo sobre un yunque. En el proceso de calentado del hierro, este va cogiendo diferentes tonalidades,
segun vaya pasando el tiempo que esta introducido ente los rescoldos de la fragua pasando de un color
rojizo a un amarillo que sera entonces el momento ideal para trabajarlo. Ademas se realizan demostraciones
de como hacer un nudo con un hierro y hacer varios tipos de volutas (roscas en la punta de un hierro). Para
finalizar se entregara un obsequio elaborado a la forja.

s

Visita guiada en castellano.
Duracion de la visita: 1 hora.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Ctra. Los Tollos, km. 2 ; Numero de personas: de 5 a 20.
41740 Lebrija Fomia . -
) Lemgra Precio: 5,00€ por persona, con obsequio incluido.

juanjol;rgfgrsjaj:b%:cfofgri """" Horario: de lunes a viemes de 10.00 a 14.00h.

www.forjalebrija.com
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Lora pEL Rio
ALFARERIA Y CERAMICA MONJE

Esta empresa familar lleva mas de 70 afos dedicada a la alfareria.

Descripcién de la visita:

En la visita a las instalaciones de esta alfareria, donde encontraremos al
alfarero mas veterano de Espafia, se demuestra la forma artesanal de fa-
bricacion con el torno de alfarero accionado a pie. Se explica todo el pro-
ceso de produccién y se permite a la persona visitante, si lo desea, utilizar
el mencionado torno. Se suele hacer un pequefio obsequio y se visita la
exposicion de productos que tiene la empresa.

Visita guiada en castellano.
Precio: consultar.
Horario: consultar.

Avda. de la Campana, 42
41440 Lora del Rio
Tfno.: 955 803 416

alfareria_monje@hotmail.com
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Lora pEL Rio
SoLerias be Mosaicos

La familia Hernandez lleva consigo la tradicion del Mosaico Hidradlico. Fue en 1927 cuando José Hernandez
Gamero se establece en Lora del Rio fundando la primera fabrica de mosaico de la localidad y fundando
también la saga conocida como la de los «loseteros», nombre por el que se les conoce en esta localidad.

Es ya la tercera generacion de «loseteros» la que trabaja esta artesania, haciéndolo con los mejores materia-
les y la mas avanzada tecnologia del sector, teniendo como resultado un producto de alta calidad.

Descripcion de la visita:
Recibimiento en la sala de exposicién de 100 m?donde se explica la historia y aplicacion del Mosaico Hidrau-
lico destacando las tres generaciones de fabricantes.

A continuacién se pasa a la fabrica donde se realiza una demostracién de fabricacidon con narraciéon de los
pasos que se dan para la elaboracion y explicacion de la utilizacién de materias primas.

Se facilita la posibilidad de elaborar una pieza al visitante que lo desee. Para finalizar se entrega el catalogo
de articulos que realizamos y mas informacion a la personas que lo solicite.

Visita guiada en castellano.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.

NuUmero de personas: de 10 a 25,

Precio: 1,00€ por persona.

Horario: de lunes a viemes de 8.00 a 13.00Nn. y de 156.30 a 18.00h,
Sébados de 10,00 a 13.00h.

Parque Ind. Matallana
Cristaleria, 18

41440 Lora del Rio
Tfno.: 955 802 620
info@solmosaicos.com
WWW.So0lmosaicos.com
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Morown pE 1A FRONTERA
MANUEL ACOSTA

Fabrica Andaluza con mas de 100 afos de antigledad, donde actualmente cuenta con varias lineas de
produccion; articulos flamencos, cinturones para caballero, mujer y nifo, panuelos y fulares, complementos
unisex e iniciando una nueva andadura en lo relativo a la fabricacion de productos para el sector de unifor-
midad y laboral.

Descripcién de la visita:
La visita se divide en tres pasos. Explicacion de la historia de la empresa, en segundo lugar, se muestran las
instalaciones y los tipos de maquinaria utilizadas y finalmente el proceso de fabricacion.

-

Visita guiada en castellano.

Duracion de la visita: 15 minutos.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Numero de personas: de 5 a 10,

Horario: de 7.00 a 15.00N.

i
|
g

Plaza San Miguel, 8
41530 Mordn de la Fra.
Tfno.: 618 639 437
isabel@tirantesacosta.com
www.cinturonesacosta.es
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OLIVARES
CerAmica ARrTisTicA LA MANOLINA

Este taller creado hace mas de 25 afios se dedica a la creacion y restauracion de azulejos y elementos
ceramicos artesanos. Los productos se realizan trabajando el barro y cociéndolo a 980°C para después de-
corarlos con las técnicas tradicionales sevillanas. Desarrollan proyectos de construccion y decoracion para
revestir soportes tanto interiores como exteriores. Trabaja la maydlica, técnica al agua o también llamado
azulejo plano, en la que los 6xidos se aplican con agua directamente sobre la superficie a pintar previamente
esmaltada; y la técnica de relieve, en la que se imprime un dibujo en el barro, realizando un pequefo realce
con el dibujo que impide se mezclen los esmaltes cuando se aplican.

Descripcion de la visita:

La visita consiste en la explicacion de la historia de la empresa, con un posterior paseo por las instalacio-
nes-taller, incluyendo las herramientas utilizadas en el proceso de fabricaciéon, una breve demostracion de
los trabajos que se realizan partiendo desde la materia prima hasta la finalizacién del producto final y un
paseo por la tienda donde se podran adquirir sus productos.

Visita guiada en castellano, inglés, frances y eleman.

Duracion de la visita: 30 minutos.

Pol. Ind. Las Cafiadas Visitas adaptadas A personas con discapacidad.
Avda. Industria, 1B F Numero de personas: de 10a 12.

41804 Olivares - BEEIHIA Precio: gratuito.

%

. Tino.: 677131 666 Horario: consultar.
info@ceramicalamanolina.es

www.ceramicalamanolina.es
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OLIVARES ,
COMPLEMENTOS DE FLAMENCA PALLAMEN

Somos una empresa dedicada al disefio y fabricacion de complementos de fla-
menca pintados a mano. Apostamos siempre por la artesania y la innovacion.

Descripcién de la visita:

La visita consiste en la explicacion de la historia de la empresa, con un posterior
paseo por las instalaciones-taller, incluyendo las herramientas utilizadas en el
proceso de fabricacion, una breve demostracion de los trabajos que se realizan
partiendo desde la materia prima hasta la finalizacién del producto final y un pa-
seo por la tienda donde se podran adquirir sus productos.

Visita guiada en castelano e ingles.
Duracion de la visita: 30 minutos.
Numero de personas: de 10a 12, Calle Pio X, 23
Precio: gratuito. 41804 Olivares .f
Horario: consuiar pallamencomplerzz]rﬁgf@?;rggislg(?osri E

www.pallamen.es T
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OLIVARES

(GUARNICIONERIA SABIDO

Somos una empresa dedicada a la fabricacion y restauracion de Guarniciones (Harness) para caballos.
Tenemos 20 afos de experiencia en el sector y nos adaptamos siempre a las necesidades de nuestros

clientes.

Descripcién de la visita:

La visita consiste en la explicacion de la historia de la empresa, con un posterior paseo por las instalacio-
nes-taller, incluyendo las herramientas utilizadas en el proceso de fabricaciéon, una breve demostracion de
los trabajos que se realizan partiendo desde la materia prima hasta la finalizaciéon del producto final y un
paseo por la tienda donde se podran adquirir sus productos.

Pol. Ind. Las Canadas

Calle Comercio, 1

41804 Olivares

Tfnos.: 654 294 697

605 594 203
guarnicioneria.sabido@yahoo.com

ﬁl[}ﬂ

Visita guiada en castellano e inglés.

Duracion de la visita: 30 minutos,

Visitas adaptadas A personas con discapacidad.
NUmero de personas: de 10a 12,

Precio: gratuito.

Horario: consultar,
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Osuna

ARTE2

Este taller presenta un material noble, la piel, y un arte casi
olvidado, el Cordoban y el Guadameci. Ofrece un produc-
to de calidad, de caracter exclusivo, totalmente realizado a
mano. Trabajando con la piel de cordero, repujada, dorada 'y
policromada, y siguiendo una de las técnicas tradicionales,
heredadas de los arabes. Partiendo de la piel curtida, rea-
lizan todo el proceso del trabajo, desde la concepcion del
diseno hasta el acabado final de la pieza.

Descripcién de la visita:

Durante la visita al taller se explica las técnicas del Cordoban
y Guadameci, asi como un breve comentario sobre la histo-
ria de la piel, terminando con un recorrido por la exposicion.

Visita guiada en castellano e ingés.
Duracion de la visita: 30 minutos
Numero de personas: de 5 a 50,
Precio: taller dia completo, 95,00€ por persona;
taller 3 horas, 6,00€ por persona; consultar Visitas para grupos.
Horario: de lunes a viemes de 9.00 a 13.00n. v de 16.00 a 18.00N.
Sébados de 9.00 a 13.00N.

Pol. Industrial Belmonte
Calle Alfarero, 50
41640 Osuna
Tfno.: 954 815 309
info@arte2.es
www.arte2.es
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SALTERAS ~
ISESA (INpusTRIAS SOMBRERERAS ESPAROLAS)

Desde sus inicios en el afo 1885, Fernandez y Roche ha basado su oferta F
en productos de la mas alta calidad, hechos a partir de las mejores materias &
primas y con un proceso que ha ido mejorando continuamente a lo largo
de estos ya 130 afios de historia. Esta filosofia le ha proporcionado un lugar
destacado en los mercados mas exigentes a nivel mundial (USA, Japon, UKy
paises de la comunidad europea) y que ha ido manteniendo desde entonces.

Sus artesanos son los grandes protagonistas de la fabricacion de los produc-
tos, ya que, con su habilidad y virtuosismo, fabrican los sombreros siguiendo
un complejo proceso de mas de 200 minuciosas operaciones. Esto sumado
a una estricta seleccion de las mejores materias primas hace cada una de las
piezas un producto Unico y de la mejor calidad.

Descripcion de la visita:
En la visita a las instalaciones se podra conocer el proceso completo de fabricacion del fieltro de pelo natural
y la confeccion de muy diversos tipos de sombreros como pueden ser los fabricados para la comunidad
judia ortodoxa, chisteras y bombines para UK, sombreros regionales, militares, monteras, castorefios...

Visita guiada en castellano.
Horario: consultar,

Pol. Industrial Los Llanos

Calle Castilla La Mancha, 202
41909 Salteras - 954 915 252
isesa@isesa.es - www.isesa.es 4
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SEVILLA .
GUITARRERIA ALVAREZ Y BERNAL

El maestro Antonio Bernal abri¢ El Taller, la tienda en la que comenzd a ejercer lo que actualmente es su pro-
fesion: construccion artesana, reparacion y venta de guitarras. Con un buen conocimiento de las maderas,
junto con el estudio personalizado de cada cliente consigue hacer guitarras especiales y Unicas para cada
uno de ellos.

Descripcién de la visita:
Explicamos como se construyen las guitarras flamencas de forma tradicional, todo el proceso, el contacto
con las maderas y los barnices naturales.

En grupos y siempre que se concierte con anterioridad, organizamos una actuacion de un guitarrista para
que toque algunos temas y se pueda apreciar las diferencias entre las maderas y las diferentes armonias.

Calle Hernando del Pulgar, 20
Visita guiada en castelano, 41007 Sevilla
Duracion de la visita: 45 minutos. Tf”%sébgfjfs 025? &
Visitas adaptadas a personas con discapacidad. www.guitarreriaalvarezybernal.com
Numero de personas: de 4 a 40,
Precio: 20,00€ pax. Precio de grupo consultar, 1
Horario: de lunes a viemes de 10.00 a 14.00n. y de 17.00 a 20.00h. “‘1"

Sébados de 10.00a 14,00, T -

R Epama b
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SEVILLA
ORFEBRERIA RAMON LEON

Herederos del fundador de la orfebreria, Ramon Ledn, fundada en 1953. Entre sus obras se cuentan traba-
jos realizados para la Hermandad de Los Gitanos, San Bernando, la Estrella de Sevilla; Hermandad de Santa
Ana, de Dos Hermanas; Hermandad de la Veracruz, de los Palacios entre otros. Premio Demofilo a una obra
de arte permanente en 2002.

Descripcién de la visita:
Actualmente ofrece en el Parque de Arte Sacro visita a sus instalaciones para comprobar in situ uno de los
grandes exponentes de la orfebreria religiosa de esta ciudad.

Astronomia, 1. Taller 69

41015 Sevilla Visita guiada y autoguiada en castelano.
Tfno.: 954 339 939 Duracion de la visita: 40 minutos
orfebreriarlp@hotmail.com Horario; de lunes a viemes de 8.00 a 18.00n.

www.artesacrosevilla.com
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SEVILLA
Paco Parra, EscuLtor

Este artista mostrd desde corta edad una gran aficion y destreza en el mundo de la escultura, hasta conver-
tirse en el reconocido escultor que es hoy en dia. Desde sus inicios, ha realizado trabajos de diversa indole
como artes funerarias, relieves y leyendas, retablos, restauraciones, obras artisticas y monumentos e incur-
siones escultdricas en el mundo de la arquitectura, valiéndose, fundamentalmente, del bronce y el acero.

Descripcién de la visita:
Visita explicativa por el taller.

Visita guiada en castelano. .
NUmero de personas: de 15 a 25, & /| PasaeMalol, 8, local 2
Visitas adaptadas a personas con discapacidad. S 41003 Sevilla

. ) Tfno.: 637 200 622
. °/’
Horario: de lunes a sébados de 9.00 a 14.00h. (f pacoparrasscultor@hotmail.com

www.pacoparra.es
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SEvILLA
ROMPEMOLDES

Es un conjunto de talleres especializados en distintas disciplinas artesanas. Algunos tienen un espacio de
tienda para vender sus piezas y otros solo trabajan por encargo.

Descripcién de la visita:
Demostraciéon conjunta de distintos talleres que incluyen: pintura, ceramica, torno, taller de lutheria mas
degustaciones de cocina andaluza de vanguardia y visitas guiadas en varias tiendas/talleres.

Visita guiada en castellano.
Precio: consultar tipo de Visita.
Horario: de lunes a viemes.

Calle San Luis, 70

41003 Sevila | AU

Tino.: 663 765675 | I'E
info@rompemoldes.com M |:| L
www.facebook.com/Rompemoldes D E 5
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SEvILLA
Seco GoLpsMITH

Empresa familiar de artesanos, especializada en el trabajo con metales nobles como el oro, la plata y el bron-
ce, y que suman ya cinco generaciones de artistas orfebres que siguen manteniendo un estilo inconfundible.

Descripcién de la visita:

Consiste en dar a conocer el proceso completo de la creacién de cualquiera de nuestras piezas de co-
leccion. Pasando por procesos como el dibujo artistico, la fundicién a la arena, torneado a pulso, limado
artesanal, zona de bafios, lampisteria, soldaduras electrégena y pulido. También se explicara toda la zona
de modelos que recoge nuestra historia y la exposicion.

Visita guiada en castellano, inglés vy francés.
Duracion de la visita: 30 minutos.
Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
NUmero de personas: de 50 a 60,
Precio: visita guiada basic, 8,00€ aprox.;

visita guiada premium, 20,00 aprox.

(incluye copa de bienvenida y grupo musical).
Horario: de lunes a viemes de 10.00 a 19.00n. y sabados.

Calle Francisco Meneses, 5

41008 Sevilla

Tfnos.: 954 350 952 - 629 207 213
jeronimo@orfebreseco.com
www.secogoldsmith.com
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SEviLLA
TALLER DE BorDADOS FRANCISCO CARRERA IGLESIAS

El arte del bordado es practicado como oficio, por gran parte de los pueblos
de la Antigliedad. En la trasmision y desarrollo del bordado, tuvo un papel
importante la ciudad de Bizancio, que gracias a su estratégica situacion geo-
grafica, fue la puerta de entrada a magnificos bordados en oro y plata.

Es a partir del siglo X, cuando en Esparna nuestro bordado adquiere persona-
lidad propia. A partir del siglo XVI se empieza a bordar para la imagineria pro-
cesional. Tal es la pujanza que alcanza por los grandes maestros bordadores
de esta ciudad, que el bordado que hoy conocemos es, en técnica, disefio y
ejecucion, autdctono en su totalidad de la ciudad de Sevilla.

Es el Unico taller de bordado con calidad turistica.

Descripcidn de la visita:

El grupo sera recibido por el responsable del taller, Francisco Carreras Igle-
sias, que explica su trayectoria profesional y entrega a cada visitante un
diptico explicativo en castellano e inglés. Tras introducir a los visitantes en
los origenes e historia del bordado, el responsable del taller ensefiara las
técnicas, los tejidos sobre los que se aplica, los diferentes materiales y los
trabajos terminados. Para ello utilizard una serie de materiales y objetos, asi
como un bastidor preparado que facilite al visitante comprender este tipo
de artesania.

Visita guiada en castellano.
Duracion de la visita: 45 minutos.
NuUmero de personas: de 6 a 15.
Horario: martes a las 11.00h.

Calle San Isidoro, 11
41004 Sevilla i
Tfno.: 619 128 887 Y T e
info@carreraiglesias.es
www.carreraiglesias.es
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BuRGUILLOS
LABS

Centro tecnoldgico agroalimentario y medioambiental, actua como plataforma de servicios tecnoldgicos
(inspeccidn, control, ensayos...) que fundamentada en laboratorios de ensayos avanzados y con ingenierias
especializadas en los medios donde opera (agronomia, alimentacion, medio ambiente, industria y mineria)
tiene como mision aportar soluciones técnicas concretas a las necesidades que estos sectores tienen o a
las exigencias legales a las que estan sometidas. Para ello dispone de tecnologia instrumental avanzada y
de personal altamente cualificado. Es actualmente el mayor laboratorio de Espafa.

Descripcién de la visita:
En esca ocasion vamos a conocer un laboratorio de andlisis a terceros dotado de la Ultima tecnologia en el
sector de la Quimica Analitica.

Visita guiada en castelano, ingles v frances.
Duracion de la visita: 1 hora.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Numero de personas: de 5 a 30,

Precio: gratuito.

Horario: de lunes a viemes de 9.00 a 18.00n.

Ctra. A-8013, km. 20,8 [,
' 41220 Burguillos HAGQ
Tfno.: 955 738 908
atencioncliente.esp@agglabs.com
www.agqglabs.es

ENERGIA £ INDUSTRIA 16



CASARICHE
Jaisa CocINAS

Jaisa Cocinas es una empresa donde se realiza todo el proceso para la fabricacion de cocinas, puertas,
armarios y todo lo relacionado con el mueble. El taller dispone de todo tipo de maquinarias y herramientas
necesarias para llevar a cabo cualquier tipo de trabajo en madera.

Descripcién de la visita:
En la visita a la exposicidon se muestra todo tipo de muebles, puertas, sofas y armarios, y en el taller se puede
ver como se trabaja la madera y la pintura.

Venta de la Paloma, 14-20

Visita guiada en castellano. 41580 Casariche
Duracion de la visita: 1 hora. Tfnos.: 954 010 144
Visitas adaptadas a personas con discapacidad. infog?e(\?szlécgir?;é .8c:om
Numero de personas: de 1 a 80, Wwww.jaisacocinas.com
Horario: de lunes a viemes de 9.00 a 13.00n. y de 16.00 a 20.00h,

Domingos de 10.00 a 14.00h. !%1—!@&

X
AMCLFALS
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(CASARICHE
RemoLques CARRO

Esta empresa se dedica a la fabricacion y venta de re-
molques, enganches, carruajes y carrocerias.

Descripcién de la visita:

En la visita por las instalaciones se explica el proceso de
produccién, terminando con un recorrido por el espacio
expositivo para mostrar los articulos fabricados.

Visita guiada en castellano, inglés, frances, aeman, italiano y portugués.
Duracion de la visita: 1 hora.

Numero de personas: minimo 10,

Precio: gratuito.

Pol. Industrial Santa Barbara Nave, 1
41580 Casariche
Tfnos.: 954 011 327
664 222 121
agenciadesarrollo@casariche.es
www.remolquescarro.es
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Ecla
GaBE TAPIZADOS

Esta empresa fundada en el afio 1968 por D. José Garcia Martin, aporta un
equipo joven y dinamico a sus largos anos de experiencia, estando centrados
en un mueble tapizado de gran confortabilidad dentro de una linea moderna.
Conjuga la labor artesanal con la aplicacion de mejoras tecnoldgicas y dipone
de un departamento de disefo y desarrollo de nuevos productos, un gabinete
de trabajo para la seleccion de telas y acabados, ademas de un moderno siste-
ma de patronaje por ordenador que mejora y optimiza las operaciones de corte
Su mercado es de ambito «nacional», con un afan de superacion que empuja a
enfocar el trabajo diario y a obtener un espacio consolidado en el sector.

Descripcién de la visita:
La visita consiste en ver dicho proceso, desde el comienzo de su fabricacion
hasta su acabado artesanal.

R T | I ‘&'
B o T

e -'.i'f’f" .--..~I

Poligono Industrial El Limero, 6-8. 41400 Ecija
Tfno.: 954 831 495
contabilidad@gabetapizados.com
www.gabetapizados.com/

Visita guiada en castellano.
Precio: gratuito.
Visitas adaptadas a personas con discapacidad.

Horario: de lunes a viemes de 7.00 a 17.00h. I-IGA'BE
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LEBRIJA
CarRUAJES ROMERO
Esta empresa artesanal de carruajes cuenta en sus talleres con un equipo humano y tecnolégico cualificado

para realizar las labores de carpinteria, pintado, herreria y tapizado necesarias para la correcta fabricacion o
restauracion de sus carruajes.

Descripcién de la visita:

En la visita al taller se conoce como se fabrican y se restauran los carruajes, guarniciones, monturas, faro-
les, paragUeros, trompetas, etcétera. En esta visita guiada se explica los procesos que se estan realizando.
Posteriormente se pasara a la exposicidon donde se visitaran los productos expuestos, bien como nuevos
productos o como productos restaurados.

Visita guiada en castellano.

Duracion de la visita: 45 minutos.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.

Numero de personas: 20,

Precio: 3,00€ por persona aprox.

Horario: de lunes a viemes de 8.00 a 14.00n. y de 16.00 a 20.00N.,
Sabados y domingos consultar,

Calle Vicente Velarde, 37
41740 Lebrija 4 v =
Tfno.: 955 970 544  =kses
carruajesromero@carruajesromero.es ;
WWW.carruajesromero.es
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LEBRWA
GUARNICIONERiA DORANTES

El sello Dorantes en una guarnicion es sinonimo de estilo clasico, calidad extrema y artesania histérica. Con
proyectos que abarcan restauraciones para las mas prestigiosas casas reales, instituciones y museos inter-
nacionales o creaciones para los mejores y mas exigentes aficionados. Entre las manos de sus artesanos se
encuentran los mejores cueros, tejidos y herrajes, para ofrecer siempre el mayor grado posible de calidad y
personalizacion a cualquiera de los deseos de los clientes.

Descripcién de la visita:

En la visita guiada por el taller, se muestra la forma artesanal de trabajar, desde cero hasta finalizar una
restauracion o creacion de una guarnicion, utilizando cuero, metales, etcétera. Seguido de una visita por
la exposicién-museo, donde se explicaran las diferentes piezas expuestas, piezas que van desde Isabel Il
hasta la actualidad. Dorantes Harness Maker es Proveedora Oficial de La Casa Real Espanola. Todo esto ira
acompanado de un café o refresco, y un obsequio.

Visita guiada en castellano, inglés vy francés.

Duracion de la visita: 1 hora,

NUmero de personas: de 10 a 25,

Horario: de lunes a viemes de 10.00 a 14.00N.
Sébados y domingos, consultar.

Calle Corredera, 63

41740 Lebrija
Tfno.: 955 972 956
info@fdorantes.com
www.fdorantes.com
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Los MOLARES
Gruro TECADE

TECADE es una empresa que ha venido desarrollando su actividad desde hace 25 afos en el campo de la
fabricacion de todo tipo de grandes estructuras especiales y puentes metélicos. La amplia experiencia, los
medios técnicos mas avanzados, un importante capital humano con mas de 150 profesionales en la orga-
nizaciéon y unas nuevas y modernas instalaciones con mas de 26.000 m? proporcionan la confianza para
acometer sin dificultad todo tipo de proyectos.

El objetivo de esta gran empresa es proporcionar a sus clientes la maxima calidad y garantia. Es por ello
por lo que su mayor capital es su equipo humano. Del mismo modo, todos los procesos que se desarrollan
aqui estan certificados de acuerdo a la norma internacional UNE-EN-ISO-9001:2000, siendo su sistema
de calidad periddicamente auditado por entidades de reconocida solvencia y prestigio a nivel nacional e
internacional (AENOR).

Posee un cualificado, joven y dinamico equipo de trabajo, con formacion universitaria y cursos especificos de
formacion, y con experiencia adquirida en el desarrollo diario del trabajo después de 15 afios de andadura
y dilatada experiencia en el sector siderometallrgico.

m Descripcién de la visita:
- - : ~ Enlavisita a los talleres se podra visualizar la fabricacion de Puentes Meta-

licos, Grandes Estructuras, Caldereria Pesada y Offshore.

Parque Empresarial

o ”“'-: Chapa; Visita guiada en castellano.
alle merrero, . R q
41750 Los Mojares  TECADE \'\/llgtas aciljaptadas a pe(;sogasB%on discapacidad.
Tino.: 955 833 811 Tl umero de personas. ce © &
info@tecade.cu Horario: de lunes a viemes de 8.00 a 14.00n. y de 15.00 a 19.00h.

www.tecade.eu
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MARCHENA
GRUPO SARRIA

Es una empresa de muebles familiar dedicada, desde 1968, a la exposicion, distribucion, fabricacion y mon-
taje de todo tipo de mobiliario para el hogar. Se define, desde su nacimiento, por su dinamismo y su afan
de dar siempre la mayor calidad al mejor precio del mercado, ofreciendo una de las mas amplias variedades
de productos del mercado: desde muebles de todos los modelos y estilos (juveniles, dormitorios, salones,
despachos y oficinas, cocinas, armarios y vestidores, tapicerias, bafos o colchoneria), hasta lo Ultimo en
electrodomésticos, placas solares y climatizacion.

Descripcidn de la visita:
Visita guiada por las instalaciones.

Visita guiada en castellano.

Duracion de la visita: de 2 a 4 horas.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.

Numero de personas: de 5 a 100,

Horario: de lunes a sébado de 10.00 a 14.00n. y de 17,00 a 21.00h.

Enrique Camacho Carrasco, 28
41620 Marchena
Tfno.: 954 242 000
www.mueblessarria.com

MITEHLES |
H.EHM
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SALTERAS
LA CARTUJA DE SEVILLA

Esta fabrica centenaria de loza, esta especializada en los servicios o conjuntos de mesa, ademas de alguna
pieza artistica.

La actual fabrica se encuentra a muy pocos kilémetros de Sevilla, en el término municipal de Salteras, y
recoge los almacenes de materias primas, las instalaciones de manufactura, los almacenes logisticos de
producto terminado y expediciones, las oficinas comerciales y una tienda abierta al publico en la que se
ofrecen todos los productos del catalogo de La Cartuja de Sevilla y series y piezas especiales en régimen
de Outlet.

Descripcion de la visita:
La Cartuja de Sevilla esta abierta a la visita de particulares y grupos que quieran conocer la historia y proceso
de fabricacion de las piezas.

Visita guiada en castelano,
Numero de personas: un maximo de 100,
Precio: gratuito.

Horario: de lunes a vieres de 9.30 a 12.30N.

Ctra. N-630, km. 805
41909 Salteras

Tfno.: 955 997 952
info@lcd1841.com
www.lacartujadesevilla.es
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SEvILLA
ACUARIO DE SEVILLA

El acuario recrea el viaje que realizdé Magallanes en 1519 a las islas de las especias, mostrando a través de
su recorrido, la flora y la fauna marina que fue viendo en su expedicion.

Descripcidn de la visita:

Visita profesional técnica «El lado oculto del acuario», una actividad que te permitira realizar un viaje al cora-
z6n del acuario, donde se encuentran todas las instalaciones técnicas necesarias para que los ecosistemas
y todos nuestros animales estén en unas condiciones inmejorables. Incluye las siguientes actividades: Intro-
duccién a la visita técnica (herramientas de trabajo, traje de buceo...), Visita a zona técnica (laboratorio, cua-
rentena, tiburones...), Visu de muestras biolégicas en el aula (principales especies de animales que habitan
los océanos) y Toca-toca de invertebrados (observacion de ejemplares vivos).

Visita guiada en castelano,
Duracion de la visita: 2 horas.

Visitas adaptadas a personas con discapacidad.
Numero de personas: de 6 a 12,
Precio: consultar en la web o al tho.: 965 4471 541,
Horario: septiembre a junio de lunes a viemes de 10,00 a 18.00n.
Sébados y domingos de 10.00 & 19.00h. Muelle de las Delicias, s/n.
Julio y agosto de lunes a viemes de 10.00 a 19.00n. 41012 Sevilla O

Sé&bados y domingos de 10.00 a 20.00h.  Tino.: 954 441 541 1 acuario de sevilla
marketing@acuariosevilla.es g

www.acuariosevilla.es
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UTRERA
SALINAS DE VALCARGADO

Se trata de un complejo industrial dedicado a la extraccion de sal para la obtencién de salmuera. Para ello
dispone de dos pozos de donde se extrae agua salada. Valcargado es historia viva de sal mantenida por
salineros tradicionales de la campifia de Utrera. Pieza clave del suministro de sal a ciudades romanas como
Salpensa y Siarum, la explotacion de estas aguas saladas llega a nuestros dias en forma de salmuera natural
y diferentes tipos y variedades de sal de maxima calidad como la flor y la sal virgen de manantial. Siglos de
historia vivida hacen de esta salinas un paisaje Unico de alto valor cultural y natural, fuente de vida y conoci-
miento del aprovechamiento antiguo de una sal nada comun.

Descripcion de la visita:

Se ofrece un recorrido general por las instalaciones con paradas especificas para la interpretacion de los di-
ferentes elementos de interés natural (flora y fauna halofita, avistamiento de aves, paisaje natural...) o cultural
(Torre vigia; pozos; piletas tradicionales, restos de salinas anteriores...), que incluye una cata/degustacion
de sal y productos relacionados y en funciéon de la temporada, el desarrollo de actividades salinera como el
manejo de salmuera y recoleccion de diferentes tipos de sal.

Visita guiada en castellano e inglés.

Duracioén de la visita: de 2 a 3 horas.,

Numero de personas: de 5 a 20.

Horario: de lunes a viemes de 9.00 a 17.00h.
Sébados de 9.00 a 14.,00h,

Carretera N-IV

41710 Utrera

Tfno.: 629 973 804
salinasdevalcargado@gmail.com
www.salinasdevalcargado.blogspot.com
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Turismo de la Provincia
(Prodetur, S.A.)
Leonardo Da Vinci, 16
Isla de la Cartuja - 41092 Sevilla
Tel. +34 954 486 800

Oficina de Turismo
Plaza del Triunfo, 1 - 41004 Sevilla
Tel. +34 954 21 00 05/ +34 954 78 75 78
infoturismo@prodetur.es

www.turismosevilla.org

“ |
f [TurismoProvinciaSevilla
ﬂ @Sevilla_Turismo

- /SevillaTurismo
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