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Destilería

Centro de visitantes y experiencia





El Centro de visitantes y experiencia de la 
destilería Puerto de Indias se encuentra en 
la entrada de la localidad sevillana de 
Carmona (Sevilla), en un paraje natural 
conocido históricamente como “Puerto o 
paso de Brenes”, a tan solo 10 minutos del 
centro histórico de Carmona, 20 minutos 
del aeropuerto de Sevilla- San Pablo y 30 
minutos de la estación de AVE Santa Justa.

Se accede desde la E-5/A-4 en 
dirección Carmona/Córdoba por la salida 
511 o en dirección Carmona/A-
460/Marchena por la salida 504.

Cuenta con: 
• Parking propio público
• Zona de estacionamiento para autobuses



CARMONA

Llamada en sus orígenes Carmo, la fertilidad 
de la zona y la fácil defensa del cabezo 
sobre el que se asienta la ciudad de 
Carmona, hizo que fuera uno de los núcleos 
de población más importante de todos los 
tiempos. Sus orígenes se remontan al 
Neolítico, ya que existen alrededor del 
núcleo urbano ricos yacimientos 
prehistóricos. 

Son numerosas las civilizaciones que han 
dejado su huella como los tartesos, los 
fenicios, los cartagineses y los romanos. Por 
Carmona pasaba la Vía Augusta y la ciudad 
actual reproduce, con ligeras variantes, el 
plano urbanístico romano.





Bienvenidos a la primera destilería en la 
provincia de Sevilla, fundada en 1880 y 
considerada una de las más antiguas de 
España.

Fue levantada sobre termas romanas del 
siglo I y posteriormente, con la llegada de los 
árabes, en molino de harina hidráulico.

Aquí nació la marca de ginebra Premium 
Puerto de Indias, líder del segmento 
Strawberry Gin en España y pionera en crear 
la primera ginebra de fresas naturales del 
mundo, aquí comenzó la revolución.

Te invitamos a que descubras nuestra 
historia, nuestro proceso de elaboración y 
nuestra pasión por la innovación.

NUESTRA HUELLA HISTÓRICA



EL AGUA



Percibe el rumor del agua que cae por la 
atarjea de nuestro muro árabe dándote la 
bienvenida. 

Nuestra destilería se nutre de un manantial 
de aguas subterráneas de la época romana 
para poner en marcha la elaboración de 
destilados en alambiques de cobre mediante 
técnicas tradicionales.

Así, apelando a los sentidos, da comienzo 
una experiencia sensorial inolvidable que 
despierta los 5 sentidos, donde el olfato y el 
gusto son los protagonistas , y donde 
también tendrán un papel muy relevante la 
vista, el tacto y el oído. 



PLANO DE
SITUACIÓN



San José

Entrada/Salida



CENTRO DE VISITANTES y EXPERIENCIA

1. Sala El Origen 2. Sala El Proceso 3. Sala de Destilado 4. Sala La Tradición 5. Atarjea 6. Jardines

7. Terraza cenador 8. San José 9. Sala de Catas 10. Bodega 11. Mina de agua 12. Sala Brenes



Con una estrategia radicalmente diferente a 
la que siguen las grandes marcas del sector, 
Puerto de Indias se ha convertido en una 
marca disruptiva que ha marcado sus 
propias reglas. Y lo ha hecho porque, desde 
su origen, ha sido creada por y para 
soñadores que no tienen miedo a arriesgar.

En esta sala conocerás la historia de la 
destilería y la de Puerto de Indias desde 
1880.

SALA EL ORIGEN



Una sala experiencial donde podrás vivir en 
primera persona cómo es el proceso de la 
destilación en Puerto de Indias, conocer 
todas nuestras categorías de GIN y sus 
botánicos.

De este lugar salieron hasta 500.000 
botellas al día de la primera variante de 
Puerto de Indias, la llamada “Strawberry”.

SALA EL PROCESO



La sala de destilado cuenta con techos 
datados del siglo XIX, diseñados por uno 
de los ingenieros de Gustave Eiffel, padre 
de la torre Eiffel o del conocido Puente de 
Triana en Sevilla. 

En nuestros alambiques se producen y 
concentran los aromas y sabores de 
nuestros destilados de producción 
limitada, que son la base y el alma de 
Puerto de Indias.

SALA DE DESTILADO



En esta sala encontrarás alambiques de cobre con 
más de 130 años de antigüedad.

En ellos se destila como antaño, a fuego lento, 
intentando que perdure la manera más artesanal 
de elaborar el anís semidulce, obtenido por 
destilación a graduación intermedia.

SALA LA TRADICIÓN



El agua que alimenta las salas de destilación llega 
por una atarjea elevada que capta las aguas de 
nuestro manantial.

La atarjea combina mampostería e hiladas de 
ladrillo con terminaciones de enlucido de cal,  
técnica habitual en todos los molinos harineros 
construidos a finales del S.XVII en los Alcores.

ATARJEA



Más de 300 m2 de jardines en los que encontrarás 
limoneros, naranjos, granados, olivos y todo tipo de 
flora autóctona, ideales para la celebración de 
cocteles, conciertos en acústico, presentaciones de 
producto y actividades de teambuilding para 
empresas.

En ellos podrás disfrutar de un maravilloso “Perfect 
Serve” Puerto de Indias.

JARDINES – LOS SENTIDOS



Un precioso rincón en nuestros jardines 
donde poder reunirte con tu equipo o 
simplemente dejarte llevar por el sonido del 
agua y el olor de nuestros destilados mientras 
disfrutas de nuestras  GIN.

TERRAZA CENADOR



SAN JOSÉ





San José es el mejor escenario posible para hacer 
realidad todo aquello que imaginas. 

Cuéntanos lo que necesitas y nosotros te 
ayudaremos a convertirlo en la mejor de las 
experiencias.

SAN JOSÉ



SAN JOSÉ

Organiza tu cata para grupos o tu evento en un 
entorno único, adaptado a tus necesidades y con 
un equipo experimentado en la gestión de todo 
tipo de eventos: convenciones, presentaciones de 
productos, reuniones, exposiciones, conciertos o 
comidas de empresa. 



Un espacio moderno y funcional para grupos 
reducidos o en privado hasta 15 personas.

El lugar donde podrás conocer más sobre 
nuestras GIN y descubrir cuál es la que mejor se 
adapta a tus gustos.

SALA DE CATAS



En este espacio lleno de historia localizado dentro 
de la sala de catas se encuentran los cimientos de 
nuestra destilería y el acceso a la mina romana de 
agua.

BODEGA



Carmona destaca por los numerosos restos hallados 
de ingeniería hidráulica de la época romana y un gran 
ejemplo de ello, es la mina romana que discurre bajo la 
Sala Tradición. 

La mina ha sido reutilizada y mantenida por los 
sucesivos asentamientos humanos de la zona. 

El principal, el que se corresponde a la construcción 
del molino hidráulico harinero.

MINA DE AGUA



Un área multiusos polivalente con aforo hasta 36 
personas para acoger tus comités de dirección, 
asambleas, jornadas, seminarios, mesas redondas, 
talleres, presentaciones de producto o ruedas de 
prensa, entre otras muchas posibilidades.

Cuenta con:
• Proyector láser con resolución 4K, Brillo 4.000 

ANSI y contraste 10.000:1
• Sistema de videoconferencia Nexvoo NexBar 

N110 con IA, UHD, 120° FOV, 30fps
• Pantalla de proyección automatizada de 250 x 

160 cm
• 1 Flipchart
• Luz natural
• Estación de café y agua permanente

SALA BRENES



TABLA DE CAPACIDADES POR TIPO DE MONTAJE



LA CALLE DEL AGUA Y
EL COLMADO DE PUERTO



En el Colmado de Puerto encontrarás todos nuestros productos más 
innovadores al alcance de tu mano, así como todas las ediciones 
especiales de nuestras GIN. 

Variedad de sabores y productos 
para que encuentres aquel que 
mejor se adapte a tus gustos.







ACTIVIDADES



Degustaciones Catas organolépticas Catas maridaje

Coctelería en vivo Talleres gastronómicos Teambuildings



Entra en nuestro taller y aprende los secretos de la 
destilación y la degustación en primera persona.

Durante todo el taller el asistente podrá observar las 
diferentes fases del proceso, comprender cómo 
funciona y, sobre todo, trabajar en su propia ginebra, 
única e irrepetible. 

EL TALLER DE PUERTO 
Descubriendo las Indias





Destilería Puerto de Indias
Finca Brenes

Carretera Carmona - El Viso, Km. 1 
41410 – Carmona

Sevilla 

Nuestra ubicación

Contacto

Rocío Gómez Cuevas
Distillery Hospitality Manager

rocio.gomez@ginpuertodeindias.com
+34 652 127 303

Visitas 
destileria@ginpuertodeindias.com

+34 954 191 366

mailto:rocio.gomez@ginpuertodeindias.com
mailto:destileria@ginpuertodeindias.com
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